
Chrupiące frytki nie muszą kojarzyć ze smażeniem w głębokim oleju.

Technologia FitFryer Sam Cook oparta na wirującym, gorącym powietrzu, pozwala 
na opiekanie potraw praktycznie bez użycia tłuszczu. Przyrządzanie potraw w tym urządzeniu 
łączy w sobie efekt smażenia, grillowania i opiekania. 

FitFryer z łatwością posłuży do szybkiego serwowania kawałków kurczaka, ryb, warzyw 
i owoców, dbając o naszą dietę, bez zbędnego tłuszczu. 

• manualny panel funkcyjny 
• termostat – płynna regulacja temperatury w zakresie: 80 °C-200 °C co 10 °C 
• timer – płynna regulacja czasu w zakresie: 0-30 minut co 1 minutę 
• wyjmowana szuflada i kosz na jedzenie, pokryte nieprzywierającą powłoką 
• kosz o pojemności 3,0 l 
• misa o pojemności 4,7 l 
• zakończenie pracy urządzenia sygnalizowane 

dźwiękiem 
• lampka kontrolna uruchomienia urządzenia 
• lampka kontrolna stanu pracy 
• gumowe, antypoślizgowe nóżki 
• długość przewodu sieciowego 110 cm 

PARAMETRY TECHNICZNE:
• 220-240 V 50-60 Hz 1200-1400 W 

DOSTĘPNE WERSJE KOLORYSTYCZNE:

BIAŁY
PSC-70/W

CZARNY
PSC-70/B
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Kod EAN: 
PSC-70/W  5901308015176
PSC-70/B  5901308015244

Gotowanie to dziś element sztuki.
A sztuka kulinarna to eksperymenty i nieustanne obalanie stereotypów.  
Jednak perfekcyjne dzieło jest  efektem nie tylko talentu artysty,  
ale i doskonałych urządzeń. Właśnie takich jak Sam Cook.
Sam Cook to linia produktów stworzona dla wymagających.
Rezultat pracy wielu profesjonalistów, dla których gotowanie jest życiową pasją.  
Ich kulinarny kunszt cechuje kreatywne szaleństwo i odwaga w eksperymentowaniu ze smakiem.  
Wypróbuj najwyższej klasy urządzenia kuchenne i poczuj się mistrzem w swojej kuchni.


