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Gotowanie to dzis element sztuki.

A sztuka kulinarna to eksperymenty

i nieustanne obalanie stereotypoéw. Jednak
perfekcyjne dzieto jest efektem nie tylko
talentu artysty, ale i doskonatych urzadzen.
Wiasnie takich jak Sam Cook.

Sam Cook to linia produktéw stworzona dla wymagajacych.

Rezultat pracy wielu profesjonalistéw, dla ktérych
gotowanie jest zyciowa pasja. Ich kulinarny kunszt cechuje
kreatywne szalenstwo i odwaga w eksperymentowaniu

ze smakiem. Wyprobuj najwyzszej klasy urzadzenia
kuchenne i poczuj sie mistrzem w swojej kuchni.

4

Jam Cook

MASTERCHEF LINE

— EXECUTIVE —

Cooking today has become an art.

In preparing food, art means experimenting
and breaking stereotypes. Nevertheless,
achieving great art requires us to combine
the artist’s talent with excellent equipment.
That is the case with Sam Cook.

Sam Cook products are designed for demanding people,
based on the efforts of many professionals who consider
cooking a living passion. Their artistry in cooking is
characterized by risk-taking and the courage to experiment
with taste. Try our superb cookware and become a master
chef in your own kitchen.



WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

Przed uzyciem przeczytaj do-
ktadnie instrukcje obstugi.

Nie trzymaj urzadzenia wilgotny-
mi rekoma.

Zachowaj szczegdlng ostroz-
nos¢, gdy w poblizu urzadzenia
znajduja sie dzieci.

Nie wykorzystuj urzadzenia

do innych celéw, niz zostato
przeznaczone.

Nie zostawiaj urzadzenia bez
nadzoru podczas pracy.
Zawsze wyjmuj wtyczke

z gniazdka sieciowego, gdy nie
uzywasz urzadzenia lub przed
rozpoczeciem czyszczenia.

Nie uzywaj uszkodzonego
urzadzenia, rowniez wtedy;,
gdy uszkodzony jest przewod
sieciowy lub wtyczka - w ta-
kim wypadku oddaj urzadzenie
do naprawy w autoryzowanym
punkcie serwisowym.

Nie korzystaj z urzadzenia

na wolnym powietrzu.

Nie wieszaj przewodu zasilania
na ostrych krawedziach i nie

pozwal aby sie stykat z gorgcymi
powierzchniami.

Urzadzenie powinno by¢ pod-
taczone do gniazdka sieciowego
z bolcem uziemiajacym.

Nie stawiaj urzadzenia w poblizu
innych urzadzen elektrycznych,
palnikow, kuchenek, piekarnikow
itp.

Urzadzenie jest przeznaczone
tylko do uzytku domowego.
Zawsze przed przystapieniem
do pracy upewnij sie, czy
wszystkie elementy urzadzenia
sg prawidtowo zamontowane.
Uzycie akcesoriow nie poleca-
nych przez producenta moze
spowodowac uszkodzenie urza-
dzenia, pozar lub obrazenia ciata.
Niniejszy sprzet moze by¢
uzytkowany przez dzieci w wie-
ku co najmniej 8 lat i przez
0soby o obnizonych
mozliwosciach
fizycznych,
umy-

stowych

i osoby

o braku doswiadczenia i znajo-
mosci sprzetu, jezeli zapewniony
zostanie nadzor lub instruktaz
odnosnie do uzytkowania sprze-
tu w bezpieczny sposob, tak aby
zZwiazane z tym zagrozenia byty
zrozumiate. Dzieci bez nadzoru
nie powinny wykonywac czysz-
czenia i konserwacji sprzetu.
Nalezy zwracac uwage na dzieci,
aby nie bawity sie sprzetem/
urzadzeniem.

Przechowuj urzadzenie i jego
przewod w miejscu niedostep-
nym dla dzieci ponizej 8 lat.

Nie wyciggaj wtyczki z gniazdka
sieci pociggajac za przewod.
Sprzet nie jest przeznaczony

do pracy z uzyciem zewnetrz-
nych wytacznikdw czasowych
lub oddzielnego uktadu zdalnej
regulacji.

e Nie podtaczaj wtyczki do

gniazdka sieci mokrymi rekami.



® Dla bezpieczenstwa dzieci

prosze nie zostawia¢ swobodnie
dostepnych czesci opakowania
(torby plastikowe, kartony, styro-
pian itp.).

OSTRZEZENIE! Nie pozwalaj
dzieciom bawi¢ sie folig. Nie-
bezpieczenstwo uduszenia!
Pamietaj, aby zawsze przed
wyjeciem wtyczki z gniazdka
sieciowego wytgczyc najpierw
urzadzenie.

Regularnie sprawdzaj czy prze-
wod sieciowy nie jest uszkodzo-
ny.

W czasie uzytkowania zabez-
piecz urzadzenie i wtyczke kabla
zasilajgcego przed kontaktem

z woda lub innymi ptynami.

W przypadku, gdyby przez
nieuwage urzadzenie wpadto

do wody, nalezy natychmiast
wyciagnac wtyczke z kontaktu,
a nastepnie zleci¢ kontrole urza-
dzenia specjaliscie.

Nie wolno przenosi¢ urzadzenia
podczas jego pracy.

Nie dotyka¢ metalowych czesci
obudowy urzadzenia gotymi
dtonmi, gdyz sg gorgce podczas
pracy urzadzenia.

Poziom wody podczas pracy
urzadzenia powinien znajdo-
wac sie pomiedzy oznaczeniem
JMIN” a ,MAX". Zbyt niski lub
za wysoki poziom wody moze
doprowadzi¢ do uszkodzenia
urzadzenia.

Temperatura dostepnych po-
wierzchni moze by¢ wyzsza, gdy
sprzet pracuje.

OPIS URZADZENIA

1. Obudowa urzadzenia
2. Panel sterowania
A.  pokretto zmiany wartosci
B.  dotykowy wtacznik/wytacznik
urzadzenia
C.  dotykowy przycisk wyboru
parametru
D. wysSwietlacz temperatury
E.  wyswietlacz czasu
3. Lampka kontrolna stanu pracy
4. Klips - uchwyt do mocowania na $ciance
naczynia
Oznaczenia poziomu wody ,MIN""MAX"
Obudowa grzatki
Obudowa mieszadta

No o



INFORMACJE OGOLNE

Metoda gotowania SOUS VIDE (po w francu-
sku ,w prézni”) polega na powolnym, precy-
zyjnym procesie gotowania w wodzie potraw
zamknietych prézniowo w hermetycznych
woreczkach. Pozwala to na zachowania bardzo
duzej ilosci wartosci odzywczych, witamin i mi-
neratow. Caty proces przebiega w odpowied-
nio niskiej temperaturze i okreslonym czasie.
Termo cyrkulator pozwala ten czas i tempe-
rature precyzyjnie dozowac. Wyposazony
jest w pompke wody dzieki czemu w réwnym
stopniu ogrzewa gotowana zywnos¢ z kazdej
strony.

Do przyrzadzania potraw metoda sous vide

niezbedne sa:

e termo cyrkulator - urzadzenie zapewnia-
jace wymagana temperature wody przez
pozadany okres czasu oraz zapewniajace
cyrkulacje wewnatrz naczynia

® urzadzenie do prézniowego pakowania
produktow - zgrzewarka folii z funkcja
odsysania powietrza

e woreczki foliowe lub rekaw z folii

o dowolne wysokie, metalowe lub szklane
naczynie o pojemnosci 4-151.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Wypakuj urzadzenie z opakowania, usun
wszelkie torebki, naklejki, styropianowe
wypetniacze.

2. Skontroluj urzadzenie pod katem uszkodzen
mogacych powstac podczas transportu -
w przypadku watpliwosci skontaktuj sie
ze sprzedawca.

3. Wyczys¢ obudowe urzadzenia oraz ostone
grzatki wilgotna Sciereczka a nastepnie
wytrzyj do sucha.

4. Skontroluj czy obudowa grzatki oraz obudo-
wa pompy wody sa prawidtowo zamonto-
wane na swoich miejscach.

5. Upewnij sie, ze parametry Twojej sieci elek-
trycznej odpowiadaja danym na tabliczce
znamionowej urzadzenia

UMIESZCZANIE URZADZENIA
NA NACZYNIU

1. Dobierz odpowiednie naczynie i umiesc je
na twardej, suchej, stabilnej i ptaskiej po-
wierzchni. Pojemnos$¢ naczynia powinna
zawierac sie pomiedzy 4 a 15 litrow.

UWAGA! Uzywaj tylko i wytacznie metalo-
wych lub szklanych naczyn do wody.

2. Trzymajac urzadzenie za obudowe, nacisnij
klips @ w jego gornej czesci a w powsta-
13 tym samym szczeline pomiedzy dolna
czescia klipsa a obudowa grzatki wykorzy-
staj do osadzenia urzadzenia na Sciance
naczynia (rys.1).

3. Sprawd? stabilno$¢ naczynia po zamon-
towaniu urzadzenia. Ewentualnie zmien
naczynie.

4. W celu zdemontowania termo cyrkulatora,
nacisnij ponownie klips i wyciagnij urzadze-
nie z naczynia.

UWAGA! Czynnos¢ umieszczania i zdejmo-

wania urzadzenia z naczynia przeprowadzaj
zawsze przy odtagczonym urzadzeniu z sieci.

UZYCIE URZADZENIA

1. Umiesc¢ termo cyrkulator na naczyniu.

2. Wlej wode do naczynia, nastepnie powkta-
daj woreczki z zywnoscia do naczynia.
Skontroluj poziom wody w naczyniu. Pra-
widtowy poziom wody powinien zawierac
sie pomiedzy oznaczeniami ,MIN" i MAX"
na obudowie grzatki. Nie wlewaj innej
cieczy niz woda.

UWAGA! Technologia przygotowania niekto-

rych potraw zaktada umieszczenie woreczkéow

Z 2ywnos$cig w naczyniu po osiagnieciu przez

wode odpowiedniej temperatury roboczej.

Proces osiggniecia odpowiedniej temperatury

wody mozesz przyspieszy¢ wlewajac do na-

czynia cieptg wode.




3. Podtacz urzadzenie do sieci elektrycznej
- podtaczenie zostanie zasygnalizowane
sygnatem dzwiekowym. Lampka kontrol-
na (3 oraz ikona na przycisku zaswieci
sie na kolor czerwony. Podtaczenie do sieci
urzadzenia bez prawidtowego zanurzenia
w wodzie skutkuje wyswietlaniem btedu
LEE1" na wyswietlaczu .

4. Wtacz urzadzenie przyciskiem -
zacznie pulsowac wartos¢ temperatury
na wyswietlaczu - pokrettem
ustaw pozadang wartos¢ temperatury po-
miedzy 0°C a 90°C (ustawienie co 0,5°C).
Nastepnie przyciskiem przejdz do usta-
wienia czasu gotowania — pulsuja wartosci
godzin na wyswietlaczu a po kolejnym
uzyciu przycisku wartosci minut.
Wybdr pozadanej wartosci nastepuje po-
krettem . Mozesz ustawi¢ maksymalnie
99 godzin i 59 minut (ustawienie co 1 mi-
nute).

UWAGA! Jezeli ustawisz temperature nizsza

od temperatury otoczenia to urzadzenie nie

bedzie mogto osiagnac zadanej temperatury.

5. Uruchom proces grzania wody
przyciskiem - ikona na przycisku
zmieni kolor na niebieski, lampka kontrol-
na ®) zmieni kolor na niebieski (pulsujacy).

Wraz z grzatka uruchamia sie mieszadto
pompy odpowiedzialne za cyrkulacje wody.
6. W czasie procesu grzania wyswietlacz
bedzie wskazywat aktualng temperatu-
re wody w naczyniu. Temperatura ta po
nagrzaniu bedzie oscylowata wokot zadanej
temperatury. Czas wyswietlany na wy-
Swietlaczu bedzie odliczany dopiero
po osiagnieciu zadanej temperatury.
7. Jezeli technologia przygotowania potrawy
wymaga wtozenia woreczka do naczynia
z woda o temperaturze docelowej to uczyn
to w momencie rozpoczecia odliczania cza-
su (pulsacja kropek pomiedzy wyswietlany-
mi godzinami a minutami). Woreczki wktadaj
powoli za pomoca stosownych szczypiec.
Zwracaj jednoczesénie uwage aby nie prze-
kroczy¢ maksymalnego poziomu wody.

UWAGA! Wszelkich operacji przy goracej
wodzie dokonuj w rekawicach kuchennych.

8. Sprawdzaj na biezaco poziom wody
w naczyniu. Poziom wody nie moze by¢
nizszy niz oznaczenie ,MIN” a zarazem
wiekszy od ,MAX’". Jednoczesnie worecz-
ki z zywnoscia nie powinny wystawac
z wody. Jezeli poziom wody spadnie ponizej
poziomu ,MIN” to zadziata zabezpieczenie
urzadzenia przed zbyt niskim poziomem
wody. Na wyswietlaczu pojawi sie

komunikat ,EE1". Uzupetnij wowczas

wode i wznow proces. Przy dtugim czasie
gotowania wskazane jest zastosowanie
pokrywy garnka (np. z folii aluminiowej) lub
specjalnych kulek izolacyjnych do gotowania
SOUS VIDE aby unikna¢ ubytku wody na
skutek parowania.

9. Jezeli czas procesu dojdzie do konca

to urzadzenie zasygnalizuje to 3-krot-
nym sygnatem dzwiekowym a na
wyswietlaczu wyswietli sie komunikat
,END".

10.Aby przerwac proces w dowolnym momen-
cie dotknij i przytrzymaj przycisk przez
okoto 3 sekundy.

11.Aby przerwac proces w dowolnym mo-
mencie i przejs¢ do edycji temperatury dla
nastepnego procesu to dotknij i przytrzymaj
przycisk przez okoto 3 sekundy.

12.Po zakonczeniu procesu wytacz urzadzenie
przyciskiem a nastepnie odtacz zasila-
nie urzadzenia z sieci.

13.Wyjmij z naczynia woreczki za pomoca spe-
cjalnych szczypiec, sprawdz stan ugotowa-
nej zywnosci, ewentualnie wzndw proces
gotowania.

14.Zdemontuj ze $Scianki naczynia termo
cyrkulator, odczekaj az ostygnie, po czym
niezwtocznie poddaj go czyszczeniu.



PORADY PRAKTYCZNE
1.

Dla osiggniecia jak najlepszych efektéw sto-
suj sie do ponizszych sugestii dotyczacych
czasu i temperatury gotowania.

Zbyt duza ilo$¢ woreczkow z zywnoscia

w naczyniu do gotowania utrudnia cyrkula-
cje wody a co za tym idzie, pogarsza efekty
el tVERIER

. Produkty przeznaczone do gotowania me-
toda sous vide musza by¢ swieze.

4. Uzywaj pakowarki prézniowej wysokiej

jakosci, ktora catkowicie usuwa powietrze
z woreczka. Nawet éladowe iloSci powietrza
negatywnie wptywaja na jakos¢ potraw.

. Uzywaj tylko nowych i czystych woreczkéw

prozniowych.

. Po ugotowaniu produktéw metoda sous

vide moze by¢ potrzebne podrumienienie

miesa na patelni lub na grillu, aby poprawic
jego wyglad i smak.
7. Przechowuj osobno $wiezg i ugotowana
Zywnosc.
Pamietaj jednak, ze realny czas i temperatura
niezbedne do przyrzadzenia danego produktu
zaleza od jego jakosci, grubosci pokrojenia,
przyprawienia itp.

_ temperatura °C czas gotowania _ temperatura °C czas gotowania
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Charakterystyczny d

Charakterystyczny dz

Charakterystyczny dzwiek przeptywajacej wody.

iek bulgotania wody.

W naczyniu ptywa zywnosc

Termo cyrkulator nie uruchamia sie.

Urzadzenie zgtasza brak wody w naczyniu (EE1).

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

1.

2.

Przed rozpoczeciem czyszczenia urzadzenia
odtacz je od sieci i odczekaj az ostygnie.
Obudowe urzadzenia (1) przetrzyj wilgotna
Sciereczka a nastepnie doktadnie osusz.

Nie zanurzaj obudowy urzadzenia w wo-
dzie.

Zdemontuj z urzadzenia obudowe grzat-

ki (&) i obudowe mieszadta @). Elementy

te wymyj w wodzie z detergentem, optucz

i wysusz. Mozesz je takze umy¢ w zmywar-
kach do naczyn.

Grzatke, mieszadto i prety czujnikéw pozio-
mu wody wymyj delikatnie woda z deter-
gentem przy uzyciu miekkiej szczoteczki,
po czym optucz je i wysusz. Dostep do
grzatki, mieszadta i pretéw czujnikow po-
ziomu wody nastepuje po zdjeciu obudowy
grzatki (8).

Okresowo dokonuj odkamieniania urzadze-
nia. W tym celu przygotuj srodek odkamie-
niajacy w ilosci takiej aby jego poziom siegat

k szlifowania podczas pracy.

Poluzowana obudowa mieszadta

Mieszadto powoduje wir wodny.
Za mato wody w naczyniu.

Pekniety/nieszczelny woreczek na zywnosc

W skutek parowania i zawirowan poziom wody sie
zmniejszyt.

poziomu ,MAX" na urzadzeniu, po jego
zamocowaniu na $ciance naczynia. Ustaw

temperature okoto 40°C i wtacz urzadzenie
na okoto 2 godziny (ewentualnie ustaw inne

parametry wedtug zalecen producenta od-
kamieniacza). Po odkamienianiu doktadnie

wyptucz odkamieniane elementy i je osusz.

MONTAZ/DEMONTAZ OBUDOWY
GRZALKI | MIESZADEA

Aby zdemontowac obudowe grzatki (6) oraz

obudowe mieszadta (@), postepuj nastepujaco:

1. Upewnij sig, ze urzadzenie odtaczone jest
od Zrodta zasilania i jest catkowicie ostu-
dzone.

2. Chwy¢ jedna reka obudowe urzadzenia (O
a druga za obudowe grzatki (), po czym
przekrec jg tak aby znacznik na obudowie
grzatki wskazywat otwarta ktédke (rys.2 ).

Zamontuj poprawnie obudowe

Dolej wody do naczynia lub/i zmien rozktad
woreczkdéw w naczyniu.

Uzupetnij wode w naczyniu.
Przerwij proces. Wyczys¢ naczynie i urzadzenie.
Sprawdz podtaczenie do sieci.

Uzupetnij wode w naczyniu. Wznéw proces.

3. Po przekreceniu, przesun obudowe grzatki

w dot - uzyskujesz swobodny dostep
do grzatki.

. Ze zdjetej obudowy grzatki (6) zdemon-

tuj obudowe mieszadta () obracajac ja
delikatnie zgodnie z ruchem wskazowek
Segara(rye3).

N7




5. Montaz odbywa sie wykonujac delikatny pozostatych i musi ona zajac¢ swoje miejsce
obrot w przeciwnym kierunku po uprzednim w odpowiednim otworze przed montazem.
wtozeniu jej do obudowy grzatki. Zwrdoc Montazu obudowy mieszadta dokonuj po
uwage, ze jedna z wypustek na obudowie zamontowaniu obudowy grzatki.

mieszadta jest wyraznie dtuzsza od dwdéch

6. Aby zamontowac¢ obudowe grzatki przykrec
ja z powrotem ruchem zgodnym z ruchem
wskazéwek zegara. Po montazu znacznik na

obudowie grzatki musi wskazywac zamknieta
ktédke na obudowie urzadzenia.

DANE TECHNICZNE

Parametry techniczne podane s3 na tabliczce znamionowej produktu.
Dtugos¢ przewodu sieciowego: 1,2m

IPX-1 C€X2

UWAGA! Firma MPM agd S.A. zastrzega sobie mozliwos¢ zmian technicznych.

1



Kuchnia jutra

Kuchnia do doskonate miejsce na realizacje marzen

i rozwj kulinarnego talentu. Szukaj nowych rozwigzan,
pomystow - eksperymentuj! Nie bdj sie wyzwan, tgczenia
starego z nowym, innowacyjnych smakaéw i sktadnikow.

Nowe mozliwosci

Zaplanuj swoj kulinarny sukces z odpowiednim

sprzetem agd. Wybierajac marke Sam Cook zapewniasz
sobie profesjonalng pomoc w kuchni.

Bedziesz zaskoczony jak tatwo stworzy¢ cos wyjatkowego
i poczuc sie ekspertem.

(" PRAWIDEOWE USUWANIE PRODUKTU (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny) h

Polska Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu
uzytkowania nie nalezy usuwac z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstw
domowych. Aby unikna¢ szkodliwego wptywu na srodowisko naturalne i zdrowie

S ludzi wskutek niekontrolowanego usuwania odpaddw, zuzyte urzadzenie nalezy

e— * — = dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu AGD lub zgtosi¢ jego odbior

¢ zdomu. W celu uzyskania szczegétowych informacji na temat miejscaisposobu bezpiecznego

! usuwania odpaddéw elektrycznych i elektronicznych uzytkownik powinien skontaktowac sie

s ! v z punktem sprzedazy detalicznej lub z lokalnym Wydziatem Ochrony Srodowiska. Produktu
k% nie nalezy usuwacd razem z innymi odpadami komunalnymi.
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Szanowny Kliencie!

Dziekujemy za zakup naszego produktu. Mamy nadzieje, ze spetni on Twoje ocze-
kiwania i bedzie stuzyt Ci przez wiele lat.

W przypadku jakichkolwiek wqgtpliwosci na temat funkcjonowania lub awarii pro-
duktu prosimy o kontakt z Serwisem Centralnym. Dotozylismy staran, aby proce-
dury reklamacyjne byty maksymalnie uproszczone.

Karta gwarancyjna/
Warranty card

nazwa-model/
name-model

PSC-20

Pieczatka sklepu/
Stamp shop

JAK POSTEPOWAC W PRZYPADKU REKLAMACIJI

1. ZADZWON

W razie awarii urzadzenia skontaktuj
sie z naszym Serwisem Centralnym
w Szczytnie pod numerem telefonu
(0-89) 623 11 00 od poniedziatku

do piatku w godzinach 7.00-15.00.

2. ZAPAKUJ

Po uwzglednieniu reklamacji zapakuj
uszkodzony produkt w oryginalne
lub zastepcze opakowanie, ktére
jest niezbedne w czasie transportu.
Dotacz karte gwarancyjng, dowad
zakupu oraz krotka notatke na temat
ujawnionej usterki wraz z podaniem
numeru kontaktowego.

Przesytki sq odbierane i dostarczane
do Serwisu Centralnego na adres:
Korpele 71, 12-100 Szczytno na nasz
koszt (dotyczy napraw gwarancyjnych)
za posrednictwem firmy kurierskiej
wskazanej przez Serwis Centralny.

3. ODBIERZ

W terminie 14 dni od daty
dostarczenia produktu do naprawy
pracownik serwisu skontaktuje sie

z Tobg i odedle naprawione urzadzenie
nieodptatnie (dotyczy zasadnych
napraw gwarancyjnych).

Data sprzedazy/
Date of sale

Podpis sprzedawcy/
Signature of Seller

W przypadku pytan lub watpliwosci
prosimy o kontakt
z Serwisem Centralnym:

A 12-100 Szczytno,
Korpele 71,
(22) 380 52 40

serwis@samcook.eu
www.samcook.eu

el 0

Przed zgtoszeniem reklamacji prosimy
0 zapoznanie sie z warunkami
gwarancji.

Zapoznatem sie i akceptuje warunki
niniejszej gwarancji.

Czytelny podpis kupujacego/
Legible signature of the buyer
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WARUNKI GWARANCIJI

1.

Gwarancji udziela sie na okres 24 miesiecy od daty zakupu.

Ujawnione w tym okresie wady beda usuwane bezptatnie

przez Gwaranta w terminie ustawowym lub 14 dni

liczonym od daty dostarczenia produktu do Gwaranta

w szczegblnych wypadkach termin wydtuza sie do 30 dni.

Gwarancja nie wytacza, nie ogranicza ani nie zawiesza

uprawnien kupujacego wynikajacych z przepisow

o rekojmi za wady rzeczy sprzedanej.

Przez naprawe gwarancyjng rozumie sie¢ wykonanie

przez Gwaranta czynnoséci o charakterze specjalistycznym,

wtasciwym dla usuniecia wady objetej gwarancja. Naprawa

gwarancyjna nie obejmuje czynnosci przewidzianych

w instrukcji obstugi, do wykonania ktérych zobowigzany

jest uzytkownik we wtasnym zakresie i na wtasny koszt,

np.: zainstalowanie, sprawdzenie dziatania, itp.

GWARANCIJA NIE SA OBJETE:

a) sznury potaczeniowe, wtyki, gniazda, weze ssace,
baterie, akumulatory, nozyki itp.;

b) wuszkodzenia mechaniczne, termiczne, chemiczne

i wszystkie inne spowodowane dziataniem badz

zaniechaniem uzytkowania albo dziataniem sity

zewnetrznej (przepiecia w sieci, przekroczone
temperatury otoczenia, wytadowania atmosferyczne,
uzywanie niezgodnych z instrukcja obstugi srodkéow
eksploatacyjnych lub czyszczacych, uszkodzenia
spowodowane przez obce przedmioty, ktére dostaty
sie do wnetrza, np.: wilgo¢, korozja, pyt, itp.);

c) uszkodzenia powstate wskutek naturalnego
czesSciowego lub catkowitego zuzycia zgodnie

z wtasciwos$ciami albo przeznaczeniem sprzetu;

zarowki

d) uszkodzenia wynikte na skutek:

- przerdbek i zmian konstrukcyjnych dokonywanych
przez uzytkownika lub osoby trzecie;

- okolicznosci, za ktére nie odpowiada ani wytwadrca,
ani sprzedawca, a w szczegdlnosci na skutek
niewtasciwej lub niezgodnej z instrukcja instalacji,
uzytkowania albo innych przyczyn lezacych

—+

0

11.

po stronie uzytkownika lub osdéb trzecich (uzywania
NIEORYGINALNYCH materiatéw lub akcesoriow),
- nieprawidtowego transportu;
celowe uszkodzenie sprzetu;
uszkodzenia elementéw ze szkta, ceramiki;
czynnosci konserwacyjne.
Reklamujacemu przystuguje prawo do wymiany sprzetu
na nowy, w przypadku gdy:
a) Serwis Centralny stwierdzi na pi$mie, ze usuniecie
wady jest niemozliwe,
b) naprawa nie jest wykonywana w terminie wymienionym
w pkt. 1 lub innym terminie, uzgodnionym na pi$mie
z reklamujacym,
Reklamowany sprzet moze zostac¢ przestany na koszt
gwaranta zwykta przesytka pocztowa po wczesniejszym
uzgodnieniu tego faktu z gwarantem.
Sprzet dostarczany do Serwisu Centralnego powinien by¢
czysty. Serwisant moze odmowié przyjecia do naprawy
sprzetu brudnego lub oczysci¢ go na koszt nabywcy.
Faktyczna date naprawy gwarancyjnej Serwis Centralny
poswiadcza w karcie gwarancyjnej.
Uprawnienia z tytutu udzielanej gwarancji moga by¢
realizowane jedynie po przedstawieniu przez uzytkownika
WAZNEJ karty gwarancyjnej wraz z dowodem zakupu.
Samowolne zmiany wpiséw w karcie gwarancyjnej lub
dokonywanie naprawy we wtasnym zakresie powoduje
utrate gwarancji.
Karta gwarancyjna jest wazna na terytorium Polski.

.Urzadzenia marki Sam Cook maja zastosowanie

do uzytkowania przez konsumenta wytacznie

w gospodarstwie domowym, chyba Ze maja inne
przeznaczenie np. witryna handlowa. Uzytkowanie sprzetu
niezgodne z przeznaczeniem spowoduje utrate gwarancji.
Uszkodzenie lub usuniecie tabliczki znamionowej

z urzadzenia moze spowodowac utrate prawa gwarancji

Karta gwarancyjna bez wpisanej nazwy urzadzenia, typu,
modelu, daty sprzedazy, czytelnego stempla sklepu, a takze
czytelnego podpisu kupujacego jest NIEWAZNA.



Data naprawy/ Numer naprawy/ Opis wykonywanych czynnos$ci oraz wymienionych czesci/ Pieczatka punktu serwisowego/
Date of repair Number repair Description of activities performed and specific parts Stamp service point

Numer seryjny/
ial number
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SAFETY INSTRUCTIONS

e Before use thoroughly read the
operation manual.

® Do not touch the appliance with
wet hands.

e Extreme care is required in case
of children presence in vicinity
of the appliance!

® Do not use the appliance for the
purposes different than it was
designed for.

® Do not leave the appliance with-
out supervision in course of its
operation.

e Always pull out the plug from
the socket unless the appliance
is used or before its cleaning.

® Do not use the appliance in case
of its damage, also if its cord or
plug is damaged - in such case
the appliance should be handed
over to an authorized service
shop for repair.

® Do not use the appliance out-
doors.

® Do not hang the cord on any
sharp edges and prevent any
contact with hot surfaces.

® The appliance should be con-
nected into the socket with
grounding pin.

® Do not place the appliance in
vicinity of electric and gas cook-
ers, burners, ovens, etc.

® The device is intended for do-
mestic use only.

® Before use always make sure
that all parts of the appliance
are properly installed.

® To avoid the risk of damage, fire
or injury, always use the attach-
ments recommended by the
manufacturer.

® This appliance is not intend-
ed for use by children under
8 years of age and individuals
with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or lack
of experience and knowledge,
unless they have been
given supervision
or instruction
con-
cerning
use
of the

appliance in a safe way and if
they understand the hazards
involved. Cleaning and user
maintenance shall not be carried
out by children without super-
vision.

e Ensure that children do not play
with the appliance.

® Store the appliance and its cord
out of reach of children under 8
years of age.

® Do not remove the plug from
the mains by pulling by the cord.

® The appliance is not intended
to be operated by means of
an external timer or separate
remote-control system.

® Do not plug the power cord
with wet hands.

® |n order to ensure your chil-

dren's safety, please keep all

packaging (plastic bags, boxes,

polystyrene etc.) out of their

reach.

e  WARNING! Do not allow

small children to play with the
foil as there is a danger of
suffocation!



Always switch off the appliance
before unplugging it.
Periodically inspect the power
cord for damage.

Protect the device and cable
plug against contact with water
or other liquids. In an event of
the device falling into water, im-
mediately unplug the cable and
then have the device inspected.
Do not move the device while it
is in operation.

The metal parts of the device
become hot during use, do not
touch the metal parts of the
device with bare hands!

The level of water in the de-
vice shall be between MIN and
MAX marks. Too low or too high
level of water may damage the
device.

The temperature of surfaces
may be higher when the appli-
ance is in use.

DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

1. Housing
2. Control panel
A.  Setting knob
B.  Touch power on/off button
C.  Touch parameter selection button
D.  Temperature display
E Time display

3. Status control light

4. Clip holder for attaching the appliance to
the pot

MIN, MAX water level marks

Heating element cover

Mixer cover

Now

GENERAL INFORMATION

SOUS VIDE (French for “under vacuum”) refers
to the process of vacuum-sealing food in a bag,
then cooking it to a very precise temperature
in a water bath. This lets you keep the most
of the nutritional values, vitamins and minerals
in your food. The whole cooking process takes
place at low yet sufficient temperature and
precisely set time.
The precision cooker lets you precisely monitor
and control the cooking time and temperature.
The appliance has a water pump to ensure that
the food is being heated equally on each side.
The following equipment is required for sous
vide cooking:
Precision cooker - for precise control of
the water temperature, cooking time and
circulation inside the pan.
e Vacuum sealing device - plastic bags
sealing device with air suction.
e Plastic bags or a plastic tunnel
e Any tall container made of metal or glass
and 4 to 15 litres in volume.

BEFORE FIRST USE

1. Remove the cooker from the box, discard
any bags, stickers and polystyrene fillers.

2. Check the device for damages during trans-
port and contact the seller in case of doubt.

3. Clean the device housing and heater cover
with damp cloth and then wipe dry.

4. Check the correct fixing of the heating
element cover and water pump housing.

5. Verify that your power mains match the
nameplate ratings of the cooker.

PLACING THE COOKER INSIDE
THE PAN

1. Select the correct saucepan and place it
on a hard, dry, stable and level surface.
The saucepan volume should be from
4 and 15 litres.

CAUTION! Only use metal or glass containers
for water.




2. Hold the cooker by the housing, press the
clip @) at the top and place it on the sauce-

pan’s wall (fig.1 ).
3. Check the stability of the saucepan after

placing the cooker. Replace the pan if
necessary.
4. To remove the cooker from a pan, press the
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clip and slide the appliance off the pan’s
WEIR

CAUTION! Unplug the cable from mains befo-
re installing or removing the cooker.

4 N\

1

USING THE APPLIANCE

1. Place the cooker on the pan.

2. Fill the pan with water and place the bags
with food in the pan. Check the water
level in the pan. The correct water level in
the pan is between MIN and MAX on the
heating element’s housing. Do not pour any
liquid other than water.

CAUTION! The cooking method for some
dishes involves placing bags with food in the
water only after the water reaches desired
process temperature. You can accelerate the
reaching of the required water temperature
by pouring hot water into the pan.

3. Plug the cooker to the mains, you will hear
the beep. The indicator lamp 3 and symbol
in the button will light up red. If you
plug the cooker into the mains with the
cooker not immersed in water, you will see
“EE1” on the display (2D).

4. Activate the cooker using button , the
temperature value will start blinking ,
using the knob set the temperature
value between 0°C and 90°C (with adjust-
ment step 0.5°C). Next press button
to move to setting cooking time, the hour
will start blinking , press the button
again to move to minutes settings. Use the
knob (2a) to set the desired value. Maxi-
mum available settings are 99 hours and
59 minutes (with adjustment step 1 minute).

CAUTION! If you set temperature level lower
than the environment temperature, then the
device will not be able to reach the desired
temperature.

5. Start heating water by pressing the
button. The symbol in the button will chan-
ge to blue and the indicator lamp @) will
change to pulse blue. When you start the
heater, the pump stirrer is also started for
the circulation of the water.

6. During the process of preheating, the cur-
rent temperature of water in the pan will be
shown in the display . The temperature
after warming shall stay around the setpoint
temperature. The countdown of time

shown on the display @WHI start only
after reaching the preset temperature.

7. If the dish preparation method requires put-
ting a bag into a saucepan with water at the
desired temperature, then you should do it
at the start of the countdown time (the dots
between hours and minutes are pulsating).
Insert the bags slowly using appropriate
pincers. Pay attention at the same time not
to exceed the maximum water level.

CAUTION! Wear kitchen gloves during all
operations involving hot water.

8. Regularly check the water level in the
pan. The water level must not be less
than the MIN mark and not higher than
the MAX. The bags with food should not
protrude from the water. If the water
level drops below the MIN level, then the
protection against appliance work with too
low a water level will trigger. The display
(2d) will show “EE1”. Add water and resume
the cooking process. If the cooking time is
long, it is recommended to cover the pot
(with aluminium foil, for example) or use
insulating balls for SOUS VIDE cooking, to
prevent water evaporation.

9. If the process time elapses, then the device
will beep 3x and the display (2D) will show
‘END”.

10.To cancel the process at any time touch and
hold the button for about 3 seconds.

11.To abort the cooking process at any time
and edit the temperature for the next
process, touch and hold button for
approximately 3 seconds.

12.At the end of the process, switch off the
appliance with button and then discon-
nect the appliance from mains.



13.Remove the bags from the pan using pin-
cers, check the status of the cooked food,
resume cooking if necessary.

14.Remove from appliance from the saucepa-
n’s wall, wait until it cools down and then
clean it.

PRACTICAL ADVICE

1. To achieve the best possible effects follow
the suggestions below for recommended
cooking times and temperatures.

1. Putting too many bags with food in the
saucepan makes circulation of water diffi-
cult and thus compromises the effects of
cooking.

2. The products for sous vide cooking must be
perfectly fresh.

3. Use a high quality vacuum packaging device
which removes all air from the bag. Even
traces of air negatively affect the quality of
the dishes.

4. Use only new and clean vacuum bags.

5. After cooking products sous vide, you can
finish off by frying or grilling the meat on a
frying pan or grill to improve the appearan-
ce and taste of your dish.

6. Store fresh and cooked food separately.

Remember that the actual time and temperatu-

re necessary to prepare a product depend on

its quality, thickness and spices, etc.

_ Temperature, °C Cooking time _ Temperature, °C Cooking time

Beef / steak

U‘!

Pork

[ are 00 f 0054 ] @ dteeh ] Rbs 00000 du7
_
Flsh

wun
[ee)

[ee]

S|r|0|n / rump

20t0 48 h
TR IR ST

7to15h

I I IR Vegetables
5t011h green vegetables
Hind / blade

pumpkin

beets and potatoes

40minto 1 h
nto1h10

10 to 20 min

s
85

[ wel-done | 8 | 8t0 16 h soft-boiled — 1to15h
Chlcken soft onL 1to 1.5 h

chicken fillet, juicy
and tender

chicken legs

LI Fruits

30minto3h

ed

hard-boiled _ 1to2h

30 minto 1.5 h
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TROUBLESHOOTING

Grinding sound during work.

Fix the housing properly.

Sound of flowing water.

Sound of bubbling water.

Top up the pan with water and/or change the
distribution of the bags in the container.

Add water to the pan.

Food is floating on the water.

The cooker won't start.

The cooker displays error “EE1” - no water in the
pan.

CLEANING AND MAINTENANCE

1.

2.

Unplug the cooker from the mains and wait
for it to cool before starting cleaning.

Wipe the appliance housing (1) with a damp
cloth and then dry thoroughly. Do not
immerse the appliance’s housing in water.

. Remove the housing from the heating

unit 8 and the stirrer @). Wash these parts

in water with detergent, rinse and dry them.

They can also be cleaned in the dishwasher.

. Gently clean the heating element, stirrer

and water level sensor tips with water with
detergent using a soft brush, then rinse
them and dry. You can access the heating
element, stirrer and water level sensors
after removing the heater'’s cover (6).

. Periodically descale the appliance. Prepare

the descaling agent so that the liquid level
reaches the MAX mark on the device after
its mounted on the pan’s wall. Set the

temperature on the appliance to 40°C and

Broken/untight bag with food.

No power.

Water level decreased due to vapouring and whirls.

switch on the device for approx. 2 hours
(possibly set other parameters according
to the descaling agent’s manufacturer’s
recommendations). Rinse the parts and dry
them thoroughly after descaling.

INSTALLING/REMOVING THE HEATING
ELEMENT AND STIRRER’S HOUSINGS

To remove the heater’s housing (6 and the

stirrer’s housing (@), do the following:

1. Make sure that the appliance is unplugged
and cooled down.

2. With one hand hold the appliance’s
housing (O and the heater’s housing (&)
with the other and then turn it so that the
mark on the heater is pointed to the open
padlock symbol (fig.2 ).

3. After turning, push the heater’s housing
down to get free access to the heater.

Stop the cooking process. Wash the pan and the
cooker.

Check the mains connection.

Add water to the pan. Resume the cooking process.

4. With the heater’s housing @ removed,
take off the stirrer’s housing @) by turning
it gently in a clockwise direction (_fig.3 ).
To install the elements, gently turn in the
opposite direction after inserting it into the
heater’s housing. Note that one of the tabs
on the stirrer’s housing is clearly longer



than the other two and it must fit in the 5. To refit the heater’s housing, crew it back

right place in the proper hole before instal- on by moving clockwise. The marker on the
ling. Place the housing on the stirrer after heater’s housing must point to the closed
installing the heater. padlock on the housing of the appliance.

TECHNICAL SPECIFICATIONS .
See the product’s nameplate for technical specifications. E
Length of the power cord: 1,2m -

CAUTION! MPM agd S.A. may change the technical features of the product without notice.
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The kitchen of tomorrow

The kitchen is the best place to make your culinary dreams
come true, and allow your cooking prowess to grow.

Test out new ideas and find better ways of doing things!
Never be afraid of new challenges, of fusing the old

with the new, or of innovative tastes and ingredients.

New opportunities

Plan your culinary success with the right appliances.
Choosing the Sam Cook household brand is like enlisting
professional help in your kitchen.

Surprise yourself with how easy it is to make something
new and feel like a professional chef!

( PROPER DISPOSAL OF THE PRODUCT (waste electrical and electronic equipment) A

Poland This symbol on the product indicates that the product, after its lifetime, should
not be disposed with other household wastes. To avoid harmful influence on the
~ environment and human health due to uncontrolled waste disposal, dispose the
= ‘ == waste device tothe service point of waste household appliances or report
& = collectingit from home. In order to obtain detailed information about the location
! and how to dispose the waste electrical and electronic equipment in a safe way, contact your
- retailer or local Department of Environmental Protection. Do not dispose the device with

4 9 other municipal waste.
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Zapraszamy do sklepu internetowego www.samcook.eu,
w ktoérym mozna nabyc¢ urzadzenia, brakujace czesci i akcesoria
do naszych produktow.

Wystarczy wybraé potrzebna czes$¢, zamowic,
a kurier dostarczy jq bezposrednio do domu.






