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OPIS URZADZENIA/DEVICE DESCRIPTION/OMUC MPUCTPOIO:

Gotowanie to dzis element sztuki.

A sztuka kulinarna to eksperymenty

i nieustanne obalanie stereotypéw. Jednak
perfekcyjne dzieto jest efektem nie tylko
talentu artysty, ale i doskonatych urzadzen.
Wiashie takich jak Sam Cook.

Sam Cook to linia produktéw stworzona dla wymagajacych.

Rezultat pracy wielu profesjonalistéw, dla ktérych
gotowanie jest zyciowa pasja. Ich kulinarny kunszt cechuje
kreatywne szalenstwo i odwaga w eksperymentowaniu

ze smakiem. Wyprobuj najwyzszej klasy urzadzenia
kuchenne i poczuj sie mistrzem w swojej kuchni.
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Jam Cook

MASTERCHEF LINE

— EXECUTIVE —

Cooking today has become an art.

In preparing food, art means experimenting
and breaking stereotypes. Nevertheless,
achieving great art requires us to combine
the artist’s talent with excellent equipment.
That is the case with Sam Cook.

Sam Cook products are designed for demanding people,
based on the efforts of many professionals who consider
cooking a living passion. Their artistry in cooking is
characterized by risk-taking and the courage to experiment
with taste. Try our superb cookware and become a master
chef in your own kitchen.

Zapraszamy do sklepu internetowego www.samcook.eu,
w ktérym mozna nabyc¢ urzadzenia, brakujace czesci i akcesoria
do naszych produktow.

Wystarczy wybrac potrzebna czesc, zamoéwic,
a kurier dostarczy ja bezposrednio do domu.



WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

® Przed uzyciem prze-
czytaj dokfadnie in-
strukcje obstugi.

® Urzadzenie przezna-
czone jest tylko do
uzytku domowego.

® Nie wykorzystuj urza-
dzenia do innych ce-
lOw, niz zostato prze-
Znaczone.

® /achowaj szczegolng
ostroznosc, gdy w po-
blizu urzadzenia znaj-
duja sie dziecl!

® Nie wolno zanurzac
urzadzenia, przewodu
I wtyczki w wodzie lub
w innych ptynach!

® Nie zostawia] urzadze-
nia bez nadzoru pod-
Czas pracy.

® /awsze wyjmuj wtycz-
ke z gniazdka siecio-
wego, gdy nie uzywasz
urzadzenia lub przed
rozpoczeciem Czysz-
czenia/konserwacji.

® Nie uzywaj uszkodzo-
nego urzadzenia, row-
niez wtedy, gdy uszko-
dzony jest przewod
sieciowy lub wtyczka
- w takim wy-
padku
odda]
urza-

dzenie do naprawy
w autoryzowanym
punkcie serwisowym.

e Uzycie akcesoriow
niepolecanych przez
producenta moze spo-
wodowac uszkodzenie
urzadzenia, pozar lub
obrazenia ciafa.

e Uzywaj urzadzenia
na gtadkigj, stabilne]
oraz odpornej na wy-
sokg temperature po-

wierzchni.

° Nie korzystaj
Z urzadzenia na

P wolnym powie-
trzu.



® Nie przykrywaj urza-
dzenia podczas pracy.

® Nie wiesza] przewodu
na ostrych krawe-
dziach, nie pozwal, aby
luzno zwisat z krawe-
dzi blatu/stotu, stykat
sie z gorgcymi po-
wierzchniami.

® Nie stawiaj urzadzenia
w poblizu kuchni elek-
trycznych i gazowych,
palnikow, piekarnikow,
Itp.

® Nie umieszczaj urza-
dzenia w poblizu ma-
teriatow tatwopalnych,
takich jak firanki, obru-
sy I inne, moze to spo-
wodowac pozar

® Podczas pracy dotykaj
wytacznie powierzch-
ni do tego przezna-
czonych tj. uchwyty ,
pokretta regulacji itp.

® T[emperatura dostep-
nych powierzchni
moze by¢ wyzsza, gdy
sprzet pracuje.

® Przy otwieraniu pra-
cujacego urzadzenia
moze dojs¢ do wyrzu-
tu gorgcych oparow
- zachowaj ostroznosc
ze wzgledu na ryzyko
oparzen.

® Nie nalezy dotykac
roboczych powierzch-
Ni urzadzenia podczas
pracy i bezposrednio

PO jej zakonczeniu -
moga by¢ gorace.

® Przed rozpoczeciem
Czyszczenia naj-
pierw wyjmij wtyczke
Z gniazda sieciowego
| odczekaj do catkowi-
tego ostygniecia urza-
dzenia.

® Czyszczenie urzadze-
nia, w szczegolno-
Sci czesci majacych
bezposredni kontakt
Z ZyWNoscig, nalezy
przeprowadzi¢ przed
pierwszym uzyciem,
bezposrednio po za-
konczeniu pracy lub
w przypadku, gdy
Z Urzadzenia nie ko-



rzystano od dtuzszego
Czasu — sposob poste-
powania jest opisany
w rozdziale ,CZYS/Z-
CZENIE | KONSER-
WACJA,

® Sprzet nie jest prze-
znaczony do pracy

Z uzyciem zewnetrz-

nych wytacznikow cza-

sowych lub oddzielne-
go uktadu regulacji.

® Niniejszy sprzet moze

by¢ uzytkowany przez
dzieci w wieku co naj-

mnigej 8 lat | przez 0so-
by 0 obnizonych moz-
liwosciach fizycznych,

umystowych i osoby

0 braku doswiadczenia

| Znajomosci sprzetu,
jezeli zapewniony zo-
stanie nadzor lub in-
struktaz odnosnie do
uzytkowania sprzetu
w bezpieczny spo-
sob, tak aby zwigzane
z tym zagrozenia byty
zrozumiate. Czyszcze-
nie i konserwacja nie
moga by¢ wykonywa-
ne przez dzieci, chyba
ze ukonczyty 8 lat i sg
nadzorowane. Dzieci
bez nadzoru nie mogg
wykonywac czyszcze-
nia / konserwadj.

® Przechowuj urzadzenie
| jego przewod w miegj-

scu niedostepnym dla
dzieci ponizej 8 lat.

® Nalezy zwracac uwage
na dzieci, aby nie bawi-
ty sie urzadzeniem.

® Urzadzenie nalezy
podtaczy¢ do gniazda
majacego styk uziemia-
jacy.

® Sprawdz czy parame-
try zasilania umiesz-
czone na tabliczce zna-
mionowej urzadzenia
odpowiadajg parame-
trom Twojej sieci zasi-
lajgcey.

® Nie podtacza) wtyczki
do gniazdka sieci mo-
kKrymi rekami.



® Nie wyciggaj wtyczki
z gniazdka sieci pocig-
gajac za przewod.
UWAGA! Goraca
powierzchnia!

® Opakowanie to nie
zabawka - trzymaj

OPIS URZADZENIA

elementy opakowa-
nia (plastikowe torby,
kartony, styropian itp.)
z dala od dzieci.

e OSTRZEZENIE! Nie
pozwalaj dzieciom
bawic sie folia. Nie-

bezpieczenstwo udu-
szenia!

e OSTRZEZENIE! Prze-
grzany ttuszcz moze
ulec zaptonowi. Za-
chowaj szczegdlna
ostroznos¢.

1. Uchwyt
2. Szklany panel obudowy
3. Goérna obudowa

OPIS PANELU STERUJACEGO

Suwak roztozenia 180°
Ptyty grzejne
. Przyciski zwalniajace ptyty grzejne

ok

7. Dolna obudowa
8. Panel sterujacy
9. Taca ociekowa na ttuszcz

. Witacznik ON/OFF

. Regulacja temperatury gornej ptyty (zakres
co 5°Q)

. Regulacja temperatury dolnej ptyty (zakres
co 5°Q)

. Wyswietlacz temperatury dla gérnej ptyty

w >

o O

(zakres nastawny temperatury 90°C-230°C)

E. Wyswietlacz temperatury dla dolnej ptyty

(zakres nastawny temperatury 90°C-230°C)

F. lkona kontrolna gotowosci pracy goérnej
ptyty

G. Ikona kontrolna gotowosci pracy dolnej
ptyty

H. Regulacja czasu pracy (zakres nastawny
czasu 1 min. do 4 godz.)

I. Cyfrowy wyswietlacz czasu pracy

J. Ikona sygnalizujaca odmierzanie czasu
L TIME”

K. Pie¢ automatycznych programow
grillowania

Program Czas (minuty) | Temperatura (°C)
Warzywa 8 200
Kietbasa 10 220
Ryba 8 210
Kurczak 7 230
Stek 8 230




W zaleznosci od potrzeb, rodzaju smazonej zywnosci, jej wielkosci i ilosci, grilla mozna uzy¢ w dwoch konfiguracjach:

D 7z ptytami zamknietymi - doktadne smazenie z dwdéch stron jednoczesnie, proces grillowania przebiega w Scisle kontrolowany sposoéb, krotki czas
smazenia, zywnos$¢ zostaje opieczona w niemal identycznym stopniu z obu stron

D 7z ptytami otwartymi - grillowanie najbardziej zblizone do naturalnego na wolnym ogniu, jednoczesnie dwukrotnie zwieksza sie powierzchnia grilla

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Wypakuj urzadzenie z kartonu, usun z urza-
dzenia wszelkie torby, etykiety, wypetniacze
i blokady transportowe.

2. SprawdzZ czy parametry zasilania umiesz-
czone na tabliczce znamionowej urzadzenia
odpowiadaja parametrom Twojej sieci
zasilajacej.

3. Za pomoca klawiszy (6) zdemontuj ptyty
grzejne w celu umycia.

UWAGA! Nigdy nie uruchamiaj urzadzenia

bez poprawnie zamontowanych ptyt grzew-
czych.

UZYCIE GRILLA PRZY PLYTACH ZAMKNIETYCH

UWAGA! Przed uruchomieniem upewnij sie,

ze urzadzenie jest catkowicie suche a w po-

miesz-czeniu zapewniona jest wentylacja

powietrza.

1. Ustaw urzadzenie na twardej, suchej, pozio-
mej i réwnej powierzchni.

2. Upewnij sie, ze w urzadzeniu zamontowany
jest pojemnik na ttuszcz (9).

UWAGA! Pokrywe gérng podnos tylko i wy-

tacznie korzystajac z uchwytu (1).

3. Posmaruj ptyty grzejne (5) ttuszczem
spozywczym przewidzianym do smazenia
potraw, a nastepnie zamknij pokrywe gorna.

4. Doktadnie przetrzyj wilgotna Sciereczka
ptyty grzejne grilla (5) oraz pojemnik na
ttuszcz ?, a na-stepnie wytrzyj do sucha.

5. Umiesc pojemnik na ttuszcz z powrotem na
swoim miejscu. Ptyty grzejne sa identycz-
ne i moga by¢ zamieniane miedzy soba.
Montujac ptyty w urzadzeniu dopasuj je tak
aby dwa wypusty w ptycie trafity w dwa
gniazda urzadzenia, a nastepnie docisnij
ptyte do zadziatania zatrzasku.

6. Dokonaj operacji wygrzania ptyt grzejnych
przed rozpoczeciem eksploatacji grilla.

W tym celu ustaw urzadzenie na twardej,
suchej, poziomej i rownej powierzchni,

podfacz je do sieci i uruchom proces grzania
obu ptyt w temperaturze 230°C przez
5 minut. Doktadny opis obstugi panelu ste-
-rowania, ustawiania temperatury i czasu
znajdziesz w rozdziale ,UZYCIE GRILLA".
Po zakonczeniu procesu wytacz urzadzenie,
odtacz od sieci zasilajacej i odczekaj az cat-
kowicie ostygnie. Wygrze-waniu ptyt moze
towarzyszy¢ lekkie dymienie i nieprzyjemny
zapach, ktére ustapia w dalszym ciggu
eksploataciji.

7. Przetrzyj ponownie wilgotna $ciereczka
ptyty grzejne grilla, a nastepnie wytrzyj do
sucha.

4. Podtacz urzadzenie do sieci zasilajace] -
podfaczenie sygnalizowane jest krotkim
sygnatem dZzwiekowym, a panel sterujacy
zaswieci sie i zgasnie. Uruchom urzadzenie
wtacznikiem ON/OFF (A).

5. Aby wybrac tryb reczny ustaw temperature
dla kazdej z ptyt zgodnie z wtasnymi prefe-
rencjami - rozpocznie sie proces wstepnego
podgrzania ptyt grzejnych sygnalizowany
miganiem czerwonych ikon (F) i (G).

6. Po osiagnieciu zadanej temperatury, grill
wyda 3 sygnaty dZzwiekowe, informujace
o gotowosci do pracy.

7. Otworz pokrywe grilla, umies$c produkty na
dolnej ptycie grzejnej a nastepnie zamknij
pokrywe i bardzo delikatnie docisnij ja do

zywnosci. Rozpocznij proces grillowania
wtacznikiem ON/OFF (A) - zadany czas
rozpocznie odliczanie.

W urzadzeniu mozna przyrzadzac mieso,
ryby, szasztyki, warzywa itp. Kontroluj stan
grillowanych produktéw wedtug wtasnego
uznania.

8. Po uptynieciu zadanego czasu, urzadzenie
wyda sygnaty dZzwiekowe i zakonczy proces
grillowania.

9. Dotknij przycisku zasilania (A) przez 2 sek.,
aby wytaczyc¢ urzadzenie.

UWAGA! Ptyty grzejne sa gorace. Nie dotykaj
ptyt grzejnych grilla.
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10.Lampki kontrolne termostatéw (F) i (G)
sygnalizuja stan pracy urzadzenia:
D kolor biaty - ptyty grzejne nie pracuja
D migajacy kolor czerwony - rozgrzewanie
lub dogrzewanie ptyty grzejnej
D state Swiatto kolor czerwony - zadana
temperatura osiagnieta
Podczas pracy grilla odpowiednia lampka
od uruchomionej ptyty grzejnej bedzie cy-
klicznie migac lub $wieci¢ statym $wiattem
co $wiadczy o utrzymywaniu ciepta przez
urzadzenie.
11.Korzystajac z przyciskéw (H) mozesz usta-
wic czas po jakim grill wytaczy sie (funkcja
,TIME"). Dostepny jest czas pomiedzy
1 min. a 4 godzinami z krokiem co 1 minute.

UZYCIE GRILLA PRZY PLYTACH OTWARTYCH

UWAGA! Przed uruchomieniem upewnij sie,
ze urzadzenie jest catkowicie suche, a w po-
mieszczeniu zapewniona jest wentylacja
powietrza.

UWAGA! Ptyty grzejne sa gorace. Nie dotykaj

ptyt grzejnych grilla.

1. Ustaw urzadzenie na twardej, suchej, pozio-
mej i rownej powierzchni.

2. Upewnij sie, ze w urzadzeniu zamontowany
jest pojemnik na ttuszcz (9).

UWAGA! Pokrywe goérna podnos tylko i wy-

tacznie korzystajac z uchwytu (1).

Przytrzymanie przyciskéw (H) spowoduje
zmiane czasu co 5 min. Ustawiony czas
wyswietlany jest na wyswietlaczu (1) i odli-
czany na biezaco. Po uptywie ustawionego
czasu grill zakonczy prace wydajac 5-krotny
sygnat dZzwiekowy.

Przy otwieraniu i zamykaniu pokrywy

w celu skontrolowania stanu opiekanych
potraw uwazaj na wydostajaca sie z urza-
dzenia pare, bedacg naturalnym efektem
obrobki termicznej. W zaleznosci od rezul-
tatow i swoich kulinarnych gustéw dokonaj
korekty temperatury grillowania.
Wytopiony ttuszcz z potraw bedzie sptywat
do tacy na ttuszcz (9). Na biezaco oprézniaj
go ze zgromadzonego ttuszczu.

UWAGA! Sptywajacy do pojemnika ttuszcz

jest goracy - uwazaj aby sie nie oparzy¢.
Potrawy z grilla usuwaj za pomoca specjal-
nych szczypiec lub tez drewnianych sztu¢-
cow. Nie uzywaj sztu¢coéw metalowych
gdyz moga porysowac ptyty grzejne grilla.
Umies¢ w urzadzeniu kolejne produkty
przewidziane do grillowania. Jezeli konczysz
prace z grillem to wytacz urzadzenie wy-
tacznikiem (A), a nastepnie odtacz urzadze-
nie od sieci zasilajacej.
Odczekaj az urzadzenie catkowicie ostygnie
po czym wyczysc je kierujac sie wskazow-
kami zawartymi w rozdziale ,CZYSZCZENIE
| KONSERWACJA’.

3. Suwak (4) przesun do siebie i przytrzymaj,
natomiast drugg rekq chwy¢ za uchwyt (1)
i odchyl pokrywe goérna do tytu urzadzenia
tak aby pokrywa oparta sie uchwytem na
blat. Ptyty grzejne utworza kat 180°
(rys. 1).
UWAGA! Podczas czynnos$ci rozktadania,
urzadzenie musi by¢ catkowicie wystudzone.
4. Po roztozeniu grilla postepuj zgodnie
z opisem w punkcie 5 poprzedniego roz-

dziatu ,,UZYCIE GRILLA PRZY PtYTACH
ZAMKNIETYCH"




UZYCIE GRILLA Z AUTOMATYCZNYMI PROGRAMAMI

UWAGA! Przed uruchomieniem upewnij sie,
ze urzadzenie jest catkowicie suche, a w po-
mieszczeniu zapewniona jest wentylacja
powietrza.

1. Ustaw urzadzenie na twardej, suchej, pozio-
mej i réwnej powierzchni.

2. Upewnij sie, ze w urzadzeniu zamontowany
jest pojemnik na ttuszcz ?.

UWAGA! Pokrywe gérng podnos tylko i wy-

tacznie korzystajac z uchwytu (1).

3. Posmaruj ptyty grzejne (5) ttuszczem
spozywczym przewidzianym do smazenia
potraw, a nastepnie zamknij pokrywe gorna.

4. Podtacz urzadzenie do sieci zasilajacej i uru-
chom urzadzenie wtacznikiem ON/OFF (A).

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

5. Z dostepnych pieciu programéw automa-
tycznych (K) wybierz odpowiedni dla pro-
duktu jaki chcesz grillowac, przytrzymujac
ikone przez 3 sekundy. Rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy i ikony ,, TIME"(J) oraz wybra-
nego programu zaswieca sie w kolorze
zielonym. Rozpocznie sie proces rozgrzewa-
nia ptyt grzejnych.

6. W programach automatycznych mozesz
zmieni¢ czas oraz temperature wedtug
wtasnego uznania.

7. Po osiagnieciu zadanej temperatury roz-
legnie sie sygnat dZzwiekowy informujacy
o gotowosci do pracy.

UWAGA! Ptyty grzejne sa gorace. Nie dotykaj
ptyt grzejnych grilla.

8. Otworz pokrywe grilla, umiesc produkty na .

dolnej ptycie grzejnej a nastepnie zamknij
pokrywe i bardzo delikatnie docisnij ja do
zywnosci. Rozpocznij proces grillowania
wtacznikiem ON/OFF (A) - zadany czas
rozpocznie odliczanie. Kontroluj stan
grillowanych produktéw wedtug wtasnego
uznania.

9. Po uptynieciu zadanego czasu, urzadzenie
wyda 5-krotny sygnat dzwiekowy i zakon-
czy proces grillowania.

10.Dotknij przycisk wybranego programu (K)
przez 2 sek., aby zakonczyc¢ proces grillo-
wania.

1. Przed przystapieniem do czyszczenia (oraz
po zakonczeniu grillowania) wytacz urza-
dzenie przyciskiem zasilania (A) przytrzymu-
jac przez 2 sek., wyjmij wtyczke z gniazdka
sieciowego i poczekaj az urzadzenie
ostygnie.

UWAGA! Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie

lub innych ptynach. Nie wycieraj ptyt ostrymi,

$cierajacymi zmywakami lub gabkami, po-
niewaz mozesz w ten sposob zniszczy¢ ptyty
grzejne.

2. Ptyty grzejne grilla oczys¢ wstepnie z ttusz-
czu papierowym recznikiem. Nastepnie
zdemontuj ptyty grzejne z urzadzenia
klawiszami (6) i umyj je w cieptej wodzie
z detergentem po czym doktadnie optucz
i osusz.

3. Ptyty grzejne sa identyczne i moga by¢
zamieniane miedzy soba. Montujac ptyty
w urzadzeniu dopasuj je tak aby dwa
wypusty w ptycie trafity w dwa gniazda
urzadzenia, a nastepnie docisnij ptyte do
zadziatania zatrzasku.

4. Powierzchnie gdzie montowane sa ptyty
grzejne wewnatrz urzadzenia mozesz prze-
trze¢ papie-rowym recznikiem.

5. Pojemnik na ttuszcz umyj w cieptej wodzie
z dodatkiem tagodnego detergentu, a na-
stepnie wyptucz go i osusz oraz zamontuj
na swoim miejscu.

6. Zewnetrzna powierzchnie grilla czys¢ wil-
gotna $ciereczka po czym wytrzyj do sucha.

7. Ptyty grzejne (5) oraz pojemnik na
ttuszcz (9) mozesz my¢ w zmywarce do
naczyn.

1
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KODY USTEREK
WYSWIETLACZ PRZYCZYNA SPOSOB USUNIECIA
EOO Otwarty obwéd Skontaktuj sie ze sprzedawcq lub serwisem
ELL Zwarcie Skontaktuj sie ze sprzedawcq lub serwisem
EHH Zabezpieczenie przed przegrzaniem | Wytqcz urzqdzenie i poczekaj, az catkowicie

ostygnie, a nastepnie uruchom je ponownie

DANE TECHNICZNE

Parametry techniczne podane s3 na tabliczce znamionowej produktu.
Dtugos¢ przewodu sieciowego: 0,8 m

KULINARNYCH
INSPIRACIJI

SZUKAJ NA

UWAGA! Firma MPM agd S.A. zastrzega sobie mozliwos$¢ zmian technicznych.

PYSZNIEGOTUJ.PL

C€



Kuchnia jutra

Kuchnia to doskonate miejsce na realizacje marzen

i rozw0j kulinarnego talentu. Szukaj nowych rozwigzan,
pomystow - eksperymentuj! Nie bdj sie wyzwan, tgczenia
starego z nowym, innowacyjnych smakaéw i sktadnikow.

Nowe mozliwosci

Zaplanuj swoj kulinarny sukces z odpowiednim

sprzetem agd. Wybierajagc marke Sam Cook zapewniasz
sobie profesjonalng pomoc w kuchni.

Bedziesz zaskoczony jak tatwo stworzy¢ cos wyjatkowego
i poczuc sie ekspertem.

Produkt moze nieznacznie rézni¢ sie od zdjeé/rysunkéw zawartych
w instrukgcji i innych materiatach marketingowych.

(" PRAWIDEOWE USUWANIE PRODUKTU (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny) )

su uzytkowania nie nalezy wyrzucaé z innymi odpadami pochodzacymi z gospo-
darstw domowych. Zuzyty sprzet moze mieé¢ szkodliwy wptyw na srodowisko
i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng zawartos¢ niebezpiecznych substancji, mie-
szanin oraz czesci sktadowych. Mieszanie elektroodpaddéw z innymi odpadami lub
- " ich nieprofesjonalny demontaz moze prowadzi¢ do uwolnienia substancji szkodliwych dla
i zdrowia i Srodowiska. Zuzyte urzadzenie nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego
% | sprzetu elektrycznego i elektronicznego. W celu uzyskania szczegétowych informacji na
temat miejsca oddawania odpadéw elektrycznych i elektronicznych uzytkownik powinien
. W skontaktowac sie z gminnym punktem zbierania zuzytego sprzetu lub zaktadem przetwarza-
\ \_ hia zuzytego sprzetu. )

\/\g Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okre-
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Szanowny Kliencie!

Dziekujemy za zakup naszego produktu. Mamy nadzieje, ze spetni on Twoje ocze-
kiwania i bedzie stuzyt Ci przez wiele lat.

W przypadku jakichkolwiek wqgtpliwosci na temat funkcjonowania lub awarii pro-
duktu prosimy o kontakt z Serwisem Centralnym. Dotozylismy staran, aby proce-
dury reklamacyjne byty maksymalnie uproszczone.

Karta gwarancyjna/
Warranty card

nazwa-model/
name-model

PSC-140/B

Pieczatka sklepu/
Stamp shop

JAK POSTEPOWAC W PRZYPADKU REKLAMACIJI

1. ZADZWON

W razie awarii urzadzenia skontaktuj
sie z naszym Serwisem Centralnym pod
numerem telefonu (22) 380 52 40 od
poniedziatku do pigtku w godzinach
7.00-15.00.

2. ZAPAKUJ

Po uwzglednieniu reklamacji zapakuj
uszkodzony produkt w oryginalne

lub zastepcze opakowanie, ktére jest
niezbedne w czasie transportu. Dotacz
karte gwarancyjna, dowod zakupu oraz
krotka notatke na temat ujawnionej
usterki wraz z podaniem numeru
kontaktowego.

Przesytki sa odbierane i dostarczane
do Serwisu Centralnego na adres:
Korpele 71, 12-100 Szczytno na nasz
koszt (dotyczy napraw gwarancyjnych)
za posrednictwem firmy kurierskiej
wskazanej przez Serwis Centralny.

3. ODBIERZ

W terminie 14 dni od daty dostarczenia
produktu do naprawy pracownik
serwisu skontaktuje sie z Tobg i odesle
naprawione urzadzenie nieodptatnie
(dotyczy zasadnych napraw
gwarancyjnych).

Data sprzedazy/
Date of sale

Podpis sprzedawcy/
Signature of Seller

W przypadku pytan lub watpliwosci
prosimy o kontakt
z Serwisem Centralnym:

A 12-100 Szczytno,
Korpele 71,
(22) 380 52 40

0

serwis@samcook.eu
www.samcook.eu

@ N

Przed zgtoszeniem reklamacji prosimy
0 zapoznanie sie z warunkami
gwarancji.

Zapoznatem sie i akceptuje warunki
niniejszej gwarancji.

Czytelny podpis kupujacego/
Legible signature of the buyer




OSWIADCZENIE GWARANCYJNE

1. W przypadku braku zgodnosci rzeczy sprzedanej z umowa kupujacemu
z mocy prawa przystuguja srodki ochrony prawnej ze strony i na koszt
sprzedawcy. Gwarancja, ktérej warunki okresla niniejsze o$wiadczenie
gwarancyjne nie ma wptywu na te $rodki ochrony prawnej.
2. Gwarancji okreslonej w niniejszym o$wiadczeniu gwarancyjnym udziela
gwarant - MPM AGD Spoétka Akcyjna (KRS nr 0000399132, ul. Brzozowa 3,
05-822 Milandwek).
3. Gwarancja dotyczy produktu, do ktérego niniejsze oSwiadczenie jest
dotaczone (nazwa, typ i model produktu widnieje obok). 7.
4. GWARANCIJA NIE SA OBJETE:
a) sznury potaczeniowe, wtyki, gniazda, weze ssace, baterie, akumulatory,
nozyki itp.;
b) uszkodzenia mechaniczne, termiczne, chemiczne i wszystkie inne
spowodowane dziataniem badz zaniechaniem uzytkowania albo
dziataniem sity zewnetrznej (przepiecia w sieci, przekroczone
temperatury otoczenia, wytadowania atmosferyczne, uzywanie
niezgodnych z instrukcja obstugi sSrodkéw eksploatacyjnych
lub czyszczacych, uszkodzenia spowodowane przez obce przedmioty, 8.
ktore dostaty sie do wnetrza, np.: wilgo¢, korozja, pyt, itp.);
c) uszkodzenia powstate wskutek naturalnego cze$ciowego
lub catkowitego zuzycia zgodnie z wtasciwosciami albo przeznaczeniem
produktu; zaréwki; 9.
d) uszkodzenia wynikte na skutek:

- przerobek i zmian konstrukcyjnych dokonywanych przez 10.

uzytkownika lub osoby trzecie;
- okolicznosci, za ktére nie odpowiada ani wytworca,
ani sprzedawca, a w szczegolnosci na skutek niewtasciwej
lub niezgodnej z instrukcja instalacji, uzytkowania albo innych
przyczyn lezacych po stronie uzytkownika lub oséb trzecich
(uzywania NIEORYGINALNYCH materiatéw lub akcesoriéw);
nieprawidtowego transportu;
e) celowe uszkodzenie sprzetu;
f)  uszkodzenia elementdw ze szkta, ceramiki;
g) czynnosci konserwacyjne;
h) gwarancja nie obejmuje dokonywania czynnosci przewidzianych
w instrukcji obstugi, do wykonania ktérych zobowigzany
jest uzytkownik we wtasnym zakresie i na wtasny koszt, np.:
zainstalowanie, sprawdzenie dziatania, itp.
5.  Gwarancji udziela sie na okres 24 miesiecy od daty zakupu.
Okres gwarancyjny przedtuza sie o czas trwania naprawy. Gwarancja jest

wazna na terytorium Polski. 11.

6.  Objety gwarancja produkt, ktérego wada ujawni sie w okresie gwarancji
podlega, w terminie 30 dni, bezptatnej naprawie lub wymianie na nowy,

wolny od wad. Reklamujacy ma prawo zadania wymiany produktu na nowy,

w przypadku gdy:

a) naprawa nie zostanie wykonana w terminie 30 dni od dnia
udostepnienia gwarantowi wadliwego produktu lub innym terminie,
uzgodnionym z reklamujgcym,

b) w produkcie ujawni si¢ wada uniemozliwiajaca jego uzywanie zgodnie
z przeznaczeniem, w sytuacji, gdy uprzednio produkt juz pieciokrotnie
podlegat naprawie przez gwaranta.

Uprawnienia z tytutu gwarancji moga by¢ realizowane jedynie

po przedstawieniu przez reklamujacego waznej karty gwarancyjnej wraz

z dowodem zakupu. Samowolne zmiany wpiséw w karcie gwarancyjnej

lub dokonywanie napraw we wtasnym zakresie powoduje utrate gwarancji.

Karta gwarancyjna bez wpisanej nazwy urzadzenia, typu, modelu, daty

sprzedazy, czytelnego stempla sklepu, (w przypadku kuchni gazowej

lub elektrycznej, gwarancja musi posiada¢ adnotacje o podtaczeniu

do instalacji przez osobe o odpowiednich uprawnieniach) a takze bez

czytelnego podpisu kupujacego jest niewazna.

Urzadzenia firmy MPM przeznaczone sg do uzywania wytacznie

w gospodarstwie domowym do celéw niezwigzanych z dziatalnoscia

gospodarcza. Uzywanie produktu niezgodne z takim przeznaczeniem

powoduje utrate gwarancji.

Uszkodzenie lub usuniecie tabliczki znamionowej z produktu powoduje

utrate gwarancji

Procedura korzystania z gwarancji jest nastepujaca:

W razie ujawnienia sie wady produktu reklamujacy moze - jezeli nie

generuje to dla niego kosztéw - dostarczy¢ produkt do autoryzowanego

punktu serwisowego MPM (wykaz punktéw serwisowych znajduje sie na
stronie www.mpm.pl) przekazujac przy tym dane kontaktowe umozliwiajace
komunikacje z reklamujacym.

Ewentualnie reklamujacy moze skontaktowac sie z Serwisem Centralnym

MPM w Szczytnie (12-100 Szczytno, Korpele 71) w pod numerem telefonu:

+48 (89) 623 11 00 lub +48 501 79 00 11 w godzinach 7.00-15.00 (numer

dostepny od poniedziatku do piatku z wyjatkiem dni ustawowo wolnych

od pracy) lub mailowo: serwis@mpm.pl, celem uzgodnienia sposobu

odebrania produktu od reklamujacego (na koszt gwaranta) - to rozwigzanie
jest szczegdlnie zalecane w przypadku, gdy produkt wymaga fachowego
demontazu.

Produkt przekazywany gwarantowi powinien by¢ czysty. Gwarant moze

odmowié przyjecia do naprawy sprzetu brudnego lub oczyscic¢ go na koszt

reklamujacego.

Gwarant poswiadcza w karcie gwarancyjnej date naprawy gwarancyjnej.
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Data naprawy/ Numer naprawy/ Opis wykonywanych czynnos$ci oraz wymienionych czesci/ Pieczatka punktu serwisowego/
Date of repair Number repair Description of activities performed and specific parts Stamp service point

umer seryjny/
ial number




SAFETY INSTRUCTIONS

® Read the instructions socket when not in
carefully before use. use or before clean-
® The device is intended  ing/maintenance.
for domestic use only. @ Never use a damaged
® Do not use the device  device, including one

for purposes other with a damaged cord
than those for which it or plug, in which case
was intended. have it repaired at an
® [ake special care when  authorised service
children are near the centre.
device. ® Use of accessories
® Do not immerse the not recommended by
device, cable or plug in ~ the manufacturer may
water or other liquids! cause damage to the
® Do not leave the de- device, fire or per-
vice unattended during  sonal injury.
operation. ® Use the
® Always remove the device

plug from the mains on a

smooth, stable and
heat-resistant surface.
® Do not use the device
outdoors.
® Do not cover the de-
vice during its opera-
tion.
® Do not hang the cable
on sharp edges, do not
let it hang loosely from
the edge of the coun-
tertop/table or allow it
to come into contact
with hot surfaces.
° Do not place
the device near
electric or gas
cookers, burners,
ovens, etc.

17
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® Do not place the de-
vice near flammable
materials such as cur-
tains, tablecloths etc.,
because this may lead
to a fire.

® Only several surfac-
es are intended to be
touched during the
device operation, i.e.
handles, adjustment
knobs, etc.

® The temperature of
the device’s surfaces
may be higher during
operation.

®\/Vhen opening a
working device, hot

fumes may be released

from the inside; main-

tain highest careful-
ness due to the risk of
burns.

e |t is forbidden to touch

the working surfaces
of the device during its
operation and immedi-
ately after, as they may
be hot.

® Before cleaning, first

unplug the device
from the mains socket
and wait until it has
cooled down com-
pletely.

® Clean the device, in

particular parts being
in direct contact with
food, before first use,
immediately after fin-

ishing work and if the
device has not been
used for a long time.
The procedure is de-
scribed in details in
the “CLEANING AND
MAINTENANCE” sec-
tion.

® The equipment is not
designed to operate
using external timers
or a separate control.

® This equipment may
be used by children
of at least 8 years of
age and by persons
of diminished physi-
cal, mental capacity
and lack of experience
and knowledge of the



equipment If supervi-
sion or instruction is
provided regarding the
safe use of the equip-
ment so that the haz-
ards involved are un-
derstood. Cleaning and
maintenance must not
be performed by chil-
dren, unless they are
over 8 years old and
supervised by an adult.
Unsupervised children
can not perform clean-
ing and maintenance
of the product.

® Keep the device and
its cord out of reach of

children under 8 years
of age.

e Children should be
supervised to ensure
that they do not play
with the device.

® [he device must be
connected only to
a socket that has a
grounding contact.

® Check that the power
parameters on the de-
vice's rating plate cor-
respond to the param-
eters of your power
supply network.

® Do not connect the
plug to the power

socket with wet hands.

® Do not pull the plug
out of the power sock-
et by pulling the cord.

CAUTION! Hot
surface!

® Packaging is not a toy!
Please keep packaging
components (plastic
bags, cartons, styro-
foam, etc.) out of the
reach of children.

¢ WARNING! Do not
allow children to play
with the film. Danger
of suffocation!

o WARNING! Over-
heated fat may ignite.
Be especially careful!
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DEVICE DESCRIPTION

1. Holder 4. 180° foldable slider 7. Lower casing
2. Glass housing panel 5. Heating plates 8. Control Panel
3. Upper casing 6. Heating plate release buttons 9. Grease drip tray
CONTROL PANEL DESCRIPTION
A. ON/OFF switch F. Upper plate readiness control icon K. Five automatic grilling programs
B. Upper plate temperature adjustment (5°C G. Lower plate readiness control icon Program: Time (min.) Temperature (°C)
intervals) H. Working time adjustment (setting range Vesciables 3 500
C. Lower plate temperature adjustment (5°C from 1 min. to 4 hours) 8
intervals) I. Digital working time display Sausage 10 220
D. Temperature display for the upper plate J. "TIME" time measurement icon Fish 8 210
(temperature setting range 90-230°C) Chicken 7 230
5. Temperature display for the lower plate
(temperature setting range 90-230°C) Steak 8 230

Depending on one’s needs, the type of fried food as well as its size and quantity, the grill can be used in two configurations:

D with plates closed, ensuring thorough frying on both sides at the same time, the grilling process is then strictly controlled, the frying time is short
and food is roasted to an almost identical degree on both sides

D with open plates, ensuring grilling is most similar to natural process of low heat cooking, doubled grill surface

BEFORE FIRST USE

1. Remove the device from the packaging,
remove all labels, packages, fillers and ship-
ping safeguards.

2. Check that the power parameters on the
device’s rating plate correspond to the pa-
rameters of your power supply network.

3. Use the keys (6) to dismantle the heating
plates for cleaning.

CAUTION! It is forbidden to start the device
without heating plates properly installed.

4.

Thoroughly wipe the grill heating plates (5)
and the grease tray ? with a damp cloth, and
then wipe it dry.

Place the grease tray back in place. All
hotplates are identical and can be inter-
changed. The plates should be adjusted
during their installation in the device in a
way allowing for two tabs in the plate hit
the two slots in the device, the should be
then pressed until the latch engages.

. Preheat the heating plates before using the

grill. For this purpose, place the device on a

hard, dry, horizontal and even surface, con-
nect it to the mains and start the heating
process of both plates at a temperature of
230°C for 5 minutes. A detailed description
for using the control panel as well as setting
the temperature and time can be found in
the "USING THE GRILL" chapter. After the
process is completed, turn off the device,
disconnect it from the power supply and
wait until it cools down completely. Heating
the plates for the first several times may



result with slight smoke and an unpleasant
smell, which will disappear with further use.

USING THE GRILL WITH CLOSED PLATES

CAUTION! Make sure the device is complete-
ly dry and the room is ventilated prior to use.

1. Place the unit on hard, dry, level and hori-
zontal surface.

2. Make sure that the grease tray (9) is mount-
ed in the device.

CAUTION! Lift the upper cover only using the
handle (1).

3. Grease the heating plates (5) with cooking
fat intended for frying food, then close the
upper cover.

4. Connect the device to the power supply;
the connection is signalled by a short sound
signal, while the control panel turns on and
off. Turn on the device using the ON/OFF
switch (A).

5. To select manual mode, set the tempera-
ture for each plate according to your own
preferences; the process of preheating
the heating plates begins signalized by the
flashing of red icons (F) and (G).

6. After the set temperature is reached, the
grill emits 3 beeps, indicating its readiness
for operation.

7. Open the grill lid, place the food on the
lower heating plate, then close the lid and
press it very gently against the food. Start
the grilling process by clicking the ON/

7. Wipe the grill hotplates again with a damp
cloth, then wipe it dry.

OFF switch (A); the time set starts counting
down.
The device can be used for preparation
of meats, fishes, skewers, vegetables, etc.
Control the condition of grilled products at
your discretion.

8. Once the set time has elapsed, the device
will beep and end the grilling process.

9. Touch the power button (A) for 2 seconds
to turn off the device.

CAUTION! The cooking plates are hot. Do not
touch the grill heating plates.

10.The thermostat indicator lights (F) and (G)
show the operating status of the device:
D constant white: heating plates do not work
D flashing red: heating or reheating of the
plate
D constant red: set temperature has been
reached
During the grill operation, the appropriate
light on the activated hotplate will flash
cyclically or glow steadily, indicating heat
maintaining process.
11.The grill turn off time can be set using the
buttons (H), ("TIME" function). The avail-
able time range fits between 1 min and 4
hours in 1 minute intervals. Holding down
the buttons (H) proceed the time with 5
minutes intervals. The set time is shown on

the display (I) and counts down continu-
ously. After the set time has elapsed, the
grill stops working and signals the end of
operation by beeping 5 times.

Watch out for steam escaping from the
device when opening and closing the lid to
check the condition of toasted food, as this
is a natural effect of thermal processing.
Adjust the grilling temperature depending
on the results and culinary tastes.

Fat from out of the food will flow into the
grease tray (9). The tray should be emptied
on a regular basis.

CAUTION! The fat flowing into the container
is hot; maintain high carefulness to prevent
body burns.

Grilled food should be removed using
special tongs or wooden cutlery. Do not
use metal cutlery as it may scratch the grill
heating plates.

Place other products to be grilled in the de-
vice. When the grilling process is finished,
turn off the device with the switch (A) and
then disconnect it from the power supply.
Disconnect the device and wait until it
cools off; then clean it using guidelines
provided in the “CLEANING AND MAINTE-
NANCE" section.
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USING THE GRILL WITH OPEN PLATES

CAUTION! Make sure the device is complete-
ly dry and the room is ventilated prior to use.

CAUTION! The cooking plates are hot. Do not

touch the grill heating plates.

1. Place the unit on hard, dry, level and hori-
zontal surface.

2. Make sure that the grease tray (9) is mount-
ed in the device.

CAUTION! Lift the upper cover only using the

handle (1).

USING THE GRILL WITH AUTOMATIC PROGRAMS

CAUTION! Make sure the device is complete-
ly dry and the room is ventilated prior to use.

1. Place the unit on hard, dry, level and hori-
zontal surface.

2. Make sure that the grease tray is mounted
in the device.

CAUTION! Lift the upper cover only using the
handle (1).
3. Grease the heating plates (5) with cooking

fat intended for frying food, then close the
upper cover.

3. Move the slider (4) towards you and hold it,
while grabbing the handle (1) with the other
hand and tilting the upper cover towards
the back of the device so that the cover
rests on the tabletop with its handle. The
heating plates will form an 180° angle
(Fig. 1).

CAUTION! The device must be completely

cooled down during its disassembly.

4. After unfolding the grill, proceed as de-
scribed in Point 5 of the previous chap-

ter "USING THE GRILL WITH CLOSED
PLATES"

4. Connect the device to the power supply
and turn on the device with the ON/OFF
switch (A).

5. Select the appropriate automatic program
out of the five available (K) for the product
to be grilled by holding the selected icon
for 3 seconds. The device produces a beep
and the "TIME" (J) along with the selected
program icons lights up green. The heating
process of the heating plates will begin.

6. With automatic programs the time and tem-
perature can be changed as requested.

7. Once the set temperature is reached, an
acoustic signal sound is produced, indicat-
ing the readiness.

CAUTION! The cooking plates are hot. Do not
touch the grill heating plates.

8. Open the grill lid, place the food on the
lower heating plate, then close the lid and
press it very gently against the food. Start
the grilling process by clicking the ON/
OFF switch (A); the time set starts counting
down. Control the condition of grilled prod-
ucts at your discretion.

9. Once the set time has elapsed, the device
will beep 5 times and end the grilling
process.

10.Touch the selected program button (K) for 2
seconds to end the grilling process.



CLEANING AND MAINTENANCE

1. Before cleaning (and after grilling), turn off
the device by pressing the power button
(A) for 2 seconds, remove the plug from the

socket and wait until the device cools down.

CAUTION! Do not submerge the device in
water or other liquids. Do not wipe the hobs
with sharp, abrasive pads or sponges, as this
may damage them.

2. Pre-clean the grill heating plates of grease
with a paper towel. Then, remove the heat-

ing plates from the device using the keys (6)
and wash them in warm water with deter-
gent, then rinse and dry them thoroughly.

. All hotplates are identical and can be

interchanged. The plates should be adjusted
during their installation in the device in a
way allowing for two tabs in the plate hit
the two slots in the device, the should be
then pressed until the latch engages.

. The heating plates can be wiped while

mounted inside the device with a paper

towel.

. Wash the grease tray in warm water with

a mild detergent, then rinse and dry it and

mount it in its place.
damp cloth and then wipe it dry.

(9) can be washed in a dishwasher.

. Clean the outside surface of the grill with a

. The heating plates (5) and the grease tray

FAULT CODES
DISPLAY CAUSE SOLUTION
EOO Circuit is open Contact the seller or service
ELL Short circuit Contact the seller or service
EHH Protection against overheating Turn off your device and wait until it cools down
completely, then turn it on again

TECHNICAL DATA

Technical specifications are given on the product nameplate.

Length of mains cable: 0.8 m

CAUTION! MPM agd S.A. reserves the right to technical changes.

C€
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The kitchen of tomorrow

The kitchen is the best place to make your culinary dreams
come true, and allow your cooking prowess to grow.

Test out new ideas and find better ways of doing things!
Never be afraid of new challenges, of fusing the old

with the new, or of innovative tastes and ingredients.

New opportunities

Plan your culinary success with the right appliances.
Choosing the Sam Cook household brand is like enlisting
professional help in your kitchen.

Surprise yourself with how easy it is to make something
new and feel like a professional chef!

The product may differ slightly from the photos/drawings in the manual
and other marketing materials.

(" PROPER DISPOSAL OF THE PRODUCT (waste electrical and electronic equipment) A

Poland Proper disposal of the product (waste electrical and electronic equipment)
Marking on the product indicates that after the service-life of the product expires,
E it should not be disposed with other type of municipal waste. Used equipment
may have a negative impact on the environment and health of people due to
potentially containing hazardous substances, mixtures and components. Mixing
electric waste with other types of waste or disassembling those in an unprofessional manner
may cause a release of substances that are hazardous to the environment and health. Used
equipment should be handed-over to a point for collection of electric waste. In order to obtain
detailed information regarding the electric waste collection points, the user should contact

the municipal point of electric waste collection or used equipment processing department.




BKA3IBKU LLOAOO BE3MNEKU EKCNNYATALLIT

® [lepe NOYaTKOM BUKO-

DUCTaHHS YBaXKHO NpO-
YUTAUTETU IHCTPYKLLIIO
3 ekcnayaTaLi.

® [ lpnCTpIv NPU3HAYEHO
Jvile 4N9 JOMaLLHbO-
O BMKOPUCTAHHSI.

® He BMKOPUCTOBYMTE
NPUCTPIN HE 33 MO0
MPAMUM NPU3HAYEH-
HSM.

® [loTpmMyBaTUCA OCO-
6.1MBOI 06EPEXXHOCTI,
KO NOBM3Y Npu-
CTPOO 3HAXOAATHCS]
ot

® He 3aHypronTE NpK-
CTPIK, Kabesb Ta BUJIKY
Y BOZLY YW IHLLI piavHM!

® He 3a/manTe npu-
CTPIN 6e3 Harnsaay,
JIOKW BIH MPaLLOE.

® 33BXK M BUMMKANTE
BUJIKY 3 PO3ETKM, KO
NpUAaz He BUKOPUCTO-
BYETHCH, abo nepes
OYULLIEHHAM.

® He BUKOPUCTOBYMTE
NOLUKOAYKEHUM NPK-
CTPIN, 30KpEMa, KOS
Kabe b XKMBNEHHS ab0
LUTENCENb MOLLUKOAKE-
Hi = Y LbOMY BUMAJKY
3BEPHITbLCA A0
cepTUdIKOo-
BaHOIO
cep-
BICHOIO

LEHTPY 419 PEMOHTY
MPUCTPOIO.
® BUKOpUCTaHHY aKce-
CyapiB, He PEKOMEH-
NIOBaHMX BUPOOHMKOM,
MOXKE MPU3BECTM A0
MNOLUKOAYKEHHS MPpU-
CTPOO, MOXKEXKI ab0
TPaBM.
® ByKOpUCTOBYMTE NpU-
CTPIN Ha TNaAKiW, CTin-
Kil1 | TEpMOCTIMKIM NO-
BEPXHI.
® He BUKOPUCTOBYMN-
Te NpuUCTpIN Ha BiA-
KPUTOMY MOBITPI.

Te NpucTpIv N,
4ac poboTu.

® He HakpuBau-
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® He BiLLaNTe Kabesb
Ha FOCTPI Kpai, He 103-
BOIIATE MOMY BIJIbHO
3BMCATW 3 Kpato CTiNb-
H1L/NNaHWweTa abo
KOHTaKTYBaTW 3 raps-
YAMM MOBEPXHSIMM.

® He po3MiLLyBaTH Npu-
CTPIV NOBAN3Y e1eK-
TPUYHMX | Fa30BMX
MJIUT, KOHPOPOK, YXO-
BOK TOLLIO.

® He po3MillynTe npu-
CTPIN NOBIM3Y Nerko-
3aNMUCTUX MaTepiais,
TaKUX K LUTOPK, CKa-
TEPTUHW Ta IHLWI, Le
MOXKE MPU3BECTM 10
NOXEXI.

® i1 yac poboTn Top-
KamTecs TINbKK Npu-
3Ha4YEeHUX IS UbOro
MOBEPXOHb, TOOTO py-
YOK, PEryN9TOPIB TOLLO.

® TemMnepaTypa O0CTYM-
HX MOBEPXOHb MOXKE
OYTU BULLLOKO, KON
MPUCTPIN NPaLLIOE.

® [lpn BIAKPMBAHHI Mpa-
LIFOKOYOTO MpUaaay
MOXKE BUKNOATNCS
rapsymy nap - oyabsre
00epeXKHI Yepes pU3NK
OrMiKIB.

® He TopKanTecs pobo-
YIX MOBEPXOHb MPW-
CTPOO NI Yac | BiApasy
Micns poboTH - BOHM

MOXKYTb OYTU rapsum-
MU,

® [lepe O4YULLEHHAM
CNoYaTKy BUNMITb BUII-
KY 3 PO3ETKM Ta 3a4e-
KanTe, MOKM MPUCTPIM
MOBHICTH OXOJIOHE.

® OYMLLIEHHS MPUCTPOIO,
0C00/IMBO AeTanewn,
aKi be3nocepeaHbo
KOHTaKTYHTb 3 DKEHO,
C/NJ MPOBOAUTW Nepe
NEPLUNM BUKOPUCTaH-
HSM, BIApa3y Micas
3aKIHYEHHS pobOTH
ab0 AKLLO NPUCTPIN
HE BUKOPWUCTOBYBABCS]
TpVBaIMM Yac - npoLe-
1ypa onmcaHa B po3aini



«OHNLLEHHA TA JO-
[J1A .

® [ lpnCTpIn He Npur3Ha-
YeHun 419 PObOTH 3
BUKOPWUCTAHHAM 30B-
HILLIHIX TamMepIiB abo
OKPEMOI CUCTEMU AMC-
TaHLIMHOIO KepyBaHHS.
® [1pUCTPIN MOXKYTb BU-
KOPWCTOBYBATU AT
BIKOM BIf, 8 pOKIB, a Ta-
KO 0COBU 3 QI3NYHO
Ta PO3yMOBOK ObMme-
YKEHICTHO, 9K | t0aN,
AKI HE Mat0Tb J0CBIAY
Ta 3HaHb LWOA0 MOBO-
TXKEHHS 3 MPUCTPOEM,
3a YMOBW, LLIO KOpUC-
TYBaHHS BIAOYBaTK-
METHCS MiJ HAr149.40M

abo byae NposeaeHo
IHCTPYKTaX LWOoAo bes-
MEYHOIO BMKOPUCTAHHS
MPUCTPOHO, LLIOO KOpUC-
TyBaul YCBIAOMIHOBAN
MOB'SI3aHI 3 BMKOPUC-
TaHHAM pU3KKK. [1pu-
OUpPaHHY Ta TEXHIYHE
00C/TyroByBaHHS He
MOBWHHI BUKOHYBaTU-
CA OITbMM, SKLLO 1M He
BMMOBHW/I0CS 8 POKIB |
BOHM He MepebyBatoTh
nig Harngoom. it 6es
HarNA 4y He NMOBUHHI BU-
KOHYBaTW NpUOMpaHHs/
0OCTYTOBYBaHHSI.

® [lpncTpint | Kabenb

YKVBJIEHHS 30epiranTe
B MICLLj, HEJOCTYIMHO-

MY 014 AITen BIKOM [0
8 POKIB.

® CNif 3BepTaTy yBary,
OO AITW He rpaancs
MPUCTPOEM.

® [lpyna NoOBMHEH Oy TU
MiAKRYEHWM 10 PO-
3€TKM I3 3a3EMJIHOHUNM
KOHTaKTOM.

® [lepeBipTe, 4M napa-
METPW YKUBIEHHA Ha
3aBOACHKIN Tab 4L
NPUCTPOO BIAMOBIAA-
OTb NapameTpam Ba-
LLIOT MEPEXKI YKMBIEHHS.

® He BCTaBNANTE BUJIKY
B PO3ETKY MOKPUMM
DYKaMu,
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® He BuTAranTe BUIKY

3 PO3ETKM, TATHYYM 33
MPOBI.
YBATA! Tapsua
noBepxHs!

® YNaKoBKa - Lie He

IrpaLLKa: TpMMamTe

NaKyBa IbHI MaTepia/v

(nonieTnneHoB NakeTw,
KapTOHHI KOPOOKM, Mo-
NICTMPOA TOLLO) moaani
BIA, A TEMW.

¢ [NOMNEPEOXXEHHA!

He pno3Bonsatu gitam

rpaTuca naiskoto. He-
6e3neKa yayLueHHs!

¢ [1OMNEPEAXXEHHA!
NeperpiTnit >xup Moxke
3aropituca. otpu-
MyUTecb 0c0611BOI

o6epeXxxHocTi!

onnuc nNPUCTPOIO
1. Pyuka 4. PosknagHa ripka Ha 180° 7. HumKHIi kopnyc
2. CkngHa naHeb Kopnycy 5. HarpiBanbHi nanuTn 8. lNaHenb KepyBaHHS
3. BepxHit koxxyx 6. KHOMKM BigK O4EHHS KOHPOPKM 9. TipaoH ans 36opy >Knpy
onumc NAHENI YNPABJTIHHA
A. Bummkay ON/OFF F. TlikTorpama KOHTPO/t0 FOTOBHOCTI A0 K. T1'aTb aBTOMaTUYHMUX MPOrpaM CMaXkKeHHs
B. PeryntoBaHHsa TeMnepaTypu BEPXHbLOI poOOTK Ha BEPXHIM NaHeni Ha rpuni
nanTu (fianason 3 kpoxkom 5°C) G. TlikTorpamMa KOHTPOJIt0 FOTOBHOCTI A0 Mpozpama Yac (xeununu) Temnepamypa
C. PeryntoBaHHs TeMnepaTypy HUXKHbOI NJIM- pPOBOTN HNUXKHBOT NNACTUHM (°C):
T (gianasoH 3 kpokoMm 5°C) H. PerynboBaHui 4yac poboTw (gianasoH pery- Osoul 3 500
D. IHavKaTop TeMnepaTypn AN BEPXHLOI NtoBaHHS vacy Big 1 xB. 4o 4 roa.)
NanMTH (4ianasoH HaawTyBaHHA TeMnepa- I. Undposa iHaMKaLig pobovoro Yacy Kosbaca 10 220
Typu 90°C-230°C) J. MikTorpama yacy "TIME" Puba: 210
E. IHAMKaTop TemnepaTypu A0S HUXKHBLOT Kypka: 230
NAMTK (OianasoH HanawTyBaHHA TeMnepa- Cmetn. 330

Typu 90°C-230°C)




3anexxHo Bia Bawnx noTped, TUNY NPOAYKTIB, LLIO CMaxKaTbCs, iX PO3MIPY Ta KiZIbKOCTI, FpMU/b MOXKHa BUKOPUCTOBYBATM Y ABOX KOHIrypauisx:

D i3 3aKpUTUMM NNacTUHAMN - peTesibHe 0OCMarKyBaHHS 3 IBOX CTOPIH OZHOYACHO, MPOLLEC FPKIS CTPOro KOHTPOIFOETHLCS, KOPOTKMIA HYac obcMa-
YKYBaHHS, >Ka rOTYETLCA NPaKTUYHO B O4HAKOBI Mipi 3 060X CTOPIH

D 3 BIAKPUTUMM NNAACTUHAMM - NPUIOTYBAHHS Ha FPUI MaKCMMa IbHO CXOXKE Ha MPUPOAHNI BiAKPUTUIA BOFOHb, MPW LbOMY M10LLLA MOBEPXHI FpUas

30i/bLLUYETHCS BABIYI

NEPEA NEPLLUMM BUKOPUCTAHHAM

1. Po3nakynTe NpucTpin 3 KopobKkK, BUAANI T
3 HbOTO BCi MaKeTH, ETUKETKM, HAaMOBHIOBauI
Ta TPAHCMOPTHI 3aMKM.

2. [epeBipTe, 4n NapaMeTpn KMBAEHHS Ha
3aBO/ICbKIV Tabam4Lj NPUCTpPOto BiANoBiAa-
t0Tb NapameTpam Baloi Mepexki unsaeH-
HA.

3. 3a 40NOMOroto KHOMOK (6) 3HIMITb KOHBOP-
KW AN MUTTA.

YBATA! Hikonn He BMUKalTe npunag, 6e3

npaBn1IbHO BCTAHOBJZIEHNX BapPUJIbHUX NO-
BE€PXOHb.

BUKOPUCTAHHA rPUJIA HA BAKPUTUX TAPIJTKAX

YBATA! Nepep BBefeHHAM B eKcnlyaTaLio

rnepeKoHanTecs, Lo NPUCTPIl NOBHICTIO

CYXUI, a NPUMILLLEHHS NPOBITPHETLCA.

1. TocTaBTe NpUCTPIN Ha TBepAY, CTIMKY,
CYXY, FOPU30OHTaIbHY Ta PiBHY NOBEPXH!O.

2. [NepeKkoHanTecs, WO KOHTenHep AN
MacTuAa (9) BCTaHOBAEHMIA Ha NpUAai.

YBATA! MigHiMaiTe BEPXHIO KPULLKY TiJIbKK
3a gonomoroto py4km (1).
3. 3MacTiTb KOHMOPKM (5) XapHOBUM >KUPOM,

nNpM3HaYeHUM A5 CMaxkeHHs DKi, a NoTiM
3aKpUMTE BEPXHIO KPULLKY.

4. PeTenbHO NPOTPITh HarpiBabHi NAaCTUHM
rpuns (5) i EMHICTb 415 XKMPY BONOMO0
raH4yipKoto, a NOTIM BUTPITb Hacyxo.

5. BCTaHOBITb EMHICTb 415 >XK1PY Ha Mic-
ue. KoHOopKM iAeHTUYHI | MOXKYTb By TU
B3aEMO3aMiHHI Mi>k coboto. BcTaHoBtoO4UM
nnaaTu B NMPUCTPIN, BCTAHOBITH iX Tak, W06
ABa BUCTYNW Ha NaaTi yBINLWAX B ABa Na3n
B MPUCTPOI, @ MOTIM NPUTUCHITL NAATY A0
dikcauji 3acyBKM.

6. BukoHanTe onepadito Harpisy NanT nepeg,
noyaTkom pob6oTu. [ ns Uuboro noctaeTe
npunaa Ha TBepay, Cyxy, rOpn3oHTalb-

HY | piBHY MOBEPXHIO, NiAK/IOYITh MOro
N0 eNeKTpoMepeXxi i 3anycTiTb NpoLec

HarpiBaHHsg 060X NAacTUH NpK TemMnepa-
Typi 230°C npoTsrom 5 xBUAWH. [leTans-
HUI ONUC POBOTW 3 NAHEN/IHO KEPYBaHH4,
Ha/alWTyBaHHA TemMnepaTypu Ta vacy Bu
3HanaeTe B po3aini "KOPMCTYBAHHA
PNIBEDOM". Konm npouec 3aBep-
LWKTBCS, BUMKHITb NPUCTPIN, Bia'eaHanTe
AOro Bif, Mepexi i JodeKkanTecs NOBHOMO
0X0N0AYKEHHA. HarpiBaHHa NAMUT Moyke
CYNPOBOAYKYBATNCSH HEBEIMKUM ANMOM i
HEMNPUEMHMM 3aMaxoM, aK1 3HMKAE Npu
noAanbLLOMY BUKOPUCTAHHI.

3HOBY NPOTPITb PeLWiTKN ANS FPUAs BONO-
rO FaH4YipKoto, a MOTIM BUTPITb Hacyxo.

4. T1igKNo4iTe MPUCTPIN A0 eNeKTpoMepesKi
- NiAKHOYEHHS CUMHANI3YETHCA KOPOTKUM
3BYKOBMWM CUTHAIOM, a MaHe b YMpaB/liHHS
3aropseTbCs i racHe. YBIMKHITb NPUCTPIl 3a
nonomoroto nepemmnkada ON/OFF (A).

5. o6 BMOpaTu pyUHUIM pEXXIMM, BCTAHOBITh
TemnepaTypy A1 KOXKHOI 3 KOHGOPOK
BiAANOBIAHO A0 BalIMX yNnoao06aHb - noy-
HeTbCs NpoLec nonepeiHbOro HarpiBaHHs
KOH}OPOK, NPO WO CBIAYNTUME MUTOTIHHS
4epBoHMX nikTorpam (F) i (G).

6. Ticns pocsarHeHHs 3afaHoi TeMnepaTypy
rpUab NOAACTb 3 3BYKOBUX CUMHAAW, LLLO

O3HaYaTUMeE, LLIO BiH FTOTOBMI J10 BUKOPMK-
CTaHHA.

BigkpniiTe KpULLKY FpuAs, NokNaaiTe Npo-
OYKTW Ha HUXKHIO HarpiBasibHY MaacTUHY, a
NOTIM 3aKPUNTE KPULLIKY | Ay>Ke 0bepexxkHo
NPUTUCHITL T A0 NPOAYKTIB. 3anNyCTiTb
npoLec NPUroTyBaHHs rpuas 3a J40NMOMO-
roto nepemunkada ON/OFF (A) - noyHeTbCs
3BOPOTHMI BiIK BCTAHOB/IEHOIO Yacy.

Y NprcTpoi MoXKHa roTyBaTn M'aco, puoy,
LAl AWK, oBoYi Towo. KOHTpoonTe cTaH
NpPOAYKTIB Ha rPUAI Ha CBiN po3cya.
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8. [licns 3akiH4eHHs BCTAHOB/IEHOMO Yacy
NPUCTPIN NOAACTb 3BYKOBUIN CUTHAA i
3aBEPLUNTH MPOLLEC CMaXKEHHS.

9. HaTUCHITb i yTPUMYMTE KHOMKY YXMBJIEHHS
(A) npoTsrom 2 cekyHa, Wo6 BUMKHYTU
NpUCTPIN.

YBATA! HarpieanbHi nintu rapsadi. He Top-

KalTecs rapsymx NAacTUH rpuns.

10.IHamKaTOpHI Nnamnn TepmocTaTa (F) i (G)

BKa3ytoTb Ha pOOOYUiA CTaH NPUCTPOLO:

D 6innn - KOHGOPKM He NpaLooTh

D 6/1MaE YepBOHMM - HarpiBaHHSg abo NoB-
TOpPHE HarpiBaHHSA KOHOOPKN

D nocTiHe YepBOHE CBIT/0 - Lii/1IbOBa TEM-
nepaTypa 40CsarHyTa

[ig 4ac poboTn 6apbekto BiANOBIAHNN

iHAMKATOpP YBIMKHEHOT KOHDOPKN Byae

nepioanyHo 6amMmMaT abo ropiTn NocTin-

HMM CBIT/IOM, BKa3yto4n Ha Te, L0 Npuaas,

HarpiBaeTbCs.

BUKOPUCTAHHA rPUNA HA BIOKPUTUX TAPIJTKAX

YBATA! Nepepn BBefeHHAM B eKcnyaTalio
nepeKoHamTecs, Wo NPUCTPii NOBHICTIO
CYXUI, a NPUMILLLEHHS NPOBITPHOETLCS.

YBATA! HarpisanbHi nauTu rapsdi. He Top-

KanTecs rapsaymx naacTuH rpuas.

1. lNocTaBTe NpUCTPIl Ha TBepAY, CTilMKY,
CyXY, TOPU30HTaIbHY Ta PiBHY NOBEPXHIO.

2. [lepekoHanTecd, W0 KOHTenHep AN
MacTuAa (9) BCTaHOBAEHMIA Ha NpUAai.

YBATA! MigHiManTe BepXHIO KPULLKY TiSIbKK

3a J0NoMoroto pyykm (1).

3. locyHbTe NOB3yHOK (4) Ha cebe i yTpumyii-
Te 10ro, a iHLOK PYKO Bi3bMiTbCA 3a

11.3a gonomoroto kKHomnok (H) MoykHa BcTa-
HOBMWTM Yac, Yepes aK1in rpub BUMMKA-
eTbes (dyHkuia "TIME"). JocTynHui vac
BiA 1 XBUAVHM A0 4 roavH 3 KPOKOM B 1
XBUIMHY. SKLIO YTpUMyBaTU KHOoMKK (H)
HaTUCHYTUMM, Yac Byae 3MiHIBaTMCA
KOXKHI 5 XBWMH. BcTaHOBAEHMI Yac Bifo-
GparkaeTbes Ha gucnei (1) i 6esnepepsHO
BifipaxoBy€eTbCS Ha3a,. [1icns 3aKiHYeHHs
BCTAHOB/IEHOMO Yacy rpu/b 3aBePLINTb
pobOTY, NOAABLLM 5 3BYKOBUX CUIHaNIB.
BigkprBatoum Ta 3akpmBatoymn KpULLKY, 06
nepeBipuUTY CTaH DK, LLLO rOTYETbCS, CNiA-
KynTe 3a TuM, Wob 3 npuaaay He BUXOAM-
Na napa, sika € NpUPOAHUM Pe3ybTaTOM
Ten1oBoi 06pobKM. 3a1eXKHO Bij pe3ybTa-
TiB | BalLMX KYy/lIHAPHWX CMaKiB, peryatomnTe
TEMMNEPaTypy CMaXKeHHs Ha rpuIi.

ButonneHuit >kup 3 ki byae cTikaTu B
niaaoH aas sxupy (9). MocTinHo oumtanTe
AOr0 Bifl HAKOMUYEHOT O YKMPY.

YBATA! XXup, wo cTikae B EMHiCTb, rapsaunii -
6ypbTe 06eperkHi, Wo6 He o6neKkTUcs.

3HiManTe XKy 3 rpraa cnewjianbHUMm
wmnuammn abo aAepes'asHUMM CTOI0BUMM
npubopamMu. He BUKOPUCTOBYMTE MeTaneBi
CTO10BI NPUNAAN, OCKIIbKN BOHU MOXKYTb
noapanaTy KOHPGOPKM rpus.

[MToknaaiTe HAaCTYNHI NPOAYKTU, SKi NOTPI6-
HO NPUrOTYBaTUM Ha FPUAI. AKLLO B 3aKiH-
YUKW pobOTY 3 FpUAEM, BUMKHITL Npuaaj
3a J0NMOMOroK0 BMMMKaYa (A), a NoTim
Bif'eAHaAMTeE 10r0 Bifg, eNleKTpoMepexKi.
[anTe npunaay NOBHICTIO OXOOHYTH,

a NOTIM OYMCTITb MOro, AOTPUMYHYNCH
IHCTPYKL,N, HaBeAeHUX y po3aini "OY-
LHEHHA TA TEXHINHE OBC/TYTOBYBAH-
HA"

pyuKy (1) i HAXUNITb BEPXHIO KPULLIKY A0
3a[HbOI YaCTUHW Npuaaay Tak, Wwob
KpULLIKa A49r1a PYYKOK Ha CTiAIbHULLO.
HarpiganbHi NNacTVHM YTBOPHOKOTH KYT
180° (pnc. 1).

YBATA! Mig, yac po3knagaHHa npuaag nosu-

HEeH 6y TU NOBHICTIO OXOJIOAXKEHUM.

4. Tlicng BCTAHOBIEHHSA MPUAS BUKOHaNTeE Ail,
onucaHi B NyHKTI 5 nonepeaHboro posainy

"BUKOPUCTAHHA PUTA HA 3AKPUTNX
MINTKAX".




BUKOPUCTAHHA rPU1A 3 ABTOMATUHHUMMU NMPOTPAMAMU

YBATA! Nepepn BBefeHHsAM B eKcnyaTalio

nepeKoHamTecs, Wo NPUCTPIi NOBHICTIO

CYXUI , a NPUMILLLEHHS NPOBITPHOETHCA.

1. MNocTaBTe NpUCTPIl Ha TBepAY, CTilMKY,
CYXY, FOPU30HTasIbHY Ta piBHY NOBEPXHIO.

2. Y BCTaHOBNEHWI Ha NpUAaji KOHTeHep
015 3MaLLEeHHs?

YBATA! MigHiMaiiTe BEPXHIO KPULLKY TiZIbKK

3a J,ONOMOroto pyukm (1).

3. 3MacTiTb KOHGOPKM (5) XapHOBUM >KMUPOM,
NPpU3HAYEHNM /19 CMaXKEHHS PXKi, @ NOTiM
3aKPUINTE BEPXHIO KPULLIKY.

4. TliaK YT NPUCTPIN A0 eNeKTpoMepeKi
Ta YBIMKHITb MOro 3a 4OMNOMOTrOK BUMMKA-
4ya ON/OFF (A).

OYUNLLEHHA | OBC/TYTOBYBAHHA

1. NMepen uneHHsM (i nicas 3aBepLieHHs
roTyBaHHS Ha rPUI) BUMKHITb Npuaag,
HAaTUCHYBLLIW KHOMKY KMBAEHHS (A) Ha 2
CeKyHAM, BUMMITb BU/IKY 3 PO3ETKM i 3a4e-
KarmTe, MoKW Npuaag OXO/0He.

YBATA! He 3aHyptoiiTe NpUCTpii y BOAY UM
iHWi piaMHKU. He npoTupanTe NAUTU rocTpu-
MU, abpasMBHUMMU LIKpebKaMm abo rybkamu,
OCKIiJIbKM Lie MOXKe NPU3BECTU 40 NOLUKO-
LPKEHHS KOHGOPOK.

5. 3 N'9TW AOCTYNHUX aBTOMATUYHUX
nporpam (K) BnbepiTs BianosigHy A8
NPOAYKTY, KW BM XO4eTe NpUroTyBaTu Ha
rpUAL, YyTPUMYIOUM NIKTOrpamy npoTarom 3
cekyHn,. MponyHae 3ByKOBUIN CUrHaA, NiK-
Torpama ,4YAC" (J) Ta nikTorpamMu BMbpaHmx
nporpam 3acBiTATbCS 3e/1€HMM KO/IbOPOM.
[ToyHeTbCs Npouec HarpiBaHHA KOHHOPOK.

6. B aBTOMaTUYHUX NporpamMax B1U MOXKeTe
3MIHIOBATK Yac i TemMnepaTypy 3a BlaCHUM
OaXkaHHSM.

7. Tlicna nocarHeHHs 3afaHoi TeMnepaTypu
NPOJIyHaE 3BYKOBUIN CUIHa, LLO CBIAYNTb
MpO rOTOBHICTb 40 PO6OTH.

YBATA! HarpieanabHi nintu rapsadi. He Top-
KalTecs rapsunx NAacTuH rpuns.

2. lMNMonepeaHbo OYUCTITb PEWiTKN FpUas
BiZl YKMPY NaneposyM pyLIHUKOM. [10TiM
BUMMIiTb KOHDOPKK 3 Npnaady 3a 4ONOMO-
roto KHOMOK (6) | BUMMINTE IX Y Tennin Boai
3 MUKOYMM 3aC0B0OM, NiCN9 YOro peTesibHo
NPOMONOLLITh | BUCYLLITh.
KOHQOPKM IAEHTUYHI | MOXYTb By TU
B3aEMO3aMiHHI Mi>k coboto. BcTaHoBtOOUM
naaTv B NPUCTPIN, BCTAHOBITh iX TaK, W06
nBa BUCTYNKW Ha NaaTi yBINLWAX B ABa Na3n
B MPUCTPOI, @ NOTIM NPUTUCHITL NAaTy A0
dikcauji 3acyBKM.

8. BigKpuinTe KpULIKY rpuas, NoKAaaiTb Npo-
OYKTW Ha HYYKHIO HarpiBaslbHY NMAacTUHY, a
NOTIM 3aKPUITE KPULLIKY i [y>Ke 0bepexkHO
NPUTUCHITH il 4O NPOAYKTIB. 3anycTiTb
npouec NPUroTyBaHHS rpyad 3a 4ONOMO-
roto nepemukada ON/OFF (A) - nodHeTbCs
3BOPOTHMI BiAIIK BCTAHOB/IEHOIO Yacy.
KoHTpotorTe cTaH NpoAyKTIiB Ha rpuAi Ha
CBil po3cyn,.

9. Micns 3aKiH4EeHHs BCTAHOBJ/IEHOr O Yacy
npuaan noaacTb 5 3BYKOBUX CUTHaANIB i
3aBEPLIMTL NPOLLEC CMaXKEHHS.

10.HaTucHiTb KHOMKY 06paHoi nporpamu (K)

i yTpuMyinTe ii NpOoTArom 2 cekyHa, w06
3aBEPLUMTM NPOLLEC CMaXKEHHS.

4. [loBepxHto, Ae BCTaHOBAEHI HarpiBabHi
NAaCTUHW BCEPEAMHI NPUIaay, MOXKHa
NpoTEPTM NANepoOBUM PYLLHMKOM.

5. BUMUINTE KOHTENHEP AN KUPY B TENin
BOAI 3 M'AKMM MUIOYNM 3aCO60M, MOTIM
NPOMNOOLLITh MOro, BUCYLLITb | BCTAHOBITH
Ha Micue.

6. OUUCTITb 30BHILLHIO MOBEPXHIO TPUS BO-
JIOrOH0 raH4ipKoto, a MOTIM BUTPITb HACyXxo.

7. Bu MoxKeTe MUTU HarpiBasibHi naacTuHK (5)
i KOHTenHep Ans Xnpy (9) B NOCyA0MUINHIN
MaLLMHI.
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Ko,Au HECMTPABHOCTEN

ANCTEN MPUYNHA CMOCIB YTUNIBAUIT

EOO O6pue naHukza 3eepHimbcs 00 Ounepa abo cepsicHo20 UeHmpy
ELL Kopomke 3aMuKaHHs 3eepHimbcs 00 Ounepa abo cepsicHO20 UeHmpy
EHH

3axucm gid nepezpisy BumkHImb npunaad i 3auekatime, noku 8iH

NoBHICMIo 0X0a10He, a NOMIM 3HO8Y 88IMKHIMb
tiozo

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKUN

TexHiyHi napaMeTpu HaBeAEHO Ha 3aBOACLKIN TabanuLi BUpoby.
JoB)X1Ha Kabento xxusneHHs: 0,8 M

YBATA! ®ipma MPM agd S.A. 3asmwiae 3a co6010 NpaBo BHOCUTU TEXHIUYHI 3MiHU.
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KyxHs 3aBTpaLLIHbOro AHA

KyxHs - Le igeanbHe Micle, LWob 3AIMCHMUTI CBOI Mpii Ta

PO3BUHYTU CBIM KyiHApHMIA TanaHT. LLIykanTe HOBI pilUEHHS

Ta igei - ekcneprmMeHTymTe! He GinTeca BUKAMKIB, MOEAHAHHS

CTaporo 3 HOBWM, IHHOBALLIMHMX CMaKIB Ta IHFPeaieHTIB. .

Hogi moxxnmBocTi

CnnaHymTe CBiM KyNiHapHMI YCRixX 32 AOMNOMOrOH MpaBMIbHOI
no6yToBoi TexHikK. Obupatodn Mapky «Sam Cooky, BM
3a0e3neyvyeTe cobi NPOdECIMHY AOMOMOrY Ha KyXHI.

Bu 6yneTe 34MBOBaHI TUM, 9K JIEFTKO CTBOPUTU LLIOCh YHIKa/IbHE
| NOYYBaTUCS EKCMEPTOM.

Bupi6 Moxke gelLo BiapisHATUCA Big, doTorpadiit/MantoHKIB y NOCiIBHUKY Ta
iHLLIMX MapKETUHIOBUX MaTepiasax.

~

(" NPABWUJIbHA YTUNIBALIA MPUCTPOIO (sHolueHe eneKTpuuHe Ta e1eKTPOHHE
obnaaHaHHA)

MapkyBaHHSs Ha BUpOo6i BKasye Ha Te, W0 BMUPi6 He cAif BUKMOATM pa3oM i3 noby-

TOBUMM BigX04aMU NiCN1S 3aBePLUEHHS TEPMIiHY MOro ekcnyaTau,ii. 3HolweHe 06-
NafiHaHHS MOXKe HEFaTUBHO BMJIMBATU Ha HABKOJIMLLHE CepefoBuLLLE Ta 340POB'S

f— nofen Yepes NOTEHLUiIMHMIA BMICT He6e3MeYHUX PeYOBUH, CYMilLeN Ta KOMMNOHEH-
TiB. 3MillyBaHHSA €NeKTPOHHUX BigX0oAiB 3 iHWKMMKM Bigxogamu abo ix Henpode-

= CiIHUI A,EeMOHTaXK MOXXYTb NPU3BECTU A0 BUAINEHHS PEYOBUH, LWIKIAANBUX NS 340POB'S
Ta HaBKOJIMLLHbOIO cepeaoBumLLa. 3HOLIEHNI NPUCTPIN HEOBXiAHO AOCTAaBUTU A0 NYHKTY
% 360pYy 3HOLLUEHOrO eJIEKTPUYHOIO Ta eJIeKTPOHHOro obnagHaHHs. Ons Toro, wob oTpu-
¢ MaTu AeTasbHy iHbopMaLito Npo Micue 34a4i 3HOLLIEHOro eNEeKTPUYHOIO 1 eN1eKTPOHHOIO

b & 06.1afHaHHS, KOPUCTYBay NOBUHEH 3BEPHYTUCS [0 MYHKTY 360pYy 3HOLLEHOr0 06.1aAHaHHSA
LY \_ 260 Ha 3aB0j, 3 Nepepo6KM 3HOWEHOro 0613 HaHHS. Y,
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