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OPIS URZADZENIA/DEVICE DESCRIPTION:

D

S Coek

Gotowanie to dzis element sztuki.

A sztuka kulinarna to eksperymenty

i nieustanne obalanie stereotypéw. Jednak
perfekcyjne dzieto jest efektem nie tylko
talentu artysty, ale i doskonatych urzadzen.
Wiasnie takich jak Sam Cook.

Sam Cook to linia produktéw stworzona dla wymagajacych.

Rezultat pracy wielu profesjonalistéw, dla ktérych
gotowanie jest zyciowa pasja. Ich kulinarny kunszt cechuje
kreatywne szalenstwo i odwaga w eksperymentowaniu

ze smakiem. Wyprobuj najwyzszej klasy urzadzenia
kuchenne i poczuj sie mistrzem w swojej kuchni.
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Jam Cook

MASTERCHEF LINE

— EXECUTIVE —

Cooking today has become an art.

In preparing food, art means experimenting
and breaking stereotypes. Nevertheless,
achieving great art requires us to combine
the artist’s talent with excellent equipment.
That is the case with Sam Cook.

Sam Cook products are designed for demanding people,
based on the efforts of many professionals who consider
cooking a living passion. Their artistry in cooking is
characterized by risk-taking and the courage to experiment
with taste. Try our superb cookware and become a master
chef in your own kitchen.

The kitchen of tomorrow

The kitchen is the best place to make your culinary dreams
come true, and allow your cooking prowess to grow.

Test out new ideas and find better ways of doing things!
Never be afraid of new challenges, of fusing the old

with the new, or of innovative tastes and ingredients.

New opportunities

Plan your culinary success with the right appliances.
Choosing the Sam Cook household brand is like enlisting
professional help in your kitchen.

Surprise yourself with how easy it is to make something
new and feel like a professional chef!

The manufacturer reserves the right to modify the graphics.

Any changes will not affect the functionality of the device.

The product may differ slightly from the pictures/drawings
contained in the manual and other marketing materials.

(" PROPER DISPOSAL OF THE PRODUCT (waste electrical and electronic equipment) )

Marking on the product indicates that after the service-life of the product expires,

it should not be disposed with other type of municipal waste. Used equipment may

have a negative impact on the environment and health of people due to potentially

containing hazardous substances, mixtures and components. Mixing electric waste

with other types of waste or disassembling those in an unprofessional manner

may cause a release of substances that are hazardous to the environment and health. Used
equipment should be handed-over to a point for collection of electric waste. In order to
obtain detailed information regarding the electric waste collection points, the user should
contact the municipal point of electric waste collection or used equipment processing
\_ department. )




WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

® Przed uzyciem przeczytaj do-
ktadnie instrukcje obstugi.
® Nie trzymaj urzadzenia wilgotny- @
mi rekoma.
® /achowaj szczegdlng ostroz-
nos¢, gdy w poblizu urzadzenia °
znajduja sie dzieci.
® Nie wykorzystuj urzadzenia
do innych celéw, niz zostato
przeznaczone. °
e Nie zostawiaj urzadzenia bez
nadzoru podczas pracy. o
® Zawsze wyjmuj wtyczke
z gniazdka sieciowego, gdy nie
uzywasz urzadzenia lub przed
rozpoczeciem czyszczenia. °
® Nie uzywaj uszkodzonego
urzadzenia, rowniez wtedy,
gdy uszkodzony jest przewadd
sieciowy lub wtyczka - w ta- o
kim wypadku oddaj urzadzenie
do naprawy w autoryzowanym
punkcie serwisowym.
® Nie korzystaj z urzadzenia
na wolnym powietrzu.
® Nie wieszaj przewodu zasilania
na ostrych krawedziach i nie

pozwal aby sie stykat z gorgcymi
powierzchniami.

Urzadzenie powinno by¢ pod-
taczone do gniazdka sieciowego
z bolcem uziemiajagcym.

Nie stawiaj urzadzenia w poblizu
innych urzadzen elektrycznych,
palnikow, kuchenek, piekarnikow
itp.

Urzadzenie jest przeznaczone
tylko do uzytku domowego.
Zawsze przed przystapieniem
do pracy upewnij sie, czy
wszystkie elementy urzadzenia
sg prawidfowo zamontowane.
Uzycie akcesoriow niepoleca-
nych przez producenta moze
spowodowac uszkodzenie urza-
dzenia, pozar lub obrazenia ciata.
Niniejszy sprzet moze byc¢ uzyt-
kowany przez dzieci w wieku co
najmniej 8 lat i przez osoby

0 obnizonych mozliwo-
Sciach fizycznych,
umysto-

wych i 0so-

by o braku
doswiadcze-

nia i znajomosci sprzetu, jezeli
zapewniony zostanie nadzor lub
instruktaz odnosnie do uzyt-
kowania sprzetu w bezpieczny
sposob, tak aby zwigzane z tym
zagrozenia byty zrozumiate.
Dzieci bez nadzoru nie powinny
wykonywac czyszczenia i kon-
serwacji sprzetu.
Nalezy zwracac uwage na dzieci,
aby nie bawity sie sprzetem/
urzadzeniem.
Przechowuj urzadzenie i jego
przewdd w miejscu niedostep-
nym dla dzieci ponizej 8 lat.
Nie wyciggaj wtyczki z gniazdka
sieci pociggajac za przewodd.
Sprzet nie jest przeznaczony
do pracy z uzyciem zewnetrz-
nych wytacznikéw czasowych
lub oddzielnego uktadu zdalnej
regulacji.
eNie podtaczaj wtyczki
do gniazdka sieci mokrymi
rekami.
° Dla bezpieczen-
stwa dzieci prosze nie
zostawiac¢ swobodnie



dostepnych czesci opakowania OPIS URZADZENIA
(torby plastikowe, kartony, styro-

. ! 1. Pokrywa urzadzenia F.  przycisk odsysania powietrza ze
plan |tp-)- R 2. Panel sterowania ztacza akcesoriow ACCESSORY
e OSTRZEZENIE! Nie pozwa|aj A.  przycisk pakowania prézniowego ze G. lampka kontrolna pakowania
dzieciom bawié¢ SiQ fOlia. Nie- zgrzewaniem/Stop VAC & SEAL/ prézniowego i zgrzewania
. , ) STOP 3. Komora odsysajaca powietrze
bezplec;enstwo uduszenia! B.  przycisk zgrzewania SEAL 4. Dolna uszczelka komory odsysajacej
® Pam@tajy aby zZawsze przed C.  przycisk wyboru poziomu odsysania 5. Goérna uszczelka komory odsysajacej
vvyjeciem WtyCZki 7 gniazdka powietrza VACUUM LEVEL wraz 6. ijemmk na rolke z folia
R i L z lampkami kontrolnymi wysokiego 7. Listwa zgrzewajaca
5|eC|owego W\/J@CZVC najpierw i niskiego poziomu HIGH i LOW 8.  Uszczelka listwy zgrzewajacej
urzadzeme, D.  przycisk wyboru poziomu czasu 9. Noz do obcinania folii
® Podczas pracy urzadzenia zgrzewania SEAL TIME wraz 10. Przyciski blokady pokrywy
! . z lampkami kontrolnymi normalnego 11. Ztacze do odsysania powietrza
temper.atura/ ||StV\{y Z8Irzewajg- i przedtuzonego czasu zgrzewania 7 akcesoriow
cej moze byc¢ wyzsza. Ryzyko NORMAL i EXTENDED 12. Zfacze zasilania zewnetrznego 12V DC
poparzeh! E.  przycisk recznego odsysania

powietrza PULSE

INFORMACJE OGOLNE

Metoda prézniowego pakowania
produktéw spozywczych przedtuza
ich termin przydatnosci do spozycia.
Odessanie powietrza z foliowych
woreczkoéw do pakowania lub

ze specjalnych pojemnikéw hamuje Y
wzrost erbﬂOUStrOJéwy grzybow Swieze ryby 2 lata 2 tygodnie 3-4dni

I bakterii. Zywnosc zachowuje swoj Swiezy dréb od 2 do 3 lat od 2 do 4 tygodni 1 tydzien

naturalny smak, kolor i strukture. . - .
Mieso wedzone 3 lata od 6 do 12 tygodni od 2 do 4 tygodni

Mieso mielone 1 rok 1 miesiac od 1 do 2 tygodni

Swieza wieprzowina od 2 do 3 lat od 2 do 4 tygodni

Pakowanie prézniowe jest wyko-
rzystywane w metodzie gotowania
sous vide. Swieze owoce od 2 do 3 lat 2 tygodnie 3-4 dni

Twarde sery 6 miesiecy 6-12 tygodni

Wedliny w plasterkach nie zalecane 6-12 tygodni od 1 do 2 tygodni

Zywa, sparzone od 2 do 3 lat od 2 do 4 tygodni od 1 do 2 tygodni

Swiezy makaron 6 miesiecy 2-3 tygodnie I 1 tydzien



PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Wyjmij urzadzenie z opakowania, usun
wszelkie torebki, naklejki, styropianowe
wypetniacze.

2. Skontroluj urzadzenie pod katem uszkodzen
mogacych powstac podczas transportu -
w przypadku watpliwosci skontaktuj sie
ze sprzedawca.

3. Upewnij sie, ze parametry Twojej sieci elek-
trycznej odpowiadajg danym na tabliczce
znamionowej urzadzenia.

4. Ustaw urzadzenie na twardej, stabilnej,
suchej, poziomej i rownej nawierzchni.

UZYCIE URZADZENIA

Technika pakowania prozniowego pole-

ga na umieszczeniu zywnosci w woreczku

a nastepnie odessaniu powietrza z woreczka

i zgrzaniu go. Korzystac nalezy z gotowych
woreczkéw lub tez wykonac je samodzielnie
przy uzyciu folii na rolce (rekaw). Samodziel-
ne wykonanie woreczka pozwala na idealne
dopasowanie jego dtugosci do gabarytow pa-
kowanego produktu zywnosciowego. Waznym
jest aby szeroko$c uzytej folii nie przekraczata
280mm oraz folia zostata wykonana technika
ttoczenia (moletowania). Tylko taka folia moze
by¢ prawidtowo zgrzewana.

UWAGA! Pakowanie prézniowe NIE zastepuje
chtodzenia lub zamrazania. Wszelka zywnos¢
tatwo psujaca sie, ktéra wymaga chtodze-
nia, po pakowaniu prézniowym musi by¢

w dalszym ciggu przechowywana w lodéwce
lub zamrazarce.

PRZYGOTOWANIE WORECZKOW
1. Podtacz urzadzenie do sieci zasilajace;.

UWAGA! Jezeli w przeciggu 10-minut po pod-
taczeniu do sieci nie podejmiesz zadnych
czynnosci to urzadzenie przejdzie w stan
uspienia. Nacisnij dowolny przycisk, aby po-
wrdcic¢ do trybu pracy.

2. Podnie$ pokrywe urzadzenia (0.

3. Unie$ n6z (9 do gory, przeciagnij pod no-
zem pozadana dtugosc¢ folii, opusc néz
i zdecydowanym ruchem suwaka noza
obetnij folie. Rolka z folig znajduje sie w po-
jemniku (8.

4. Koniec ucietego kawatka folii umies¢
wzdtuz listwy zgrzewajacej @) ale w ten
sposob aby folia znajdowata sie na zewnatrz
urzadzenia a nie w $rodku. Zwrdd tez uwage
aby folie umiescic¢ strona ttoczona (moleto-
wang) do dotu.

5. Zamknij pokrywe i doci$nij ja. Jednocze-
$nie nacisnij przyciski blokady pokrywy
w celu doktadnego zablokowania pokrywy.

6. Przyciskiem wyboru poziomu czasu zgrze-
wania SEAL TIME (2D) wybierz odpo-
wiedni czas zgrzewania. Mozesz wybrac
czas normalny NORMAL Iub przedtuzony
EXTENDED. W zaleznosci od temperatury
otoczenia oraz grubosci uzytego woreczka
uzyj odpowiedniego czasu zgrzewania. Wy-
brany czas sygnalizowany jest Swieceniem
odpowiedniej lampki kontrolnejf NORMAL
lub EXTENDED. Poziom normalny jest
poziomem domyslinym.

7. Wocisnij przycisk zgrzewania . Lamp-
ka kontrolna zaévvieci sie na kolor
czerwony - trwa proces zgrzewania.

Po kilku sekundach uruchomi sie na chwile
odsysanie powietrza - pozwoli to urzadze-

niu samoistnie zwolni¢ blokade pokrywy.
Zakonczenie procesu zasygnalizowane
zostanie sygnatem dZwiekowym, a lampka
kontrolna zmieni kolor na zielony.

8. Po zakonczonym procesie odtacz urzadze-
nie od sieci zasilajacej, podnies$ pokrywe
i wyjmij zgrzany woreczek. Skontroluj uzy-
skany zgrzew. Jesli zgrzew jest nieregularny,
niepetny, pomarszczony, biaty lub mlecz-
nobiaty to utnij go i wykonaj procedure
od nowa.

PAKOWANIE PROZNIOWE
(AUTOMATYCZNE)

1. Do woreczka wtdz zywnoéc przewidziang
do odessania powietrza. Tak dobieraj wore-
czek aby po wtozeniu zywnosci pozostato
jeszcze okoto 5 cm woreczka na wykonanie
zgrzewu. Przy pakowaniu zywnosci pod ka-
tem gotowania metoda SOUS VIDE wska-
zane jest pokrojenie zywnosci w plastry lub
rowne niewielkie czesci. Pozwoli to na row-
nomierne ogrzanie podczas gotowania.

UWAGA! Miejsce w woreczku gdzie bedzie
dokonany zgrzew powinno by¢ suche i czyste.
W przypadku zabrudzenia podczas wktada-
nia zywnosci do woreczka wyczys¢ miejsce
zgrzewu papierowym recznikiem.

2. Podtacz urzadzenie do sieci a nastepnie
podnie$ pokrywe (.

3. Witoz otwarty koniec torby do komory od-
sysajacej powietrze ) i jednocze$nie zwroc
uwage aby folie umiescic strona ttoczona
(moletowang) do dotu.

4. Zamknij pokrywe i docisnij ja. Jednocze-
Snie nacisnij przyciski blokady pokrywy
w celu doktadnego zablokowania pokrywy.



5. Przyciskiem wyboru poziomu czasu zgrze-
wania SEAL TIME wybierz odpo-
wiedni czas zgrzewania. Mozesz wybrac
czas normalny NORMAL lub przedtuzony
EXTENDED. Wybrany czas sygnalizowany
jest Swieceniem odpowiedniej lampki kon-
trolnef NORMAL lub EXTENDED. Poziom
normalny jest poziomem domysinym.

6. Przyciskiem wyboru poziomu odsysania
powietrza VACUUM LEVEL wybierz
odpowiedni poziom uzyskanej prozni. Mo-
zesz wybrac poziom niski LOW lub wysoki
HIGH. W zaleznosci od rozmiaru torebki
oraz ilosci produktéw przeznaczonych
do zapakowania uzyj odpowiedniego pozio-
mu odsysania powietrza. Wybrany poziom
sygnalizowany jest swieceniem odpowied-
niej lampki kontrolnej LOW lub HIGH.
Poziom niski jest poziomem domysinym.

7. Uruchom proces przyciskiem pakowania
prézniowego ze zgrzewaniem/Stop VAC &
SEAL/STOP (2A). Lampka kontrolna za-
Swieci sie na kolor czerwony - trwa proces
odsysania powietrza ze zgrzewaniem wo-
reczka. Po kilkunastu sekundach urzadzenie
zakonczy proces co zostanie zasygnalizo-
wane zmiang koloru lampki na zielony
i zwolnieniem przyciskéw blokady @0).

8. Proces mozna przerwac¢ w dowolnym mo-
mencie uzywajac przycisku VAC & SEAL/
STOP (2A).

9. Po zakonczonym procesie odtgcz urzadze-
nie od sieci zasilajacej, podnie$ pokrywe
i wyjmij zgrzany woreczek. Skontroluj czy
powietrze zastato odessane w nalezytym
stopniu oraz czy uzyskany zgrzew jest pra-
widtowy. Prawidtowo odessany z powietrza
woreczek powinien by¢ w miare sztywny.
Ewentualnie powtdrz procedure.

PAKOWANIE PROZNIOWE (RECZNE)

Poniewaz niektére produkty majg bardzo
delikatnq strukture i mogg wymagac kontroli

nad poziomem odessanego powietrza, dlatego tez
mozesz skorzystac z funkcji recznego odsysania
powietrza. Podczas pakowania soczystej zywnosci
reczne odsysanie pozwala uniknq¢ zassania cieczy
7 soczystej Zywnosci.

1. Do woreczka wtéz 2ywnos¢ przewidziana
do odessania powietrza. Tak dobieraj wore-
czek aby po wtozeniu zywnosci pozostato
jeszcze okoto 5 cm woreczka na wykonanie
zgrzewu.

UWAGA! Miejsce w woreczku gdzie bedzie
dokonany zgrzew powinno by¢ suche i czyste.
W przypadku zabrudzenia podczas wktada-
nia zywnosci do woreczka wyczys$¢ miejsce
zgrzewu papierowym recznikiem.

2. Podtacz urzadzenie do sieci a nastepnie
podnie$ pokrywe (.

3. Wtdz otwarty koniec woreczka do komory
odsysajacej powietrze (3) i jednoczesnie
zwrdc uwage aby folie umiescic strong
ttoczona (moletowang) do dotu.

4. Zamknij pokrywe i docisnij ja. Jednocze-
$nie nacisnij przyciski blokady pokrywy
w celu doktadnego zablokowania pokrywy.

5. Wcisnij i przytrzymaj przycisk recznego od-
sysania powietrza PULSE @ Uruchamia
sie pompka odsysajaca powietrze z worecz-
ka. W momencie uzyskania odpowiednie-
g0 poziomu odessania powietrza zwolnij
przycisk PULSE @

6. Wcisnij przycisk zgrzewania . Lamp-
ka kontrolna zas’vvieci sie na kolor
czerwony - trwa proces zgrzewania.

Po kilku sekundach uruchomi sie na chwile

odsysanie powietrza - pozwoli to urzadze-
niu samoistnie zwolni¢ blokade pokrywy.
Zakonczenie procesu zasygnalizowane
zostanie sygnatem dzwiekowym, a lampka
kontrolna zmieni kolor na zielony.

7. Po zakonczonym procesie odtgcz urzadze-
nie od sieci zasilajacej, podnie$ pokrywe
i wyjmij zgrzany woreczek. Skontroluj czy
powietrze zastato odessane w nalezytym
stopniu oraz czy uzyskany zgrzew jest
prawidtowy.

ODSYSANIE POWIETRZA
Z AKCESORIOW

Istnieje mozliwos¢ odessania powietrza z ze-
wnetrznych pojemnikéw pod warunkiem posiada-
nia odpowiedniego przewodu nie stanowigcego
wyposazenia produktu PSC-31/B.

1. Podtacz stosowny przewdd przytaczeniowy
do gniazda akcesoriow @) oraz do dedyko-
wanego naczynia.

2. Podtacz urzadzenie do sieci elektrycznej.

3. Wcisnij przycisk odsysania powietrza ze
ztacza akcesoriow ACCESSORY - roz-
poczyna sie odsysanie powietrza.

4. Po kilku sekundach proces zakonczy sie
- przestanie pracowac¢ pompka odsysa-
jaca powietrze. Proces mozesz przerwac
ponownie wciskajac przycisk VAC & SEAL/
STOP (24).

5. Powtdrz proces odsysania jezeli poziom
odessanego powietrza jest niezadawalajacy
(zalezy od pojemnosci naczynia).

6. Po zakonczonym procesie odtacz przewadd
odsysajacy oraz odtacz urzadzenie z sieci.



PORADY PRAKTYCZNE

1. Pakuj zawsze jak najswiezsza zywnosc. wilgoc i zabezpieczy urzadzenie przed wlej wode i dodaj niewielka ilos¢ alkoholu,
Urzadzenia do pakowania prézniowego zassaniem cieczy. po czym zgrzej go bez odsysania powietrza.
pozwalaja utrzymac swiezos¢ zywnosci . Dla zywnoéci o ostrych krawedziach zabez- Przygotowany w ten sposob woreczek
do pieciu razy dtuzej niz w zwyktych wa- piecz krawedzie recznikiem papierowym, Swietnie sprawdzi sie jako zimny oktad
runkach przechowywania. aby zapobiec przedziurawieniu woreczka. po wczesniejszym zmrozeniu w zamrazarce.

2. Zywnos¢ o delikatnej strukturze, wilgotna . Przy pakowaniu zywnosci przewidzianej . W pakowarce mozesz pakowac takze rozne
lub tatwo odksztatcajaca sie (pieczywo, do gotowania metoda SOUS VIDE przed artykuty gospodarstwa domowego (mapy,
mieso, owoce) wymaga wczesniejszego zapakowaniem dodaj do potrawy stosowne bizuterie, itp.)
zmrozenia. Przed pakowaniem prézniowym sktadniki oraz przyprawy. 10.Uzywaj tylko woreczkow lub folii de-
nalezy umiesci¢ zywnos¢ w zamrazarce . Nie uzywaj ponownie raz uzytych worecz- dykowanej do zgrzewania o szerokosci
na kilka godzin. Po osiggnieciu twardosci, kow. do 280mm. Jedna strona folii lub woreczka
produkt jest gotowy do pakowania préznio- Przed pakowaniem warzyw sparz je musi by¢ ttoczona (moletowana).
wego. we wrzatku. Nie pakuj prézniowo w celu 11.Produkty o ptynnej konsystencji mozna

3. Podczas pakowania Swiezego miesa dtugiego przechowywania grzybow oraz w torebce tylko zgrzewac. NIE NALEZY

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

bez wstepnego zamrazania umiesc ztozony
recznik papierowy pomiedzy mieso oraz
gbrna czesc torebki. Pozwoli to wchtonac

czosnku ze wzgledu na ryzyko zwigzane
z dziataniem bakterii beztlenowych.

. W pakowarce prézniowej mozesz przy-

gotowac woreczki z lodem. Do woreczka

ICH PAKOWAC PROZNIOWO. Ptyny
moga zostac zassane przez pompke proz-
niowa. W przypadku zgrzewania ptynow
nalezy korzystac z przycisku SEAL.

Brak zasilania.

zenie nie uruchamia sie

Urzadzenie nie wyciaga
catkowicie powietrza z torebek

Nieprawidtowe utozenie torebki w urzadzeniu.
Nieprawidtowy zgrzew wykonanego woreczka.
Zanieczyszczona folia w obrebie zgrzewu.

Upewnij sie, ze koniec woreczka znajduje sie w komorze odsysajacej.
Zgrzej ponownie przygotowany woreczek. Oczys$¢ miejsce zgrzewu.

niu napetnia

e produkt
azy po zapakowaniu.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

1. Przed czyszczeniem odtacz urzadzenie od 3. Whnetrze komory urzadzenia przecieraj
rERIERIER sucha szmatka. Zwré¢ szczegdlng uwage na
2. Obudowe urzadzenia przetrzyj wilgotna wnetrze komory odsysania.
szmatka z odrobing detergentu po czym 4. Uszczelke listwy zgrzewajacej (8) w przy-
wytrzyj do sucha. padku duzych zabrudzer mozesz zdemon-

towac i umyc¢ pod biezacg woda. Przed
ponownym montazem osusz ja doktadnie.

DANE TECHNICZNE

Parametry techniczne podane s3 na tabliczce znamionowej produktu.
Dtugos¢ przewodu sieciowego: 1,2m

UWAGA! Firma MPM agd S.A. zastrzega sobie mozliwos$¢ zmian technicznych.

KULINARNYCH
INSPIRACIJI

SZUKAJ NA
PYSZNIEGOTUJ.PL

C€




Kuchnia jutra

Kuchnia to doskonate miejsce na realizacje marzen

i rozwoj kulinarnego talentu. Szukaj nowych rozwigzan,
pomystow - eksperymentuj! Nie bdj sie wyzwan, tgczenia
starego z nowym, innowacyjnych smakaéw i sktadnikow.

Nowe mozliwosci

Zaplanuj swoj kulinarny sukces z odpowiednim

sprzetem agd. Wybierajagc marke Sam Cook zapewniasz
sobie profesjonalng pomoc w kuchni.

Bedziesz zaskoczony jak tatwo stworzy¢ cos wyjatkowego
i poczuc sie ekspertem.

Producent zastrzega sobie mozliwos¢ modyfikacji graficznych.
Ewentualne zmiany nie bedg miaty wptywu na funkcjonalnos¢ urzadzenia.
Produkt moze nieznacznie rézni¢ sie od zdjeé/rysunkéw zawartych

w instrukgiji i innych materiatach marketingowych.

(" PRAWIDEOWE USUWANIE PRODUKTU (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny) )

Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu
uzytkowania nie nalezy wyrzucac z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstw
domowych. Zuzyty sprzet moze mie¢ szkodliwy wptyw na srodowisko i zdrowie
ludzi z uwagi na potencjalng zawartos¢ niebezpiecznych substancji, mieszanin oraz
czesci sktadowych. Mieszanie elektroodpadéw z innymi odpadami lub ich niepro-
. . fesjonalny demontaz moze prowadzi¢ do uwolnienia substancji szkodliwych dla zdrowia
¥ = i srodowiska. Zuzyte urzadzenie nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego sprze-
= tu elektrycznego i elektronicznego. W celu uzyskania szczegétowych informacji na temat
miejsca oddawania odpadoéw elektrycznych i elektronicznych uzytkownik powinien skon-
.\ taktowac sie z gminnym punktem zbierania zuzytego sprzetu lub zaktadem przetwarzania
W\ \_ Zuzytego sprzetu. )

1
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Szanowny Kliencie!

Dziekujemy za zakup naszego produktu. Mamy nadzieje, ze spetni on Twoje ocze-
kiwania i bedzie stuzyt Ci przez wiele lat.

W przypadku jakichkolwiek wagtpliwosci na temat funkcjonowania lub awarii pro-
duktu prosimy o kontakt z Serwisem Centralnym. Dotozylismy staran, aby proce-
dury reklamacyjne byty maksymalnie uproszczone.

Karta gwarancyjna/
Warranty card

nazwa-model/
name-model

PSC-31

Pieczatka sklepu/
Stamp shop

JAK POSTEPOWAC W PRZYPADKU REKLAMACIJI

1. ZADZWON

W razie awarii urzadzenia skontaktuj
sie z naszym Serwisem Centralnym
pod numerem telefonu (22) 380

52 40 od poniedziatku do pigtku

w godzinach 7.00-15.00.

2. ZAPAKUJ

Po uwzglednieniu reklamacji zapakuj
uszkodzony produkt w oryginalne
lub zastepcze opakowanie, ktére
jest niezbedne w czasie transportu.
Dotacz karte gwarancyjna, dowadd
zakupu oraz krotka notatke na temat
ujawnionej usterki wraz z podaniem
numeru kontaktowego.

Przesytki sq odbierane i dostarczane
do Serwisu Centralnego na adres:
Korpele 71, 12-100 Szczytno na nasz
koszt (dotyczy napraw gwarancyjnych)
za posrednictwem firmy kurierskiej
wskazanej przez Serwis Centralny.

3. ODBIERZ

W terminie 14 dni od daty
dostarczenia produktu do naprawy
pracownik serwisu skontaktuje sie

z Tobg i odedle naprawione urzadzenie
nieodptatnie (dotyczy zasadnych
napraw gwarancyjnych).

Data sprzedazy/
Date of sale

Podpis sprzedawcy/
Signature of Seller

W przypadku pytan lub watpliwosci
prosimy o kontakt
z Serwisem Centralnym:

A 12-100 Szczytno,
Korpele 71,
(22) 380 52 40

0

serwis@samcook.eu
www.samcook.eu

@ N

Przed zgtoszeniem reklamacji prosimy
0 zapoznanie sie z warunkami
gwarancji.

Zapoznatem sie i akceptuje warunki
niniejszej gwarancji.

Czytelny podpis kupujacego/
Legible signature of the buyer




WARUNKI GWARANCIJI

1. Gwarancji udziela sie na okres 24 miesiecy od daty zakupu.
Ujawnione w tym okresie wady beda usuwane bezptatnie
przez Gwaranta w terminie ustawowym lub 14 dni
liczonym od daty dostarczenia produktu do Gwaranta
w szczegblnych wypadkach termin wydtuza sie do
30 dni. Okres gwarancyjny przedtfuza sie o czas naprawy.
Gwarancja nie wytacza, nie ogranicza ani nie zawiesza
uprawnien kupujacego wynikajacych z przepiséow
o rekojmi za wady rzeczy sprzedanej.

2. Przez naprawe gwarancyjna rozumie sie¢ wykonanie
przez Gwaranta czynnos$ci o charakterze specjalistycznym,
wtasciwym dla usuniecia wady objetej gwarancja. Naprawa
gwarancyjna nie obejmuje czynnosci przewidzianych
w instrukcji obstugi, do wykonania ktérych zobowiazany
jest uzytkownik we wtasnym zakresie i na wtasny koszt,
np.: zainstalowanie, sprawdzenie dziatania, itp.

3. GWARANCIJA NIE SA OBJETE:

a) sznury potaczeniowe, wtyki, gniazda, weze ssace,
baterie, akumulatory, nozyki itp.;
b) wuszkodzenia mechaniczne, termiczne, chemiczne

i wszystkie inne spowodowane dziataniem badz

zaniechaniem uzytkowania albo dziataniem sity

zewnetrznej (przepiecia w sieci, przekroczone
temperatury otoczenia, wytadowania atmosferyczne,
uzywanie niezgodnych z instrukcjg obstugi sSrodkéw
eksploatacyjnych lub czyszczacych, uszkodzenia
spowodowane przez obce przedmioty, ktore dostaty
sie do wnetrza, np.: wilgo¢, korozja, pyt, itp.);

c) uszkodzenia powstate wskutek naturalnego
czesciowego lub catkowitego zuzycia zgodnie

z wtasciwos$ciami albo przeznaczeniem sprzetu;

zarowki

d) uszkodzenia wynikte na skutek:

- przerobek i zmian konstrukcyjnych dokonywanych
przez uzytkownika lub osoby trzecie;

- okolicznosci, za ktore nie odpowiada ani wytwérca,
ani sprzedawca, a w szczegdlnosci na skutek
niewtasciwej lub niezgodnej z instrukcja instalacji,
uzytkowania albo innych przyczyn lezagcych

po stronie uzytkownika lub osdb trzecich (uzywania
NIEORYGINALNYCH materiatéow lub akcesoridow),
- nieprawidtowego transportu;

e) celowe uszkodzenie sprzetu;
f) uszkodzenia elementéw ze szkta, ceramiki;
g) czynnosci konserwacyjne.

4. Reklamujgacemu przystuguje prawo do wymiany sprzetu
na nowy, w przypadku gdy:

a) Serwis Centralny stwierdzi na pi$mie, ze usuniecie
wady jest niemozliwe,

b) naprawa nie jest wykonywana w terminie wymienionym
w pkt. 1 lub innym terminie, uzgodnionym na pi$mie
z reklamujacym,

5. Reklamowany sprzet moze zosta¢ przestany na koszt
gwaranta zwykta przesytka pocztowa po wczesniejszym
uzgodnieniu tego faktu z gwarantem.

6. Sprzet dostarczany do Serwisu Centralnego powinien by¢
czysty. Serwisant moze odmowié przyjecia do naprawy
sprzetu brudnego lub oczys$ci¢ go na koszt nabywcy.

7. Faktyczna date naprawy gwarancyjnej Serwis Centralny
poswiadcza w karcie gwarancyjnej.

8. Uprawnienia z tytutu udzielanej gwarancji moga by¢
realizowane jedynie po przedstawieniu przez uzytkownika
WAZNEJ karty gwarancyjnej wraz z dowodem zakupu.
Samowolne zmiany wpiséw w karcie gwarancyjnej lub
dokonywanie naprawy we wtasnym zakresie powoduje
utrate gwarancji.

9. Karta gwarancyjna jest wazna na terytorium Polski.

10.Urzadzenia marki Sam Cook maja zastosowanie
do uzytkowania przez konsumenta wytacznie
w gospodarstwie domowym, chyba Ze maja inne
przeznaczenie np. witryna handlowa. Uzytkowanie sprzetu
niezgodne z przeznaczeniem spowoduje utrate gwarancji.

11. Uszkodzenie lub usuniecie tabliczki znamionowej
z urzadzenia moze spowodowac utrate prawa gwarancji

Karta gwarancyjna bez wpisanej nazwy urzadzenia, typu,

modelu, daty sprzedazy, czytelnego stempla sklepu, a takze

czytelnego podpisu kupujacego jest NIEWAZNA.
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Data naprawy/ Numer naprawy/ Opis wykonywanych czynnos$ci oraz wymienionych czesci/ Pieczatka punktu serwisowego/
Date of repair Number repair Description of activities performed and specific parts Stamp service point

umer seryjny/
ial number




SAFETY OF USE

Read this Manual carefully before
use.

Never hold the appliance with
wet hands.

Be extremely careful when chil-
dren are near the appliance!

Use this appliance only as intend-
ed.

Do not leave the appliance unat-
tended when operated.

Always unplug the power cord
from the mains outlet when the
appliance is not in use or before
cleaning.

Do not use the appliance when
damaged and/or its power cord or
plug is damaged; have an Author-
ised Service repair it for you.

Do not use the appliance out-
doors.

Never leave the power cord hang-
ing over sharp edges and keep it
away from hot surfaces.

This appliance should be con-
nected to a main outlet with a PE
connector (i.e. earthed outlets).
Never put the appliance near oth-
er electrical appliances or equip-
ment, including hobs, cookers,
ovens, etc.

The appliance is intended for
domestic use only.

Always make sure that all parts of
the appliance have been properly
attached before turning on the
power.

Use of any accessories not rec-
ommended by the manufacturer
may cause injury, fire and/or
damage to this appliance.

This appliance may be used by
children of at least 8, and by
people with impaired physical or
mental capacity, or people with
inexperienced in operation and
without understanding of the
appliance, if there they are super-
vised or trained as regards using
the appliance in a safe manner, so
that relevant hazards are under-
stood. Children without supervi-
sion must never clean or care for
this appliance.

Keep in mind that children

must never play with
this appliance.

Store the

appliance and

its power cord

away from children below 8 years
of age.
Do not pull the plug from the
mains outlet by pulling on the
cable.
This appliance is not compati-
ble for use with external power
control timers or separate remote
control systems.
Do not connect the plug to a
mains outlet with wet hands.
To keep your children safe, do not
leave any parts of the packaging
readily accessible (e.g. plastic
bags, cardboard boxes, polysty-
rene inserts, etc.).
WARNING: Never let children
play with plastic film or bags.
Choking/asphyxiation hazard!
Always turn off the appliance
first before unplugging the power
cord from the mains outlet.
° The sealing bar may
become hot when the
appliance is in use. Risk of
burns!




APPLIANCE OVERVIEW

1. Lid D. SEAL TIME selector with NORMAL 4. Vacuum chamber top gasket
2. Control panel and EXTENDED sealing time 5. Vacuum chamber bottom gasket
A. VAC & SEAL/STOP button indicators 6. Plastic bag roll dispenser
B. SEAL button E.  PULSE vacuum control button g gea:mg Ear -
C. VACUUM LEVEL selector with F.  ACCESSORY connector vacuum o Bea ‘”gtt ar gaske
HIGH and LOW vacuum level control button : ag cutter
o 10. Lid lock buttons
indicators G.  Vacuum and Seal indicator

11. Accessory vacuum connector

8. Vacuum chamber 12. 12V DC supply input

GENERAL

Vacuum packing and sealing of food
products extends the storage life

of food. Removal of air from plastic

. . Fresh veal and beef 1 to 3 years 1 mumth 1 to 2 weeks
bags or special food containers
inhibits the growth of bacteria, fungi _ Minced meat 1 year 1 month 1 to 2 weeks
and microbes. The food sealed in Fresh pork 2 to 3 years 2 to 4 weeks
vacuum preserves its natural taste, Fresh fish 2 years 2 weeks 3to 4 days
CO‘OW and texture \Qnger. \{acuum Fresh poultry 2 to 3 years 2 to 4 weeks
packing and sealing is used in sous

vide cooking. Smoked meat 3 years 6 to 12 weeks 2 to 4 weeks
e c 2 to 3 years 2 to 4 weeks 1 to 2 weeks

Fresh fruits 2 to 3 years 2 weeks 3 to 4 days

Hard cheese 6 to 12 weeks 2 to 4 days

Sliced cures meat Not recommended 6 to 12 weeks 1 to 2 weeks

Fresh pasta 6 months




BEFORE FIRST USE

1. Remove the appliance from the box, discard
any bags, stickers and polystyrene fillers.

2. Inspect the appliance for damage during
transport and contact the seller when in
doubt.

3. Verify that your power mains match the
nameplate ratings of the appliance.

4. Place the appliance on a hard, firm, dry,
level and even surface.

USING THE APPLIANCE

Vacuum packing and sealing is done by placing
a food product in a plastic bag, from which air
is evacuated, and finally, the opening of the
bag is hermetically sealed by pressure welding.
Vacuum packing with this appliance requires
ready-to-use plastic bags or sealing the food
in plastic bags trimmed off and sealed from a
sleeve of plastic film wound on a roll. Trimming
and sealing in plastic bags from a roll helps
match the bag's length to the size of the food
product. The plastic bag roll should not exceed
280 mm in width, and the plastic film must be
made by knurling. This is the only plastic film
grade suitable for proper welding.

IMPORTANT! Vacuum packing DOES NOT
substitute for cooling or freezing of food.
All perishable food types which require cold
storage must be kept cold or frozen once
vacuum-packed.

PREPARING THE PLASTIC BAGS
1. Connect the appliance to a mains outlet.

IMPORTANT! If you do not interact with the
appliance in 10 minutes after plugging it to

the mains, it will enter the sleep mode. Press
any button of the appliance to end the sleep
mode.

2. Open the lid (@.

3. Lift the trimmer (9) up, pass the required
length of the plastic film sleeve under
the trimmer, lower the trimmer in place
and move the slider swiftly to trim off the
length. The plastic bag roll is placed in the
dispenser (8).

4. Align the trimmed off edge of the plastic
bag with the sealing bar (7) and with most
of the plastic bag outside of the appliance.
Place the plastic bag with the knurled side
down.

5. Close the lid and press it down. Press the
lid lock buttons @0 at the same time to keep
the plastic film firmly pressed down.

6. Set the sealing time with the
SEAL TIME (2D)selector. You can select
NORMAL EXTENDED sealing time.
Choose the sealing time which is optimum
for the ambient temperature and the thick-
ness of the plastic bag plies. The sealing
time set will be displayed by the NORMAL
or EXTENDED indicator, as applicable.
Normal is the default sealing time.

7. Press the Seal (2B) button. The (2G)indica-
tor will turn on red, and sealing will start.
The vacuum will start several seconds later
and take a short while to allow the vacuum
sealer to automatically release the lid.
When vacuum and sealing ends, you will
hear a beep, and the (2G)indicator will turn
green.

8. Once your work with the appliance is
done, unplug it from the mains, lift the lid
and remove the sealed plastic bag. Check
for proper seal welding. If the seal weld is
irregular, broken, creased, white or milky

in appearance, trim it off and try resealing
again.

VACUUM PACKING (AUTO MODE)

1. Place the food product in the plastic bag.
The plastic bag should be large enough to
leave approximately 5 cm of free length to
seal it well. Food products to be vacuum
sealed for SOUS VIDE cooking should be
sliced or chopped into small, even parts.
This will allow heating the food thoroughly
during cooking.

CAUTION! The length of the plastic bag to
be sealed must be dry and clean. If the free
length to be sealed gets dirty when the food
product is put in the plastic bag, clean it with
paper towel.

2. Plug the appliance to the mains and open
the lid (.

3. Put the open end of the plastic bag into the
vacuum chamber (3. Keep the knurled side
of the plastic bag down.

4. Close the lid and press it down. Press the
lid lock buttons @0) at the same time to keep
the plastic film firmly pressed down.

5. Set the sealing time with the
SEAL TIME (2D)selector. You can select
NORMAL EXTENDED sealing time. The
sealing time set will be displayed by the
NORMAL or EXTENDED indicator, as ap-
plicable. Normal is the default sealing time.

6. Set the required vacuum level with the
VACUUM LEVEL (2¢)selector. You can
set LOW or HIGH vacuum. Choose the
right vacuum level for the plastic bag size
to be sealed and the volume of the food
product inside. The vacuum level set will be
displayed by the LOW or HIGH indicator, as
applicable. Low is the default vacuum level.
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7. Start vacuum packing and sealing with the
VAC & SEAL/STOP (2a)button. The
indicator will turn on red. The vacuum
packing and sealing process will start. The
vacuum packing and sealing process takes

about a dozen seconds to complete; when it
ends, the (2G)indicator turns green and the

lid lock buttons @0) are released automati-
cally.

1. Place the food product in the plastic bag.
The plastic bag should be large enough to
leave approximately 5 cm of free length to
seal it well.

CAUTION! The length of the plastic bag to
be sealed must be dry and clean. If the free
length to be sealed gets dirty when the food
product is put in the plastic bag, clean it with

hear a beep, and the (2G)indicator will turn
green.

Once your work with the appliance is done,
unplug it from the mains, lift the lid and
remove the sealed plastic bag. Check that
all air has been removed well and that the
seal has been welded airtight.

VACUUM VIA ACCESSORIES

. You can stop the process any time by press-

ing VAC & SEAL/STOP (2A).
Once your work with the appliance is done,
unplug it from the mains, lift the lid and

paper towel.

2.

3.

Plug the appliance to the mains and open
the lid (.
Put the open end of the plastic bag into the

The vacuum sealer can evacuate air from de-
tached containers. This requires the PSC-31/B
vacuum tube (not included).

remove the sealed plastic bag. Check that
all air has been removed well and that the
seal has been welded airtight. If the plastic
bag is at vacuum and sealed tight, it will be
somewhat rigid. Repeat as required.

VACUUM PACKING (MANUAL MODE)

Some food products have a very fragile structure
and may require a precise control of the vacuum
level. To do this, you can use the manual vacuum
function. Manual vacuum control during vacuum
packing and sealing of juicy food products will
help you prevent sucking out the liquids.

PRACTICAL TIPS

vacuum chamber (3. Keep the knurled side

1. Vacuum pack the food as fresh as possible.
Vacuum sealers help keep the food fresh
and unspoiled five times longer than tradi-
tional storage.

2. Fragile-structured, moist or pliable food
types (e.g. bakery products, meat and
fruit) must be deep frozen before vacuum

of the plastic bag down 1. Connect a compatible vacuum tube to the

4. Close the lid and press it down. Press the accessory vacuum connector @. COU”eCt
- . the other end of the vacuum tube to its
lid lock buttons @0) at the same time to keep dedicated tai
the plastic film firmly pressed down. edicated container. .

5. Press and hold the PULSE (2€) button to 2. Plug the power cord to a mains outlet.
manually control the vacuum. The vacuum s E;‘ié;?g?ﬁ?gﬁ:igﬁ;buaon to evac-
pump starts. When there is enough vacuum :
in the plastic bag, release PULSE (2E). 4. The vacuum process ends after several sec-

6. Press the SEALbutton. The onds and the vacuum pump stops. Yog can
indicator will turn on red, and sealing will stop the vacuum at any time by pressing

; VAC & SEAL/ STOP (2A).

start. The vacuum will start several seconds . .

later and take a short while to allow the 5. Repeat the vacuum, A'f there is not enough

vacuum sealer to automatically release the 6 WEUUE n ths'contametr.th tub

lid. When vacuum and sealing ends, you will ’ €n aone, disconnect the vacuum tube
and unplug the appliance from the mains.

packing. Put the food products in a freezer the top of the plastic bag. The paper towel

a few days before vacuum packing. This will will soak up the moisture and prevent suck-

make these products hard enough for safe ing it into the vacuum sealer.

vacuum packing. 4. Food products with sharp edges need to be

3. If you want to vacuum pack fresh meat
without freezing it first, place a piece of
folded paper towel between the meat and

wrapped in paper towel to prevent cutting
of the plastic bag.



TROUBLESHOOTING

CLEANING AND MAINTENANCE
1.

2.

The appliance does not vacuum
the plastic bags completely.

Before packing food products for
SOUS VIDE cooking, bag them with the
ingredients and seasoning.

. Do not reuse the plastic bags.

Scald the vegetables in boiling water before
vacuum packing. Vacuum packing is not
suitable for prolonged storage of fungi

or garlic; vacuum will not harm anaerobic
bacteria.

. You can make ice packs with the vacuum

sealer. Add water to a plastic bag with a

little of alcohol, and seal the bag without
vacuum. The ice packs made this way and
cooled in a freezer make for good cold
compresses.

9. The vacuum sealer can also vacuum pack
various items (including maps, jewellery,
etc.).

10.Use only the dedicated weld-sealable

plastic bags or plastic film sleeves up to 280

mm in width. One side of the plastic bags /
film sleeves must be knurled.

11.Semi-liquid food products can only be
sealed in plastic bags with this appliance.
DO NOT USE VACUUM WHEN SEALING
THESE PRODUCTS. Otherwise the vacu-
um pump may aspirate the liquid. Use the
SEAL button only when sealing liquid food
products.

e appliance fails to start /

on.

The plastic bag opening is misaligned at the
vacuum chamber. The plastic bag seal weld is not

airtight. The film is dirty along the sealing line.

~d, the plastic bag

harp edg

les and fruits)

cord. If s
m the mains and con

Make sure that the open edges of the plastic bag are completely in the
vacuum chamber. Try to seal the plastic bag again. Clean the sealing line.

Wrap the sharp edges of the food to be sealed.

cuum packing. Open the plastic

sure that the

Unplug the appliance from the mains before
cleaning.

Clean the appliance housing by wiping with
a damp cloth and some detergent. Next,
wipe the appliance housing dry.

Wipe the appliance interior with a dry cloth
only. Take care to clean the vacuum cham-
ber interior well.

4. If the sealing bar gasket (8) is very dirty,
you can remove it and wash under running
water. Dry it completely before reinstalling
in the appliance.
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TECHNICAL SPECIFICATIONS

See the product's nameplate for technical specifications. ( €

. Power cord length: 1.2m

CAUTION! MPM agd S.A. may change the technical features of the product without notice.
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