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OPIS URZADZENIA/DEVICE DESCRIPTION/OMUC NMPUCTPOIO:

i -

Gotowanie to dzis element sztuki.

A sztuka kulinarna to eksperymenty

i nieustanne obalanie stereotypéw. Jednak
perfekcyjne dzieto jest efektem nie tylko
talentu artysty, ale i doskonatych urzadzen.
Wiashie takich jak Sam Cook.

Sam Cook to linia produktéw stworzona dla wymagajacych.

Rezultat pracy wielu profesjonalistéw, dla ktérych
gotowanie jest zyciowa pasja. Ich kulinarny kunszt cechuje
kreatywne szalenstwo i odwaga w eksperymentowaniu

ze smakiem. Wyprobuj najwyzszej klasy urzadzenia
kuchenne i poczuj sie mistrzem w swojej kuchni.
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Jam Cook

MASTERCHEF LINE

— EXECUTIVE —

Cooking today has become an art.

In preparing food, art means experimenting
and breaking stereotypes. Nevertheless,
achieving great art requires us to combine
the artist’s talent with excellent equipment.
That is the case with Sam Cook.

Sam Cook products are designed for demanding people,
based on the efforts of many professionals who consider
cooking a living passion. Their artistry in cooking is
characterized by risk-taking and the courage to experiment
with taste. Try our superb cookware and become a master
chef in your own kitchen.

Zapraszamy do sklepu internetowego www.samcook.eu,
w ktérym mozna nabyc¢ urzadzenia, brakujace czesci i akcesoria
do naszych produktow.

Wystarczy wybrac potrzebna czesc, zamoéwic,
a kurier dostarczy ja bezposrednio do domu.



WARUNKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA:

Aby zapewnic bezpieczen-
stwo uzytkowania zalecamy
przeczytac doktadnie poniz-
573 instrukcje oraz instrukgje
robota planetarnego PSC-
-150/B.

Przystawka PSC-150/MG

nie jest samodzielnym urza-

dzeniem. Jest przeznaczona

wyfacznie do pracy z robo-

tem planetarnym Sam Cook

PSC-150/B.

Nie trzymaj urzadzenia wil-

gotnymi rekoma.

/achowaj szczegolng

ostroznosc, gdy w pobli-

ZU Urzadzenia znajdujg sie

dziecl.

Podczas pracy urzadzenia
zabrania sie przenoszenia
urzadzenia oraz dotykania
czesci ruchomych.
Podczas pracy urzadzenia
zabrania sie wktadania do
ruchomych czesci metalo-
wych przedmiotow, sztuc-

cow itp., aby unikngc uszko-

dzenia urzadzenia.

Przed instalacjg lub demon-

tazem przystawki upewni

sie, ze Urzadzenie jest wyta-

czone,
Podczas uzytkowania
przystawki zdejmij krawat,
szal, dtugie naszyjniki lub
inne dfugie, wiszace ozdo-
by i ubrania. Dtugie wiosy

powinny by¢ zwigzane, aby
unikna¢ wciagniecia ich

w ruchome czesci urzadze-
nia.

Nie zostawiaj urzadzenia
bez nadzoru podczas pracy.
Nie uzywaj uszkodzonego
urzadzenia, rowniez wtedy,
gdy uszkodzony jest prze-
wod sieciowy lub wtyczka
- w takim wypadku oddgj
urzadzenie do naprawy

w autoryzowanym punkcie
Serwisowym.

Do popychania sktadnikow
uzywaj tylko dofgczonego
do zestawu popychacza.
Nie wktadaj palcow an



innych przedmiotow do
otworu wlotowego.

Nie wolno wkfadac frag-
mentow kosci, skory i sko-
rup orzechow do przystaw-
ki,

Uwaga! N&z i tarcze przy-
stawki sg bardzo ostre. Za-
chowaj ostroznos¢ podczas
montazu i czyszczenia.
Urzadzenie moze byc¢ uzy-
wane przez osoby z ogra-
niczonymi zdolnosciami
fizycznymi, sensorycznymi
lub umystowymi, a takze
nieposiadajace wiedzy lub
doswiadczenia w uzytkowa-
niu tego typu urzadzen, pod
warunkiem, ze bedg one
nadzorowane lub zostang
poinstruowane na temat

korzystania z urzadzen

w bezpieczny sposob oraz
zostang poinformowane

0 potencjalnych zagroze-
niach.

Nalezy zwracac uwage na
dzieci, aby nie bawity sie
sprzetem/urzadzeniem.
W przypadku zaciecia lub
nietypowej pracy urzadze-
nia, wytaczyc¢ urzadzenie
natychmiast, odfaczyc od
zasllania i wyczyscic przy-
stawke przed kontynuacja
Po uZyciu urzadzenia nalezy
wyczysC przystawke, aby

uniknac korozji i nieprzyjem-

nego zapachu

Aby wydtuzy¢ zywotnosc
urzadzenia zaleca sie uzyt-
kowanie urzadzenia w od-

stepach: 4-5 minut pracy,
nastepnie 15 minut prze-
rwy.

Urzadzenie nie moze by¢
uzywane przez dzieci. Prze-
chowuj urzadzenie | prze-
wod poza zasiegiem dzieci.
Odfaczaj urzadzenie od
zasllania, jesli pozostawiasz

je bez nadzoru oraz przed

montazem, demontazem
lub czyszczeniem.

Dla bezpieczenstwa dziec
prosze nie zostawiac swo-
bodnie dostepnych czesci
opakowania( torby plastiko-
we, kartony, styropian itp.).
Ostrzezenie! Nie pozwalaj
dzieciom bawic sie folia.
Niebezpieczenistwo udu-
szenia!



OPIS URZADZENIA

1. Pokrywa popychacza 6. Slimak 11. Sito grube

2. Popychacz 7. Noz 12. Przystawka do pasztecikéw

3. Taca 8. Sito drobne 13. Przystawka do kietbas

4. Korpus przystawki do mielenia miesa 9. Nakretka 14. Wspornik przystawki do kietbas

5. Pedzelek do czyszczenia 10. Sito $rednie 15. Wspornik przystawki do pasztecikow
UZYCIE URZADZENIA

Przed pierwszym uzyciem zdejmij opakowa- doktadnie wyczys$¢ powierzchnie (patrz "Czysz-

nie produktu i wszelkie etykiety, a nastepnie czenie i konserwacja”).

ZALECANE PREDKOSCI OBROTOW ROBOTA PLANETARNEGO

Przystawka Predkos¢ Zastosowanie

N6z z sitem Drobne sito: do surowego miesa, matych orzechéw
lub gotowanego miesa, maku, twarogu, gotowanych
ziemniakow

Srednie/grube sito: do surowego miesa

Wskazéwka: Przed mieleniem miesa nalezy usungc
twardq skore i kosci. Orzechy nalezy obrac ze skorup.

Predkos¢ 4-6
(ok. 120-150 obrotéw
na minute)

Przystawka
do pasztecikéw

1-2 (ok. 50-80 obrotéw

na minute) Przyrzqdzanie pasztecikéw

Przystawka do kietbas

1-2 (ok. 50-80 obrotéw

" Przygotowanie kietbas, kaszanek i innych.



MONTAZ PRZYSTAWKI

y Pedd C—

Wytacz urzadzenie i odtacz je od zasilania Odkrec¢ srube mocujaca przystawek
i zdejmij zaslepke gniazda

Mielenie

G
==l R

W16z élimak do korpusu maszynki do mielenia, nastepnie wybierz elementy zaleznie od wybranej funkcjonalnoséci. Zt6z czesci zgodnie
z kolejnos$cia na schematach powyzej, na koniec zakre¢ nakretke.

Kolejnos¢ czesci:

1. Mielenie: korpus przystawki + é$limak + n6z + wybrane sito (drobne/$rednie/grube) + nakretka

2. Paszteciki: korpus przystawki + Slimak + przystawka do pasztecikow + wspornik przystawki do pasztecikow + nakretka

3. Kietbasy: korpus przystawki + $limak + wspornik przystawki do pasztecikow + przystawka do kietbas + nakretka




Nalezy zwrdéci¢ uwage, by wypustki znajdujace sie na sitach ma-
szynki do mielenia, przystawce do pasztecikow oraz wsporniku
przystawki do kietbas byty dopasowane do wgtebien przy otworze
wylotowym korpusu maszynki.

Uwaga: Ostrze noza musi by¢ skierowane na zewnatrz

W1t67Z korpus przystawki do gniazda robota Dokre¢ $Srube mocujacq przystawke.
planetarnego, dopasowujac tak, aby bolec

zabezpieczajacy pasowat do rowka w krawe-

dzi gniazda.
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UZYCIE URZADZENIA

XN

Przygotuj sktadniki, pozbadzZ sie skory

i kosci z miesa, obierz orzechy. Pokroj je
w kawatki, ktore zmieszcza sie do otworu
wlotowego.

DEMONTAZ PRZYSTAWKI

S

Wytacz robot kuchenny i odtagcz go od
zasilania.

Postaw duza mise na zmielona zywnos$¢ pod Ustaw odpowiednig predkos$¢ robota. Po-

przystawka. jedynczo wktadaj kawatki jedzenia | powoli
popychaj uzywajac dotaczonego popycha-
cza.

|

Odkrec¢ $Srube mocuja i wyjmij przystawke Zatéz zaslepke na gniazdo przystawek, na-
z gniazda. Rozto6z przystawke i wyczys¢ stepnie zakrec¢ Srube mocujaca.

(patrz: ,czyszczenie i konserwacja”)

Uwaga! Instalacja i demontaz przystawki sa

zabronione podczas pracy urzadzenia.



CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Nie uzywaj metalowych przedmiotéw do Nie nalezy suszy¢ akcesoriow w wysokiej tem-
czyszczenia akcesoriow. peraturze ani na stoncu.

Po zakonczeniu uzywania roztéz przystawke. wyczys$¢ poszczegdlne Po czyszczeniu zaleca sie pokryc¢ noz oraz sita olejem spozywczym
elementy woda i ptynem do naczyn, uzywajac pedzla do czyszcze- (np. stonecznikowym), aby zapobiec przebarwieniom i rdzewieniu.
nia trudno dostepnych elementéw. Nastepnie sptucz woda.

Po wyczyszczeniu wytrzyj doktadnie wszystkie elementy i przecho- Pozostate elementy mozesz przechowywa¢ w popychaczu, aby
wuj w suchym miejscu. uniknac¢ zgubienia. Wspornik przystawki do kietbas powinien by¢
skierowany trzpieniem do wewnatrz popychacza.

1
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Jesli urzadzenie zepsuje sie lub przestanie
dziata¢ podczas korzystania z przystawki do

mielenia miesa, sprawdz nastepujace elementy:

1. Czy robot planetarny dziata prawidtowo?
Jesli robot planetarny nie dziata, nalezy
postepowac zgodnie z instrukcja obstugi
urzadzenia lub udac¢ sie do wyznaczonego
punktu serwisowego w celu naprawy.

2. Jezeli robot planetarny dziata normalnie,

a ta przystawka nie dziata, wytacz urzadze-
nie, zdemontuj ten produkt i zainstaluj go
prawidtowo zgodnie z rozdziatem ,instalacja
przystawki”;

3. Jedlijest zainstalowany poprawnie zgodnie

5.

z rozdziatem ,Instalacja przystawki”, nadal
nie dziata, prosze wytaczy¢ urzadzenie

i skontaktowac sie z autoryzowanym serwi-
sem w celu naprawy;

Gdy urzadzenie jest uruchomione, przy-
stawka trzesie sie na robocie, zatrzymaj
robot i catkowicie dokre¢ srube mocujaca
na robocie.

Jesli przystawka dziata wolno, sprawd?, czy
ustawiono odpowiednia predkos¢, zapoznaj
sie z Instrukcja obstugi (rozdziat ,Ustawianie
predkosci”).

6.

Jezeli produkt dziata normalnie, ale mielenie
jest powolne lub zmielona zywnos¢ nie wy-
pada, przystawka moze by¢ zatkana. Prosze
zatrzymac robot, zdemontowac przystawke
i usunac blokade.
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Kuchnia jutra

Kuchnia to doskonate miejsce na realizacje marzen

i rozwj kulinarnego talentu. Szukaj nowych rozwigzan,
pomystow - eksperymentuj! Nie bdj sie wyzwan, tgczenia
starego z nowym, innowacyjnych smakaéw i sktadnikow.

Nowe mozliwosci

Zaplanuj swoj kulinarny sukces z odpowiednim

sprzetem agd. Wybierajac marke Sam Cook zapewniasz
sobie profesjonalng pomoc w kuchni.

Bedziesz zaskoczony jak tatwo stworzy¢ cos wyjatkowego
i poczuc sie ekspertem.

é PRAWIDEOWE USUWANIE PRODUKTU (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny) A

Polska Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu

uzytkowania nie nalezy wyrzuca¢ z innymi odpadami pochodzacymi
E z gospodarstw domowych. Zuzyty sprzet moze mie¢ szkodliwy wptyw na

srodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng zawartos¢ niebezpiecznych
W= substancji, mieszanin oraz czesci sktadowych. Mieszanie elektroodpadow
z innymi odpadami lub ich nieprofesjonalny demontaz moze prowadzi¢ do uwolnienia
substancji szkodliwych dla zdrowia i Srodowiska. Zuzyte urzadzenie nalezy dostarczyc do
punktu odbioru zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. W celu uzyskania
szczegdtowych informacji na temat miejsca oddawania odpaddéw elektrycznych
i elektronicznych uzytkownik powinien skontaktowac sie z gminnym punktem zbierania

\_ zuzytego sprzetu lub zaktadem przetwarzania zuzytego sprzetu. Y,




Szanowny Kliencie!

Dziekujemy za zakup naszego produktu. Mamy nadzieje, ze spetni on Twoje ocze-
kiwania i bedzie stuzyt Ci przez wiele lat.

W przypadku jakichkolwiek wqgtpliwosci na temat funkcjonowania lub awarii pro-
duktu prosimy o kontakt z Serwisem Centralnym. Dotozylismy staran, aby proce-
dury reklamacyjne byty maksymalnie uproszczone.

Karta gwarancyjna/
Warranty card

nazwa-model/
name-model

PSC-150/MG

Pieczatka sklepu/
Stamp shop

JAK POSTEPOWAC W PRZYPADKU REKLAMACIJI

1. ZADZWON

W razie awarii urzadzenia
skontaktuj sie z naszym Serwisem
Centralnym pod numerem telefonu
(89) 623 11 00 od poniedziatku

do piatku w godzinach 7.00-15.00.

2. ZAPAKUJ

Po uwzglednieniu reklamacji zapakuj
uszkodzony produkt w oryginalne
lub zastepcze opakowanie, ktére
jest niezbedne w czasie transportu.
Dotacz karte gwarancyjna, dowdd
zakupu oraz krotka notatke na temat
ujawnionej usterki wraz z podaniem
numeru kontaktowego.

Przesytki sq odbierane i dostarczane
do Serwisu Centralnego na adres:
Korpele 71, 12-100 Szczytno na nasz
koszt (dotyczy napraw gwarancyjnych)
za posrednictwem firmy kurierskiej
wskazanej przez Serwis Centralny.

3. ODBIERZ

W terminie 14 dni od daty
dostarczenia produktu do naprawy
pracownik serwisu skontaktuje sie

z Tobg i odedle naprawione urzadzenie
nieodptatnie (dotyczy zasadnych
napraw gwarancyjnych).

Data sprzedazy/
Date of sale

Podpis sprzedawcy/
Signature of Seller

W przypadku pytan lub watpliwosci
prosimy o kontakt
z Serwisem Centralnym:

A 12-100 Szczytno,
Korpele 71,
(22) 380 52 40

0

serwis@samcook.eu
www.samcook.eu

@ N

Przed zgtoszeniem reklamacji prosimy
0 zapoznanie sie z warunkami
gwarancji.

Zapoznatem sie i akceptuje warunki
niniejszej gwarancji.

Czytelny podpis kupujacego/
Legible signature of the buyer
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WARUNKI GWARANCIJI

1.

Gwarancji udziela sie na okres 24 miesiecy od daty zakupu.

Ujawnione w tym okresie wady beda usuwane bezptatnie

przez Gwaranta w terminie ustawowym lub 14 dni

liczonym od daty dostarczenia produktu do Gwaranta

w szczegblnych wypadkach termin wydtuza sie do 30

dni. Okres gwarancyjny przedtuza sie o czas naprawy.

Gwarancja nie wytacza, nie ogranicza ani nie zawiesza

uprawnien kupujacego wynikajacych z przepiséow

o rekojmi za wady rzeczy sprzedanej.

Przez naprawe gwarancyjna rozumie sie wykonanie

przez Gwaranta czynnos$ci o charakterze specjalistycznym,

wtasciwym dla usuniecia wady objetej gwarancja. Naprawa

gwarancyjna nie obejmuje czynnosci przewidzianych

w instrukcji obstugi, do wykonania ktérych zobowiazany

jest uzytkownik we wtasnym zakresie i na wtasny koszt,

np.: zainstalowanie, sprawdzenie dziatania, itp.

GWARANCIJA NIE SA OBJETE:

a) sznury potaczeniowe, wtyki, gniazda, weze ssace,
baterie, akumulatory, nozyki itp.;

b) wuszkodzenia mechaniczne, termiczne, chemiczne

i wszystkie inne spowodowane dziataniem badz

zaniechaniem uzytkowania albo dziataniem sity

zewnetrznej (przepiecia w sieci, przekroczone
temperatury otoczenia, wytadowania atmosferyczne,
uzywanie niezgodnych z instrukcjg obstugi sSrodkéw
eksploatacyjnych lub czyszczacych, uszkodzenia
spowodowane przez obce przedmioty, ktére dostaty
sie do wnetrza, np.: wilgo¢, korozja, pyt, itp.);

c) uszkodzenia powstate wskutek naturalnego
czesciowego lub catkowitego zuzycia zgodnie

z wtasciwos$ciami albo przeznaczeniem sprzetu;

zarowki

d) uszkodzenia wynikte na skutek:

- przerdobek i zmian konstrukcyjnych dokonywanych
przez uzytkownika lub osoby trzecie;

- okolicznosci, za ktore nie odpowiada ani wytwérca,
ani sprzedawca, a w szczegdlnosci na skutek
niewtasciwej lub niezgodnej z instrukcja instalacji,
uzytkowania albo innych przyczyn lezagcych

—+

0

11.

po stronie uzytkownika lub osdb trzecich (uzywania
NIEORYGINALNYCH materiatéw lub akcesoriow),
- nieprawidtowego transportu;
celowe uszkodzenie sprzetu;
uszkodzenia elementdéow ze szkta, ceramiki;
czynnosci konserwacyjne.
Reklamujacemu przystuguje prawo do wymiany sprzetu
na nowy, w przypadku gdy:
a) Serwis Centralny stwierdzi na pi$mie, ze usuniecie
wady jest niemozliwe,
b) naprawa nie jest wykonywana w terminie wymienionym
w pkt. 1 lub innym terminie, uzgodnionym na pi$mie
z reklamujacym,
Reklamowany sprzet moze zostac¢ przestany na koszt
gwaranta zwykta przesytka pocztowa po wczesniejszym
uzgodnieniu tego faktu z gwarantem.
Sprzet dostarczany do Serwisu Centralnego powinien by¢
czysty. Serwisant moze odmowié przyjecia do naprawy
sprzetu brudnego lub oczysci¢ go na koszt nabywcy.
Faktyczna date naprawy gwarancyjnej Serwis Centralny
poswiadcza w karcie gwarancyjnej.
Uprawnienia z tytutu udzielanej gwarancji moga by¢
realizowane jedynie po przedstawieniu przez uzytkownika
WAZNEJ karty gwarancyjnej wraz z dowodem zakupu.
Samowolne zmiany wpiséw w karcie gwarancyjnej lub
dokonywanie naprawy we wtasnym zakresie powoduje
utrate gwarancji.
Karta gwarancyjna jest wazna na terytorium Polski.

.Urzadzenia marki Sam Cook maja zastosowanie

do uzytkowania przez konsumenta wytacznie

w gospodarstwie domowym, chyba Ze maja inne
przeznaczenie np. witryna handlowa. Uzytkowanie sprzetu
niezgodne z przeznaczeniem spowoduje utrate gwarancji.
Uszkodzenie lub usuniecie tabliczki znamionowej

z urzadzenia moze spowodowac utrate prawa gwarancji

Karta gwarancyjna bez wpisanej nazwy urzadzenia, typu,
modelu, daty sprzedazy, czytelnego stempla sklepu, a takze
czytelnego podpisu kupujacego jest NIEWAZNA.



Data naprawy/ Numer naprawy/ Opis wykonywanych czynnos$ci oraz wymienionych czesci/ Pieczatka punktu serwisowego/
Date of repair Number repair Description of activities performed and specific parts Stamp service point

umer seryjny/
ial number
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SAFETY INSTRUCTIONS

To ensure safe use,
carefully read the fol-
lowing manual and the
PSC-150/B food processor
manual.
PSC-150/MG attach-
ment is not a standalone
device. It is intended
solely to work with the
Sam Cook PSC-150/B
food processor.
Do not handle the de-
vice with wet hands.
Take special care when
children are near the
device.
While the device is in
operation, it is forbidden

to move it or touch its
moving parts.

While the device is op-
erating, it is forbidden to
insert any metal objects,
cutlery, etc. into the
moving parts in order to
avoid any damages of
the device.

Before installing or re-
moving the attachment,
make sure that the de-
vice is turned off,

When using the acces-
sory, make sure that all
neckties, scarfs, necklac-
es, or other long hanging
ornaments and clothes
are removed. Long hair

should be tied back to
avoid it being caught in
moving parts.

Do not leave the device
unattended during oper-
ation.

Never use a damaged
device, including one
with a damaged cord or
plug, in which case have
it repaired at an author-
ised service centre.

Use only the pusher that
comes with the set to
push the ingredients. Do
not put fingers or any
other objects into the
intake opening.

18



Do not put pieces of
bones, skin and nutshells
into the attachment.
Note: The blade and
discs on the attachment
are very sharp. Be care-
ful when assembling
and cleaning the device.
This equipment may be
used by children of at
least 8 years of age and
by persons of diminished
physical, mental capacity
and lack of experience
and knowledge of the
equipment if supervision

or instruction is provided
regarding the safe use of
the equipment so that
the hazards involved are
understood. Unsuper-
vised children should
not perform cleaning
and maintenance of the
equipment.

Children should be su-
pervised to ensure that
they do not play with
the equipment/device.

In the event of a jam-
ming or other abnormal
operations of the device,

immediately turn off
the equipment, unplug
it, and clean the attach-
ment before continuing
After using the device,
clean the attachment to
avoid its corrosion and
unpleasant odours

To extend the life of the
device, it is recommend-
ed to use the device at
the following intervals:
4-5 minutes of work,
then 15 minutes of
break.

19
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DEVICE DESCRIPTION

Pusher cover

Pusher

Tray

Meat grinder attachment body
Cleaning brush

AW

USING THE DEVICE

Before using the device for the first time,
remove the product packaging as well as any

RECOMMENDED ROTATION SPEEDS OF THE FOOD PROCESSOR

Attachment

Knife with a sieve

Cake attachment

Sausage attachment

labels, and then thoroughly clean its surface (refer to the “Cleaning and maintenance’

6
7.
8.
9
1

Feed screw
Knife

Fine sieve

. Nut

0. Medium sieve

Speed

Speed level of 4-6
(approx. 120-150 rpm)

1-2 (circa 50-80 rot. per
minute)

1-2 (circa 50-80 rot. per
minute)

11. Coarse sieve

12. Pasties attachment

13. Sausage attachment

14. Sausage attachment bracket
15. Cake attachment bracket

)

chapter).

Application

Fine sieve: for raw or cooked meat and small nuts;
Medium/coarse sieve: for raw meat

Tip: Before mincing meat, remove hard skin and
bones. Remove the nuts from the shells.

Pasties preparation

Sausages, black pudding and others preparation.



ATTACHMENT MOUNTING

|
p Peld C—

Turn off the device and disconnect it from Loosen the attachment screw and re-
the power supply move the socket cap.

@Q (g
¥ A

PO ="

Insert the feed screw into the body of the mincer, then select the elements depending on the selected functionality. Assemble the parts
according to the order in the diagrams above, finally tighten the nut.

Order of parts:

1. Grinding: attachment body + push feed screw + knife + selected sieve (fine/medium/coarse) + nut

2. Pasties: body attachment + push feed screw + patty attachment + patties attachment support + nut

3. Sausages: body attachment + push feed screw + patties attachment support + sausage attachment + nut
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Note: The knife blade must point outwards

It should be noted that the tabs on the mincer sieves, the pie
attachment and the sausage attachment support must fit into the
recesses at the mincer body outlet.

Insert attachment body screw into the Tighten the attachment mounting screw.

attachment socket of the food processor,
aligning so that the securing pin fits into
the groove in the edge of the socket.



USING THE DEVICE

Prepare the ingredients, remove the skin
and bones from the meat, and peel the
nuts. Cut them into pieces that will fit into
the inlet opening.

ATTACHMENT DISASSEMBLY

S

Turn off the food processor and disconnect
it from the power supply.

Place a large bowl of ground food under the
side dish.

Loosen the screw on the fastening and re-
move the attachment from the socket. Open
the attachment and clean it (refer to the
"Cleaning and Maintenance" chapter)
Caution! It is forbidden to install and dis-
assemble the attachment while the device
is working.

Set the appropriate food processor speed.
Insert the pieces of food one at a time
and push them slowly using the provided
pusher.

Place the cap on the attachment socket,
then tighten the retaining screw.

23
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CLEANING AND MAINTENANCE

Do not use metal objects for cleaning acces- Do not dry the accessories in high tempera-
sories. tures orin the sun.

Open the attachment after use, clean individual parts with water After cleaning, it is recommended to coat the knife and the sieves
and washing-up liquid, using a brush to clean hard-to-reach parts. with cooking oil (e.g. sunflower oil) to prevent discoloration and
Then rinse all with water. rusting.

After cleaning, wipe all parts thoroughly and store in a dry place. You can store other items in the pusher to avoid losing them. The
sausage attachment support should point with its pin towards the
inside of the pusher.



TROUBLESHOOTING

If the machine breaks down or stops work-
ing while using the Meat Mincer, check the
following:

1.

Is the food processor working properly? If
the food processor does not work, please
follow the appropriate instruction manual
or visit a designated service centre for
repair services.

If the food processor is operating normally
but this accessory does not work, turn off
the device, disassemble this accessory and

install it again correctly in accordance with
the section of the manual regarding install-
ing the accessory;

. If the accessory is installed correctly,

according to the section regarding installing
the accessory, yet still does not work,
please turn off the device and contact

an authorized service centre for repair
services;

. If the attachment shakes on the food pro-

cessor while the device is running, stop the

food processor and fully tighten its fixing
Screw.

. If the accessory works slowly, check if the

correct speed is set and refer to the manual
(chapter regarding speed settings).

. If the product is operating normally but

grinds are slow or the ground food does
not fall out, the accessory may be clogged.
Stop the mixer, remove the attachment and
remove the blockage.

25
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The kitchen of tomorrow

The kitchen is the best place to make your culinary dreams
come true, and allow your cooking prowess to grow.

Test out new ideas and find better ways of doing things!
Never be afraid of new challenges, of fusing the old

with the new, or of innovative tastes and ingredients.

New opportunities

Plan your culinary success with the right appliances.
Choosing the Sam Cook household brand is like enlisting
professional help in your kitchen.

Surprise yourself with how easy it is to make something
new and feel like a professional chef!

é PROPER DISPOSAL OF THE PRODUCT (waste electrical and electronic equipment) A

Poland Marking on the product indicates that after the service-life of the product
expires, it should not be disposed with other type of municipal waste. Used
equipment may have a negative impact on the environment and health of people
due to potentially containing hazardous substances, mixtures and components.

W Mixing electric waste with other types of waste or disassembling those in an

unprofessional manner may cause a release of substances that are hazardous to the

environment and health. Used equipment should be handed-over to a point for collection of
electric waste. In order to obtain detailed information regarding the electric waste collection
points, the user should contact the municipal point of electric waste collection or used

\_ equipment processing department. Y,




YMOBMW, AKI CTOCYIOTbCA BE3NEYHOINO BUKOPUCTAHHA:

LLlo6 3a6e3neunTm 6es-
NeYHe BUKOPUCTAHHS,
DEKOMEHYEMO YBAXKHO
NPOYUTATI HABEAEHY
HUYXKYE HCTPYKLIIO Ta
IHCTPYKLHO [0 KYXOHHOIO
kombamHa PSC-150/B.
Hacaaka PSC-150/MG
HE € OKPEMUM MPUCTPO-
eM. BIH po3pobseHnin
BUKJIKOYHO 151 pOHOTH
3 KYXOHHMM KOMOaMHOM
Sam Cook PSC-150/B.
He 6epiTb NpUcTpint Mo-
KPUMU DYKaMM.
bynste ocobmBo obe-
PEXKHI, KO NOOAM3Y
NPUCTPOR 3HAXOAATHCS
NJTw.

[1i4 4ac poboTu Npu-
CTPOH 3aD0POHAETHCS
nepeMiLLaTV NpuCTpIn
ab0 TOPKATUCS PYXOMUX
YaCTUH.

3a00pOHAETHCS BCTaB-
NIATV OyAp-AKI MeTane-
Bl MpeaMeTn, CTOJI0BI
NPUOOPK TOLLO B PYXOMI
YaCTWHM Mif, Yac poboTK
MPUCTPOLO, LLIOD YHMIK-
HYTW MOLUKOAXKEHHS
MPUCTPOLO.

[TepLU HX BCTAHOBJIHO-
BaTM ab0 3HIMATH Ha-
CafKy, NepekoHanTecs,
LLIO MPUCTPIN BUMKHEHO.
[1i4, 4aC BUKOPUCTAHHS
HacaKW 3HIMITb KpaBaT-

KY, LIap®, N0Bri HaMMCTa
ab0 IHLLI 0BT 3BMCAtOY]
MPVKPaCcK Ta oA, LLo—
Bre BOJI0OCCA CAif 3aB's-
33TV 3324y, LoD YHMK-
HY TV MOrO NOTPANAgHHS
Y PYXOMI YaCTUHM Npu-
CTPOIO.
He 3anmwanTe npu-
CTpIV Oe3 Harnaay, JOKK
BIH MpaLtOE.
He BuKopu1cTOBYWTE
MNOLLUKOOXKEHMM NPK-
CTPIN, 30KpeEMa, KON
Kabeb YKMBJIEHHS abo
LUTence b NMOLIKOAKe-

| =V UbOMY BUMAAKY
3BEPHITHCY [10 CEPTU-
(GIKOBAHOrO CEPBICHOIO
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LEHTPY O PEMOHTY
MPUCTPOIO.
BukopucToBynTe AnLLe
LUTOBXaY, SKMN BXOANTb
J10 KOMIMJIEKTY, OO
MPOLUTOBXYBATU IHIpe-
NEHTW. He BCTaBnamTe

NasibLi a0 Oyab-gKi IHLLI

NpeaMeTN Y BMYCKHMIA
OTBIp.

He KnaaiThb B HacaaKy
LLIMaTOYKM KICTOK, LLIKIpW
Ta LUKapasIynn ropixis.
MNpuMiTKa: HacaaHWN
HIXK | IMCKN oyXKe ro-
cTpi. Byabre 06epexHi
nij yac 36MpaHHA Ta
YMLLLEHHS TPUCTPOIO.
LiM NprcTpoem mMo-
YKYTb KOPUCTYBATHCS
1TV BIKOM BiJl 8 POKIB,

a TakoxK 0C0bM 3 0bMe-
XKEHNMM QIBUYHUMM Ta
PO3YMOBMMM 3|OHOCTS-
MU, 9K T K0AN, SKi He
MatoTb AOCBIAY Ta 3HaHb
B 06/1aCTI MOBOAYKEHHS
3 NPUCTPOEM, 338 YMO-
BM, LLIO KOPUCTYBaHHS
BIAOYBaTUMETHCA NI
Harsa0M, byae npose-
JIEHO IHCTPYKTaX LLOA0
6e3me4Horo BIKopy-
CTaHH: MPUCTPOHO | 1M
OyayTb BIAOMI MOB'S3aH]
3 UM pusmkn. it 6e3
HarAay He MOBMHHI
MPOBOANTM OUULLLEHHS
Ta TEXHIYHE 0OC/TYTOBY-
BaHHSI MPUCTPOIO.
HeobxigHO CiaKyBaTH
33 TUM, LoD ATK He

rpanncs obnagHaHHIM /
MPUCTPOEM.,

Y pa3i 3aigaHHsa abo
HEHOPMaIbHOI po6o—

TV MPUCTPOKO HEeranHo
BUMKHITb 06/1a/1HaHHS,
Bi'€ IHaWTE 1Oro Ta
OYMCTITb HACaaKY, MePLL
Hi>K MPOAOBYKMNTM

[1icnsg BMKOPUCTaHHS
MPUCTPOK OYUCTITh
HacaaKy, LLOO YHUKHYTH
KOPO3ii Ta HEMPUEMHMX
3amnaxis

LLlob npoaoskmTy Tep-
MIH C/TY»KOW MPUCTPOLO,
PEKOMEHYETLCS BUKO-
PVCTOBYBATM MPUCTPIN
3 NepIoanYHICTO: 4-5
XBUAUH pOOOTH, MOTIM
15 XxBUAMH Nepepsu.



Ornnc NPUCTPOIO

1. Kpuwwka wTrosxaya 6. LHek Macopy6km 11. Tpybe cuTo

2. LlToexau 7. Hix 12. Hacagka ans nuporis

3. JloTok 8. [pibHe cuTO 13. Hacagka an4g kosbacu

4. Kopnyc Hacaaku ans M'acopybkm 9. Tainka 14. KpoHWTEMH ocHOBW A5 KoBbacu
5. UWiTka Ang YnuieHHs 10. CepepnHe cnto 15. KpOHLITENH OCHOBM AN NUPOTiB
BMKOPUCTAHHSA NPUNALY

Mepen NepLinM BUKOPUCTAHHSM 3HIMITb a noTiM peTelbHO OYMCTITb MOBEPXHIO (AMB.

YNaKOBKY NPOAYKTY Ta OyAb-gKi eTUKETKM, «OUnLLEHHS Ta 0OC/TYrOBYBaHHSY).

PEKOMEHOOBAHA LLUBUAKICTb OBEPTAHHA KYXOHHOIO KOMBAWHA

OcHosa LLleuokicmb 3acmocysaHHs

Hixc 3 cumom . s . ..
Jpi6He cumo: 0415 cupozo m'sica, OpibHUX 2opixie abo

8apeHo20 M'sca;
CepedHe / 2pybe cumo: 0415 cupo2o m'aca
Mopada: Meped nodpibHeHHSM M’sica 8udanimo

LLlsudkicmb 4-6
(npuba. 120-150 obepmis Ha

XeunuHy) meepdy wKipy i Kicmku. Oyucmime 2opixu eid
wkapanynu.
Hacaoka 0ns nupozie
1-2 (npub. 50-80 06/xe) MpuzomyeaHHs nupozie
Hacadka 05 kosbacu
1-2 (npu6bs. 50-80 06/xe) MpuzomyeaHHs kosbac, KPos'sHKU Ma iH.
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BCTAHOBJIEHHA HACAJKUA

/%_/

he=ld C—=
/

@-’

BUMKHITL npucTpin i Big'egqHanTe noro Big, BiakpyTiTh KpinnuabHWi WwWypyn i 3HIMITb
OXKEepena >KUBNEHHS KPULKY rHi3aa.

@ @
TUEAE

BcTaBTe wWHek Macopy6bku B KOpnyc M'acopybku, NoTiM BUGEPITb €/1EMEHTH B 3a/1€XHOCTI Big 06paHoi dyHKUioHanbHOCTI. 36epiTh AeTani
BiAMNOBIAHO A0 NOPAAKY, HABEAEHOIO Ha CXeMax BULLE, | HAapewWTi 3aTArHITb ranky.

[Topapok aeTaneun:

1. MeneHHsa: KOpNyc HacaAKW + WTOBXAUYUI LWHEK MACOPYOKM + HiXK + BubGpaHe cuTo (ApibHe / cepenHe / rpybe) + raika

2. TupiXKKW: KOPNYC HacaAKuW + LWTOBXAYUIA WHEK MACOPYOKM + HacaaKa A4 NUPIKKIB + onopa HacaagKku ANS NUPIKKIB + rarka

3. Koes6Gacu: Kopnyc Hacagku + WTOBXalUYMn WHEK MAcopybKM + onopa AN HacanKM NUPIXKKIB + Hacaaka Ang KoBbac + ranka




MpumiTka: JTe3o HOXKa Mae BYTU cNnpsMOBaHe Ha30BHI Cnip 3a3HaYMTH, WO BUCTYNM Ha CiTKax M'dacopybKuM, Hacaaka Ans
NUPOriB Ta onopa HacaAku A8 KoB6ac MOBWHHI BXOAWUTU B 3aran-

6NeHHs Ha BMXOAi 3 KOpnycy m'scopy6Ku.

BcTaBTe cTpuiKeHb Wypyna Hacaaku B 3aTArHITh KPINWUABHUI WYpPYyN HacaaKn.
rHi3A0 A8 Hacaflok KoMbalHa, BUPIBHSABLIMK

TakK, W06 3an06I>KHUN FBUHT yBINWOB y Nas

Ha Kpato rHiszga.
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BUKOPUCTAHHA NMPUCTPOIO

MigroTynTe iHrpeaieHTHn, BUAANiTh 3 M'dca
WKipy i KICTKK, a ropixn no4yucTiTb. Po3-
pi>KTe IX Ha WMaTOYKN, SKi MOMICTATbCA Yy
BXiAHWI OTBIp.

PO3BNPAHHA HACAL KU

S

BUMKHITL KOMbGanH i Big'eaHanTe Moro Bifg
AXKepena XMBAEHHS.

Nns 3smeneHoi Macu nigcTaBTe BEAUKY
Yawy nig Hacagky.

BiokpyTiTh KpinWAbHWUI WYpyn | BUAMIThH
HacaaKy 3 rHizga. Po3bepiTh i NOYUCTITH
Hacaaky (AWB.: "oUMULEHHS | O6CAYTOBYBaH-
Ha"

YBara! 3a6opoHeHO BCTaHOBABATHU abo
3HiMaTM HacaAKy nig 4yac po6oTu npu-
cTpoto.

BcTaHoOBITH BiANOBIAHY WBUAKICTL NNaHe-
TapHble MUKCepbl. BcTaBnganTe wWMaToOuKM
>Ki Mo 4yeps3i Ta NOBiINbHO WTOBXaNTe 3a
N0MNOMOTOol WTOoBXa4va, Wo BXOANTbL A0
KOMMONEKTY.

[ToMicTiTb KOBMA4YOK Ha MHi340 Hacajok,
NOTIM 3aTATHITbH KPINUABHUA WypPYyn.



OYULLEHHA | OBC/TYTOBYBAHHA

He BMKOpUCTOBYNTE MeTaneBi NpeaMeTH A4 He cywiTb akcecyapu npu BMCOKIiN TeMnepa-
YULLIEHHS aKkcecyapiB. Typi abo Ha CoHU,.

W
i

[Ticna BMKopUCTaHHg po3bepiTb HacaaKy, OYMCTITb OKpeMi aeTani [Micna o4nMULeEHHA peKOMEHAYETHCA 3MAaCTUTKM HIXK | cUTa KyniHap-
BOAOI Ta 3ac060M AN MUTTS NOCYAY, BUKOPUCTOBYYM WITKY 415 HOt o€l (HanpuKAaz, COHAWHKMKOBO), W06 3anobirTm 3MiHi
YUULEHHS BaXKKOAOCTYMNHUX YacTUH. [TOTOMY 3MUIlTe BOAOHD. KONbOPY Ta ip>XaBiHH0.

[Ticnsa o4nMUeEHHA peTeNbHO NPOTPITL BCi AeTani Ta 36epiranTe B MoykeTe 36epiraTn iHWI NnpeagMeTW B LWUWTOBXayi, Wo6 He 3arybunmn-
CYyXOoMy Micui. cq. Onopa Hacaakm ansa kopbac NOBUHHA By TW CNpsaMOBaHa CTPUXK-
HeM BCcepeauHy WToBXa4ya.
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YCYHEHHA NMPOBJIEM

AKWLO NPUCTPIV BUXOAMTL 3 Naay abo ne-
pecTae npauoBaTy Mifl 4ac BUKOPUCTaAHHA
M'iICOpYOKM, MepeBipTe HACTYMHeE:

1. Yn npaBmMAbHO NpaLitoe KOMBaMH? AKLIO
KYXOHHWI KOMbalH He npautoe, A0TpU-
MYWTeCh IHCTPYKU|T 3 ekcnyaTauii npm-
cTpoto abo 3BEPHITHCS [0 CNeLiasibHOro
CEPBICHOTO LIEHTPY /19 PEMOHTY.

2. SAKLO KYXOHHWMIM KOMbalH npaLoe
HOPMa/IbHO, a L HacaaKa He npautoe,
BMMKHITb Npuaag, po3bepiTsb Ler BUpid
Ta BCTAHOBITH MOr0 HANEXHUM YAHOM
BiANOBIAHO A0 PO3AiNny «BCcTaHOBNEHHS
Hacaakuy;

3. AKLO BiH BCTAHOBEHWI NPaBUIbHO BiAMNO-

BiAHO A0 po3ainy «<BcTaHOBNEHHS Haca-
KW», aae BCe OAHO He MpaLto€E, BUMKHITb
NPUCTPIN Ta 3BEPHITbCA A0 cepTudikoBa-
HOrO CEPBICHOrO LEHTPY 4159 PEMOHTY;
Konu kombaliH npaufoe, Hacaaka TpsceTb-
€4 Ha MiKcepi, 3yNWHITb MiKCep i MOBHICTHO
3aTAMHITb KPIMWMABHWI LWYPYN Ha NaaHeTap-
Hble MUKCEPbI.

SAKLLIO HacaaKa Npautoe NOoBiNbHO, MepeBip-
Te, Y1 BCTAHOBIEHO MPaBWU/IbHY LWBUAKICTb,
0O3HaNoMTecs 3 IHCTPYKL,i€l0 3 BUKOPUCTaH-
HA (po34in «HanawTyBaHHS WBUAKOCTI»).

6.

Ak BMPIG Npautoe HopMasbHO, ane
noApiOHEHHS BUKOHYETLCA MNOBIIbHO abo
nepemMesieHi NPoAyKTU He BUNaaatoThb,
MOX/IMBO, Hacajlka 3abunacs. byab nacka,
3YMNHITL MiKCep, 3HIMITb HacaaKy Ta BUaa-
NiTb 3aCMiYEHHS.



KyxHs 3aBTpaLlHbOro AHs

KyxHsa - Le igeansHe Micue, o6 34iMcHTY CBOI Mpii

Ta PO3BVHYTW CBIM KyJlIHAPHWUWM TanaHT. LLyKkanTe HoBI

piLLeHHs Ta inei — ekcnepumeHTynTe! He GinTecs

BUMKJ/IMKIB, MOEAHAHHS CTApOro 3 HOBMM, IHHOBALLIMHMX

CMaKiB Ta IHrpeaieHTIB. .

Hosi MoxnuBocTi

CnnaHymTe CBiM KyniHapHUIA YCniX 3a AOMNOMOTOH
NpaBMILHOI NOOYTOBOI TexHikK. Obuparodr MapKy

«Sam Cook», B1 3abe3nevyeTe cobi npodecinHy AoMoMory
Ha KyXHi.

Bu bygeTe 34011BOBaHI TVM, IK 1ETKO CTBOPUTM LLIOCh
YHIKa/IbHE | MOYyBaTMUCA EKCMEPTOM.

\( MPABUNTbHA YTUNI3ALIA NPOLOYKTY (sigxoan enekTpuuHoro Ta

eNeKTPOHHOro 06.1agHaHHS)

Monbwa MapkyBaHHS, po3MilleHe Ha BUpPObi, BKa3ye Ha Te, Lo BUPi6 He ciif BUKMaaTn
pasoM 3 iHWKUMK NOBYTOBUMMU BigxodamMu MiCNA 3aKiHYEHHA TepMiHy Koro

E ekcnayaTtauii. BukopuctaHe o61afHaHHS MOXXe MaTW HeraTMBHUI BMJIMB Ha
HaBKOJIMLLHE cepefioBULLE Ta 340pOB'S /oAed 4Yepe3 MOTEHLiMHUA BMICT

m—  Hebe3ne4yHUX PevYOoBMH, CyMillle Ta KOMIMOHEHTIB. 3MillyBaHHS €JIEKTPUUHUX
: D BiAXoAiB 3 iHWMMM BiaxogaMmn abo ix HenpodeciiHe po3bupaHHA MOXKe NPU3BECTU A0
f BUZIJIEHHS PEYOBUH, LWKiAJIMBUX [ 3[0POB'S Ta HaBKOJIMLLIHLOIO CEPEeAOoBULLA.
= BukopucTaHuit npucTpin HeobXigHO 34aTWU Ha NYHKT 360py BiAXoAiB eNEeKTPUYHOro Ta

\ : eleKTPOHHOro o6.1aaHaHHS. LLLo6 oTpuMaTu eTanbHy iHdopMaLiito Npo Micl,e NOBEPHEHHS
5 eNeKTPUYHUX Ta e/IeKTPOHHUX BiX0AiB, KOPUCTYBaYeBi HEOOXiAHO 3BEPHYTUCS [0 NYHKTY

NN\ 360py KOMyHasibHOro ob61aaHaHHS abo 3aBoAy 3 NepepobaeHHs Biaxoais. Y,
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