R
Jam Cook

MASTERCHEF LINE
EXECUTIVE
PLYTA INDUKCYJNA
ZINTEGROWANA
Z WYCIAGIEM
PSC-10Z-1070

INSTRUKCJA OBStUGI

USER MANUAL

35



RYSUNKI TECHNICZNE/TECHNICAL DIAGRAMS:

Zapraszamy do sklepu internetowego www.samcook.eu,
w ktérym mozna nabyc¢ urzadzenia, brakujace czesci i akcesoria
do naszych produktow.

Wystarczy wybrac potrzebna czesc, zamoéwic,
a kurier dostarczy ja bezposrednio do domu.



OSTRZEZENIA | SRODKI OSTROZNOSCI

Ninigjszy sprzet moze
by¢ uzytkowany przez
dzieci w wieku co naj-
mniej 8 lat I przez osoby
0 obniZonych mozli-
wosclach fizycznych,
umystowych i osoby

0 braku doswiadczenia

I Znajomosci sprzetu,
jezeli zapewniony zosta-
nie nadzor lub instruktaz
odnosnie uzytkowania
sprzetu w bezpieczny
sposob, tak aby zwigza-
ne z tym zagrozenia byty
zrozumiate.

Nalezy zwracac uwage
na dzieci aby nie bawity
sie sprzetem. Czyszcze-

nie i konserwacja moze
by¢ dokonywana przez
dzieci tylko | wytacznie
pod nadzorem osoby
doroste).

Produkt przeznaczony

jest do uzytku domowe-

go.
Napiecie uzytkowe
urzadzenia; 220-240V
50-60Hz.

Przewdd zasilajacy jest
Wyposazony we vvtyczke
z uziemieniem. Nalezy go
podtaczy¢ do uziemione-
go gniazdka.

Cata instalacja elektrycz-
na powinna byc¢ zainsta-

lowana przez wykwalifi-
kowanego elektryka.
Instalacja przez osoby
nieuprawnione moze
prowadzi¢ do stabego
dziatania lub uszkodzenia
produktu, czy tez nawet
wypadkow.

Nie podtaczaj urzadzenia
do pradu przed instala-
cja.

Upewnij sig, iz przewod
zasilajacy urzadzenia nie
jest narazony na zgnie-
cenie lub uszkodzenie.
Przewod zasilajacy nie
moze znaj dovvac sie

W pobhzu kuchenki,

W przeciwnym razie



moze sie stopi¢ | dopro-
wadzi¢ do pozaru.
Upewnij sie, ze miejsce
instalacji urzadzenia
pozwala uzytkowniko-
wi na tatwe odtaczenie
przewodu zasilajacego
w przypadku jakiegokol-

wiek niebezpieczenstwa.

Nie dotykaj lamp pro-
duktu, jezeli dziatajg one
przez dtuzszy czas. Gro-
Zi to oparzeniem, gdyz
lampy bedg wowczas
gorace.

Wyciag przeznaczony
jest do uzytku domo-
wego w normalnych
domowych warunkach.
W przypadku innych
zastosowan istnieje ry-

zyko nieprawidtowego
dziatania, a gwarancja na
produkt straci waznosc.
Przestrzegaj zasad i in-
strukcji wydanych przez
odpowiednie wtadze,
dotyczacych wydalanego
powietrza (to zalecenie
nie dotyczy zastosowan
bez przewodu komino-
Wego).

Nie wolno gotowac zyw-
nosci tatwopalne pod
urzadzeniem.

Urzadzenie nalezy uru-
chomic po ustawieniu
np. garnka lub patelni na
ptycie, w przeciwnym
razie wysoka tempera-
tura moze spowodowac
uszkodzenia.

Wytacz urzadzenie przed
zdjeciem naczynia.

Nie pozostawiaj wrzace-
go oleju na ptycie, ponie-
waz oIeJe moga sie zapa-
li¢, szczegblnie podczas
gotowania smazonych
potraw. Nalezy uwazac
na zastony i obrusy.
Zapewnij terminowg
wymiane filtrow. Brak
wymiany filtrow w odpo-
wiednim czasie stwarza
ryzyko pozaru z powodu
nagromadzonego na nich
ttuszczu.

Nie wolno uzywac nie-
odpornych na ogien ma-
teriatow zamiast filtra.
Nie korzystaj z urzadze-
nia bez filtra i nie wyjmuj



filtrow, gdy produkt jest
wiaczony.

W przypadku pozaru na-
lezy odtgczyc okap i inne
urzadzenia kuchenne

z zasilania. (Odtacz urza-
dzenie od pradu lub wy-
tacz gtowny wytacznik.)
Jesli okresowe czyszcze-
nie produktu nie zosta-
nie wykonane w odpo-
wiednim czasie, moze to
spowodowac zagrozenie
pozarem.

Odtacz urzadzenie z za-
silania przed dokonaniem
Jakichkolwiek czynnosci
konserwujacych. (Odtacz
urzadzenie od pradu lub
vvyjr)acz gtowny wytacz-
nik.

Urzadzenia spalajace gaz
lub olej opatowy, takie

jak grzejniki pokojowe,

bedace w tym samym
pomieszczeniu, musza
by¢ catkowicie odizo-
lowane od wylotu tego
produktu lub musza by¢
hermetyczne.

Do przygotowania przy-
facza odprowadzajacego
spaliny uzyj rur o sredni-

cy 150 mm lub 120 mm.

Dtugosc przytacza ka-
natowego oraz liczba
kolanek powinny byc jak
najmniejsze.

Dzieci nie mogg bawic
sie urzadzeniem.

/e wzgledow bezpie-
czenstwa w okapie nale-

zy zastosowac bezpiecz-
nik max. 6A.

Poniewaz materiaty opa-
kowaniowe mogg byc
niebezpieczne, nalezy je
trzymac z dala od dziecl.
Jezeli przewdd zasila-
jacy jest uszkodzony,
powinien go wymienic
autoryzowany serwis
producenta lub inny wy-
kwalifikowany oraz upo-
wazniony do tego serwis
techniczny.

W przypadku pojawienia
sie ognia, nalezy odfa-
czyC urzadzenie od zasi-
lania i przykryc ptomien.
Nigdy nie uzywaj wody,
aby ugasi¢ ptomien.



Podczas pracy urza-
dzenia, tatwo dostepne
czesci moga byc gorace.
Dzieci i osoby ograni-
czone psychoﬁzyczme
moga uzywac urzadzenia
wytacznie pod nadzorem
petnosprawnych, doro-
stych i odpowiedzialnych
op|ekunovv ktorzy DO-
winni wyjasnic im zasa-
dy obstugi urzadzenia

w taki sposob, aby dzieci
| 0soby mepemospravvne
mogty uzywac urzadze-
nie w sposob bezpieczny
dla siebie | otoczenia.
Wylot okapu nie moze
by¢ podtaczony do ka-
natow wentylacyjnych,

gdzie pojawia sie inny
dym.

Nalezy zachowac
ostroznos¢ podczas
jednoczesnego uzywania

urzadzema Z Innymi urza-

dzeniami (np. grzejniki
gazowe, olej napedowy,
wegiel, drewno, grzejniki
prysznicowe itp.), ktére
wykorzystujg to samo
powietrze w tym samym
srodowisku. Okap moze
niekorzystnie wptywac
na efektywnosc tych
urzadzen ze wzgledu

na odprowadzanie po-
wietrza z otoczenia. To
ostrzezenie nie dotyczy

zastosowan przy braku
podtaczenia do komina.
Podczas korzystania

7z okapu jednoczesnie

Z innymi urzadzeniami
na gaz lub inne paliwa,
W pomieszczeniu musi
by¢ odpowiednia wen-
tylacja. (Moze nie do-
tyczy¢ urzadzen, ktore
odprowadzajg powietrze
powrotem do pomiesz-
czenia.)



INSTRUKCJA OBStUGI WYCIAGU

SMIERTELNE RYZYKO ORAZ NIEBEZPIECZENSTWO ZATRUCIA

ZAGROZENIE! Ostrzezenie - niebez-
pieczenstwo zadtawienia.

Materiaty opakowaniowe sg niebezpieczne dla
dzieci. Nigdy nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie
materiatami opakowaniowymi.

ZAGROZENIE! Ostrzezenie - zagro-
Zenie $miercia.
Istnieje niebezpieczenstwo zagrazajace zyciu
oraz niebezpieczenstwo zatrucia z powodu
ponownie zaabsorbowanych gazéw spalino-
wych. Podczas korzystania z wylotu powietrza,
o ile nie zapewniono dostatecznego doptywu
powietrza, nie nalezy uzywac urzadzenia
jednoczesnie z urzadzeniami, ktére odprowa-
dzaja przez komin toksyczne gazy jak grzejniki
wentylacyjne, gazowe olejowe, opalane
drewnem lub weglem, natryskowe czy tez
wodne itp. . Urzadzenia tego typu pobieraja
powietrze do spalania z miejsca instalacji
i odprowadzaja spaliny poprzez system
odprowadzania spalin. Aktywny wyciag
pochtania powietrze z kuchni i sasiednich
pomieszczen. Jezeli nie jest zapewniony
odpowiedni doptyw powietrza, powstaje
préznia. W takim przypadku toksyczne gazy sa
pochtaniane z kanatu odprowadzajacego
spaliny i ponownie zaciagane do pomieszcze-
nia. Rys. 2. Dlatego zawsze nalezy zapewnic
odpowiedni doptyw Swiezego powietrza.
Rys. 3.

OSTRZEZENIE! Niebezpieczeristwo
pozaru!

Resztki oleju w filtrze oleju moga sie zapalic.
Nalezy czysci¢ filtr oleju przynajmniej raz
na 3 miesigce. Nigdy nie nalezy korzystac
7 urzadzenia bez filtra oleju.

Resztki oleju w filtrze oleju moga sie zapalic¢.
Nigdy nie korzystaj z urzadzenia przy otwar-
tym ogniu w poblizu urzadzenia. Urzadzenie
moze by¢ zainstalowane w poblizu grzejnika
na paliwo state (np. drewno lub wegiel) tylko
wtedy, gdy ma on niezdejmowang pokrywe.
Zadne iskry nie powinny zosta¢ rozproszone.
Gorace oleje i ttuszcze tatwo sie zapalaja.
Nigdy nie pozostawiaj goracych olejow i ttusz-
czéw bez nadzoru. Nigdy nie probuj gasi¢
ognia woda. Wytacz ptyte. Ostroznie zgas
ptomienie poprzez nakrycie ich uzywajac koca
gasniczego lub podobnego materiatu.

OSTRZEZENIE! Ryzyko porazenia
pradem!
Nieprawidtowo dziatajace urzadzenie moze
spowodowac porazenie pradem. Nigdy nie
wtaczaj uszkodzonego urzadzenia. W przypad-

ku uszkodzenia wyciagnij wtyczke z zasilania
pradem i wytacz bezpiecznik. Zadzwon do
autoryzowanego serwisu.

Nieodpowiednie naprawy stwarzaja zagro-
zenie. Naprawa i wymiana uszkodzonego
przewodu zasilajacego moze by¢ dokonana
wytacznie przez wykwalifikowanego tech-
nika. Jesli urzadzenie nie dziata prawidtowo
wyciagnij wtyczke z zasilania pradem i wytacz
bezpiecznik. Zadzwon do autoryzowanego
serwisu.

Cieknaca na urzadzenie woda moze spowo-
dowac porazenie pradem. Nie wolno uzywac
myjek wysokocisnieniowych ani parowych.

ZAGROZENIE! Niebezpieczeristwo
obrazen ciata!

Podczas montazu urzadzenia istnieje niebez-
pieczenstwo zranienia ostrymi krawedziami.
Podczas instalacji nalezy uzywac rekawic
ochronnych.

Ze wzgledu na ryzyko upuszczenia urzadzenia,
montaz wszystkich srub zabezpieczajacych
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i oston nalezy wykonac zgodnie z instrukcja
obstugi.

Przedmioty umieszczone na urzadzeniu moga
sie przewrdécic. Nie ktadz zadnych przedmiotéw
na urzadzeniu.

Diody LED sa bardzo jasne i moga uszkodzic¢
oczy (grupa ryzyka 1). Nie wolno patrze¢
bezposrednio na dziatajace Swiatta LED dtu-
zej niz 100 sekund.

f'i OSTRZEZENIE! Ryzyko poparzenia,

ryzyko porazenia pradem!

Pozwol urzadzeniu ostygnac przed przystapie-
niem do czyszczenia lub konserwacji. Wytacz
bezpiecznik lub wyciagnij wtyczke z gniazdka.
Whikanie wilgoci do elektroniki grozi uszko-
dzeniem. Nie nalezy czysci¢ komponentow
sterujacych wilgotna szmatka.

Powierzchnia moze zosta¢ uszkodzona z po-
wodu niewtaséciwego procesu czyszczenia.
Powierzchnie ze stali nierdzewnej czyscic
tylko w kierunku szczotkowania. Nie uzywac
srodka do czyszczenia stali nierdzewnej do
elementow sterujacych.

Nigdy nie uzywaj sciernych $rodkéw czysz-
czacych, gdyz moze to uszkodzi¢ powierzch-
nie urzadzenia.

ff OSTRZEZENIE! Niebezpieczenistwo

pozaru i obrazen ciata!

W przypadku naprawy urzadzenia niezgodnej
7 przepisami lub wymogami, wytacz bezpiecz-

nik lub odtacz przewdd zasilajacy urzadzenie.
Naprawa moze by¢ wykonana wytacznie przez
wykwalifikowany serwis techniczny.

A UWAGA!

Jesli urzadzenie jest wadliwe lub uszkodzone,
wytacz bezpiecznik lub odtacz przewdd zasi-
lajacy i zadzwon do autoryzowanego serwisu.
Jesli kabel zasilajacy jest uszkodzony, musi
zosta¢ wymieniony przez jego producenta
lub autoryzowany serwis techniczny lub
wykwalifikowanego technika, aby uniknac
niebezpiecznych sytuacji.

W przypadku awarii zaréwek urzadzenia nalezy
wytaczy¢ bezpiecznik i wyciagna¢ wtyczke
urzadzenia z gniazdka. Uszkodzone zarowki
natychmiast wymieni¢ (najpierw pozostawié
do ostygniecia), aby zabezpieczy¢ pozostate
zarowki przed przecigzeniem.

Dostepne elementy moga sie nagrzac, gdy sa
uzywane z urzadzeniami do gotowania.

A ZAGROZENIE!

Rura wylotu powietrza z tego urzadzenia nie
moze by¢ podtaczona do przewodu komino-
wego stuzacego do odprowadzania oparéw
wytwarzanych przez urzadzenia na gaz lub
inne paliwa.

PRZYCZYNY USZKODZEN

A UWAGA!

Ryzyko uszkodzenia w wyniku korozji. Zawsze
wtaczaj urzadzenie, aby zapobiec tworzeniu
sie skroplin podczas gotowania. Kondensaty
moga powodowac korozje. Uszkodzong lampe
nalezy natychmiast wymieni¢, aby zapobiec
przecigzeniu innych lamp. Dostanie sie wilgoci
do czesci elektronicznych grozi uszkodzeniem.
Nigdy nie czysci¢ elementdw sterujacych wil-
gotna szmatka. Powierzchnia moze zostac
uszkodzona z powodu niewtasciwego procesu
czyszczenia. Powierzchnie ze stali nierdzewnej
czyscic¢ tylko w kierunku szczotkowania. Nie
uzywac srodka do czyszczenia stali nierdzew-
nej do elementéw sterujacych. Powierzchnia
moze zostac¢ uszkodzona przez agresywne
i Scierne srodki czyszczace. Nigdy nie uzywaj
agresywnych i sciernych srodkéw czyszcza-
cych. Istnieje ryzyko uszkodzenia w wyniku
cofania sie kondensatu. Zainstalowac kanat
wylotowy powietrza z niewielkim odchyleniem
w dot (1 nachylenie) od urzadzenia.



UZYTKOWANIE Z FILTREM WEGLOWYM | BEZ FILTRA WEGLOWEGO

Urzadzenie moze pracowac w trybie wyciagu spalinowego, musisz uzyska¢ pozwolenie od
powietrza lub wentylacji. uprawnionego kominiarza.

TRYB WYCIAGU. TRYB WENTYLACIJI.
Zaciggniete powietrze jest oczyszczane przez Zaciggane powietrze jest oczyszczane przez
filtry przeciwttuszczowe i odprowadzane przez ~ filtry przeciwttuszczowe i filtr z weglem
system rur. Rys. 4. aktywnym, po czym trafia z powrotem do

kuchni. Rys. 5.

bv¢ kierowane w miei Kktywn dym Nalezy zainstalowac filtr z weglem aktywnym,
yc kierowane €lsce aktywnego dymu ktory wytapuje zapachy pochodzace z oparow

lub sRali[‘ I'Ub do ko’mina s’rL.Jiacego do wen- kuchennych. Skonsultuj sie z autoryzowanym
t,yllaql miejse, w ktérych zainstalowane sa sprzedawca, aby pozna¢ dostepne mozliwosci
Zrédta ciepta. uruchomienia urzadzenia w trybie cyrkulacji
Jesli zamierzasz kierowac wywiewane powie- ~ powietrza.
trze do nieaktywnego kanatu dymnego lub

UWAGA! Wywiewane powietrze nie moze

WYMIANA FILTRA WEGLOWEGO

1. Wyciagnij aktywny filtr weglowy (1, 2) 2. Wyciagnij srube
w kierunku zaznaczonym strzatka (Rys. 6) mocujaca aktywny
filtr weglowy (1)
przekrecajac
w kierunku strzatki
(Rys.7)

3. Wyjmij aktywny filtr
weglowy (Rys. 8)

4. Przygotuj filtr do
ponownego uzytku
poprzez przetrzy-
manie go w piekar-
niku w tempera-
turze 175-200 °C

60-90 t.
przez minu

Wylot powietrza bez filtra
ISTREN . cclowego

Cyrkulacja powietrza z filtrem
ISTRENY cclowym

5. Zamontuj ponownie
aktywny filtr weglo-
wy stosujac proce-
dure odwrotng do
opisanej powyzej.

1
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A UWAGA! Dzieci bez opieki nie moga

wykonywac czyszczenia i konserwacji

urzadzenia.

Nigdy nie uzywaj agresywnych oraz $ciernych
srodkow czyszczacych, gdyz moze to uszkodzi¢
powierzchnie urzadzenia. Korzystaj z odpo-
wiednich dla Twojego urzadzenia srodkow
czyszczacych i ochronnych, zalecanych przez
autoryzowany serwis techniczny. Powierzchnia
urzadzenia i jednostki sterujace sa wrazliwe
na zarysowania.

Urzadzenie nalezy czysci¢ miekka i wilgot-
na szmatka, ptynem do mycia naczyn lub
tagodnym s$rodkiem do czyszczenia szkta.
Suchy, lepki brud zmiekcz wilgotna szmatka.
Nie zeskrobu;j!

Nie nalezy uzywac suchych $ciereczek, ga-
bek, ktére moga zarysowac powierzchnie,
materiatdw wymagajacych pocierania i innych
Sciernych srodkéw czyszczacych zawierajacych
piasek, sode, kwas lub chlor.

Powierzchnie ze stali nierdzewnej nalezy czy-
scic¢ tylko w kierunku szczotkowania. Nie uzy-
waj Srodkéw do czyszczenia stali nierdzewnej
i mokrej Sciereczki do czyszczenia elementow
sterowania.

Czyszczenie metalowych filtrow przeciwttusz-
czowych: metalowe filtry przeciwttuszczowe
zatrzymuja ttuste czasteczki z oparéw powsta-
jacych w kuchni. Nalezy je czysci¢ co okoto
dwa miesiace przy normalnych warunkach
uzytkowania (1 do 2 godzin dziennie), nato-
miast w przypadku intensywnego uzytkowania
przynajmniej co 2 tygodnie.

Nie nalezy stosowac nadmiernie kwasnych lub
zasadowych srodkdéw czyszczacych.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA URZADZENIA

Metalowe filtry przeciwttuszczowe mozna
czysci¢ w zmywarce lub recznie. Nie naktadaj
Srodkow czyszczacych w sprayu bezposrednio
na produkt.

Nie ktadz tatwopalnych i / lub ciezkich przed-
miotow dekoracyjnych na urzadzeniu.

CZYSZCZENIE METALOWEGO FILTRA
PRZECIWTLUSZCZOWEGO

A OSTRZEZENIE! Filtr przeciwttusz-
czowy nalezy czysci¢ przynajmniej
co 2 miesigce lub w momencie pojawienia sie
wskaznika zabrudzenia filtra.

Nie uzywac urzadzenia bez filtra przeciw-
ttuszczowego.

WYMONTOWANIE METALOWEGO
FILTRA PRZECIWTLUSZCZOWEGO

1. Naciénij przycisk
na okapie, otwérz ,
zespot oswietlenia /
i filtrow. Nastepnie '
wyciagnij do goéry
zespot odwietlenia
i filtréw (Rys. 9).

2. Wyciagnij do gory
gtowny pojemnik na
odpady. (Rys. 10/1),
aby dostac sie do
gtownej komory

Wyciagnij za
uchwyt (1) metalowy filtr (Rys.11)
Wyciagnij filtr (Rys.11)

4. Wyczysc metalowy
filtr przeciwttusz-
czowy recznie lub
umyj w zmywarce.

MYCIE RECZNE

W przypadku ciezkich
do usuniecia zabru-
dzen, mozna uzyc¢
specjalnego rozpusz-
czalnika do smardéw.
Do nabycia w auto-
ryzowanych centrach
sprzedazy.

5. Zmiekcz metalowe
filtry przeciwttusz-
czowe w goracej
wodzie z ptynem do mycia naczyn. Uzyj
szczoteczki do czyszczenia i poczekaj az
brud catkowicie sptynie z filtra.

6. Wyptucz gtéwny pojemnik na odpady
goraca woda.

MYCIE W ZMYWARCE

7. Wto6z poziomo filtr do pustej zmywarki.

8. Uruchom program z maksymalna tempera-
turg 55 °C. W wyniku mycia w zmywarce
moga wystapic¢ zmiany koloru. Nie wptynie
to niekorzystnie na funkcje filtra przeciw-
ttuszczowego lub gtéwnego pojemnika na
odpady.



PO UMYCIU

9. Pozostawi¢ metalowy filtr przeciwttuszczo-
wy do wyschniecia na chtonnej podktadce.

INSTALACJA

INSTALACJA | ROZPAKOWANIE
URZADZENIA

Sprawdz, czy urzadzenie nie jest zdeformo-
wane.

Natychmiast zgtaszaj problemy transportowe
przewoznikowi.

MONTAZ URZADZENIA

Czesci wewnatrz urza-
dzenia moga miec ostre
krawedzie. Uzywaj
ochronnych rekawic
(Rys.12).

UWAGA!

Meble, w ktoryeh TR

zostanie zamonto-

10.Wtozy¢ ponowie metalowy filtr prze-

ciwttuszczowy oraz gtowny pojemnik na
odpady postepujac w odwrotnej kolejnosci
do instrukcji opisanej powyzej.

Wszelkie napotkane usterki nalezy rowniez
zgtaszac sprzedawcy.

Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie materiatami
opakowaniowymi!

ZALECENIA DOTYCZACE
OSZCZEDZANIA ENERGII

Regularnie wymieniaj filtry weglowe.

wane urzadzenie powinny by¢ odporne na
temperature 90 ° C.

Trwato$¢ mebli powinna by¢ zachowana row-
niez po zakonczeniu ciecia otworu.
Szczegblnie w przypadku cienkich ptyt waz-
na jest nosnosc i trwato$¢ materiatow, badz
tez wsparcie dodatkowymi elementami. Wez
pod uwage wage urzadzenia wtaczajac w to
dodatkowe obcigzenia. Wzmocniony, zasto-
sowany materiat powinien by¢ odporny na

Regularnie czys¢ filtry metalowe. Poniewaz
brudne filtry moga zablokowac przeptyw po-
wietrza, moze byc konieczne uzycie urzadzenia
na wyzszej predkosci.

Uzywaj produktu z normalna predkoscia.
Uzycie z wieksza predkoscia spowoduje wzrost
zuzytej energii.

ciepto i wilgo¢. Waga urzadzenia jest podana
na opakowaniu.

Usun trociny po cieciu.

Kat powierzchni przekroju poprzecznego
w stosunku do ptyty roboczej powinien
miec¢ 90 °.

13
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WYMIARY WNEKI DO MONTAZU
URZADZENIA

Przed zainstalowaniem urzadzenia zdejmij

ostone korpusu. Zdejmij opakowanie.

1. Otworz zespot oswietlenia i filtrow. Nastep-
nie wyciagnij go do gory (Rys. 13).

Rys. 13

2. Przygotuj wneke do montazu zgodnie z wy-
miarami podanymi na rysunku technicznym
(Rys. 14.). Przestrzegaj ostrzezen dotycza-
cych przygotowania blatu kuchennego.

3. Przygotuj wneke do montazu skrzynki
silnika zgodnie z wymiarami podanymi na
rysunku technicznym (Rys. 15).

4. Ulokuj ptyte elektryczng na przygotowa-

nym wczesniej blacie kuchennym (Rys. 16).

5. Dokre¢ dwiema érubami zewnetrzna
obudowe wyciagu do spodniej czesci ptyty.
(Rys. 17)

Rys. 17

6. W wewnetrznej czesci zewnetrznej obu-
dowy wyciagu znajduja sie cztery Sruby
mocujace. Przymocuj zewnetrzna obudowe
przy pomocy czterech $rub. (Rys. 18)




7. Wtoz zespot oswietleniowy i filtréw w obu- 9. Umiesc¢ skrzynke silnika pod szafka kuchen- 11. Zamontuj puszke z elektronika (3) we-
dowe i docisénij. (Rys. 19). na. Rys. 21 wnatrz blatu kuchennego przy pomocy
Srub 4 x 3,9 x 22 (1) oraz nakretek M4 (2).

(Rys. 23).

8. Wyjmij skrzynke silnika z opakowania. 10. Dokre¢ element taczacy z przewodem
Wyjmij sze$¢ $rub mocujacych przewdd kominowym (2) do skrzynki silnika (3) przy
kominowy (1) oraz element taczacy z prze- pomocy $rub (1). Rys. 22 12. Zamontuj przewdéd kominowy do urzadze-
wodem kominowym (2). (Rys.20.) nia (Rys. 24)

Urzadzenie jest wyposazone w przekaznik
bezpotencjatowy, ktéry mozna podtaczy¢ do
urzadzenia zewnetrznego. Przekaznik mozna
znalez¢ wewnatrz wyciagu lub na gorze obok
spustu, w zaleznosci od modelu. W celu podta-
czenia, postepuj nastepujaco:
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1. Nacisnij na plastikowa pokrywe zgodnie ze
strzatkami na rysunku i pociagnij do gory.
(Rys. 25)

Czerwony - NC - normalnie zamkniety
Czarny - COM - wspdlne potaczenie
Biaty - NO - normalnie otwarty

UZYTKOWANIE URZADZENIA

SRODKI BEZPIECZENSTWA PODCZAS
UZYTKOWANIA

C OSTRZEZENIE!
Niewtasciwa obstuga urzadzenia

moze spowodowac obrazenia ciata lub szkody
materialne.
Testuj urzadzenie przy kazdym mozliwym
uzyciu. Nie mozna korzystac z urzadzenia,
kiedy jest ono uszkodzone.
Nie ktadz zadnych przedmiotéw na urzadzeniu,
poniewaz moga one spasc.
Nigdy nie uzywaj urzadzenia bez metalowego
filtra przeciwttuszczowego.
Pozostaw urzadzenie wtaczone, aby zapobiec
korozji spowodowanej kondensacja.

A UWAGA! Przed wtaczeniem urzadze-
nia wyciagnij zespét filtréw poprzez
przycisniecie szklanej pokrywy wyciagu.
1. Jezeli urzadzenie jest wytaczone, wy-
Swietlacz cyfrowy jest w stanie czuwania
i wyswietla sie kropka. Jesli przycisniesz

METODY POLACZEN:

1. NC/COM: jezeli zastosowano oba te pota-
czenia i wyciag jest wytaczony, woéwczas

jakikolwiek przycisk, na wyswietlaczu trzy-
krotnie zaswieci sie ,L" [ J(blokada)

2. Nastepnie przytrzymaj wcisniety przycisk
timera do momentu az na wyswietlaczu
pojawi sie @ (Rys. 27/1).

3. Po odblokowaniu wentylatora mozna
ustawi¢ predkos$¢ pracy przy pomocy ,+/-,
(Rys. 27/2,4).

a — [ + @
|

2 3 4 5
Poziom mocy wentylatora mozna zmienic za
pomoca jednostki sterujacej lub pilota. Aby
wytaczy¢ wentylator, nalezy przytrzymac
przycisk do momentu pojawienia sie ,0" na
wyswietlaczu. Urzadzenie pozostawione

okap przekaze podtaczonemu urzadzeniu
staty sygnat. (Rys. 26).

2. NO/COM: jezeli zastosowano oba te
potaczenia i wyciag jest wtaczony, wéwczas
okap przekaze podtaczonemu urzadzeniu
staty sygnat. (Rys. 26).

bezczynnie przez 10 minut, przetaczy sie
w tryb czuwania i zostanie zablokowane.

4. Urzadzenie pracuje na réznych pozio-
mach, wcisniecie przycisku @ spowoduje
uruchomienie 15-minutowego timera. Czas
odliczany jest od konca, poziom predkosci
bedzie migat na wyswietlaczu. Po 15 minu-
tach ustawione wczeéniej funkcje zostana
wytaczone. (Rys. 27/5).

5. Jesli na wyswietlaczu pojawi sie [T, nalezy
wyczysci¢ metalowy filtr przeciwttuszczo-
wy. Aby usuna¢ komunikat o czyszczeniu
filtra, SH pojawia sie na wyswietlaczu,
wcisnij ,-,, wcisnij przycisk timera.

Jezeli urzadzenie podczas pracy zostanie prze-

taczone na maksymalna predkosc, na wyswie-

tlaczu pojawi sie (§). Symbol § (b)oznacza,
ze w modelu aktywny jest tryb intensywnej
wentylacji. W tym trybie produkt powinien
pracowac przez 7 minut, a w tym czasie na

wyswietlaczu bedzie miga¢ symbol ,b". Po 7

minutach produkt automatycznie przetaczy sie

na nizszy poziom predkosci. Nie mozna korzy-
stac z timera w trybie intensywnej wentylacji.



INSTUKCJA OBStUGI PLYTY ELEKTRYCZNEJ

Przed montazem i uzyciem urzadzenia sta-
rannie przeczytaj niniejsza instrukcje. Nalezy
zachowac ja na przysztos¢ w bezpiecznym
miejscu wraz z dowodem zakupu urzadzenia,
chroniac je przed zniszczeniem. Instrukcja
zawiera, w uzupetnieniu do porad i zalecen
umozliwiajacych korzystanie z petnych moz-
liwosci urzadzenia, istotne uwagi na temat
bezpieczenstwa montazu i obstugi.

Urzadzenie wykonano starannie i z wysoka
jakoscia oraz przebadano i atestowano na
zgodnos¢ z wtasciwymi normami elektrotech-
nicznymi i bezpieczenstwa uzytkowego.

Urzadzenie wymaga montazu i podtaczenia
do Zrodta zasilania elektrycznego w sposob
przewidziany obowiagzujacymi przepisami
prawa wtasciwego.

Wyjmij urzadzenie z fabrycznego opako-
wania i sprawdz, czy nie jest uszkodzone.
Jezeli urzadzenie ulegto uszkodzeniu podczas
przewozu, NIE UZYWAJ GO. Natychmiast
skontaktuj sie ze sprzedawca.

SRODKI BEZPIECZENSTWA
Bezpieczenstwo uzytkownika jest dla nas
bardzo wazne. Dlatego przeczytaj ponizsze

informacje zanim zaczniesz uzywac ptyty
kuchennej.

MONTAZ

Niebezpieczenstwo porazenia pradem!

Przed obstuga techniczng lub konserwacja
urzadzenia, odtacz je od Zrédta zasilania elek-
trycznego.

Urzadzenie wymaga obowiazkowo podta-
czenia do sprawnej instalacji i uziemienia
elektrycznego.

Wykonanie domowej instalacji elektrycznej
wolno powierzy¢ wytacznie elektrykowi z od-
powiednimi uprawnieniami zawodowymi.
Nieprzestrzeganie niniejszych instrukgcji grozi
porazeniem pradem ze skutkiem $miertelnym
witacznie!

UZYTKOWANIE | PIELEGNACJA

Niebezpieczenstwo porazenia pradem
Nie uzywaj ptyty kuchennej, jezeli jej powtoka
jest peknieta lub potamana. W razie pekniecia
lub ztamania powtoki ptyty kuchennej, na-
tychmiast wytacz ja i odtacz Zrédto zasilania
elektrycznego od ptyty, po czym skontaktuj
sie z wykwalifikowanym serwisem.
Odtacz ptyte kuchenng od zrddta zasilania
elektrycznego przed czyszczeniem i piele-
gnacja.
Nieprzestrzeganie niniejszych instrukgcji grozi
porazeniem pradem ze skutkiem $miertelnym
witgcznie!

Niebezpieczenstwo dla zdrowia
Urzadzenie spetnia wszystkie normy bezpie-
czenstwa emisji elektromagnetycznych.

Niebezpiecznie gorace powierzchnie
Czes¢ powierzchni urzadzenia dostepnych
z wierzchu rozgrzewa sie do wysokiej tempera-
tury, grozac oparzeniem podczas uzytkowania.

Nie zblizaj rak, innych czesci ciata, odziezy,
tkanin ani przedmiotéw innych niz naczynia
do gotowania do powtoki szklanej ptyty in-
dukcyjnej, zanim ta ostygnie.

Nie ktadz metalowych przedmiotow takich
jak noze, sztucce czy pokrywki naczyn na
powierzchni ptyty kuchennej — moga rozgrzac
sie do niebezpiecznej temperatury.

Chron urzadzenie przed dzie¢mi.

Uchwyty naczyn moga rozgrzac sie do wyso-
kiej temperatury podczas gotowania. Uchwyty
i raczki naczyn nie powinny znajdowac sie nad
polami grzejnymi ptyty kuchennej. Dzieciom
nie wolno zbliza¢ sie do uchwytéw i raczek
naczyn podgrzewanych na ptycie kuchennej.
Nieprzestrzeganie niniejszych instrukgcji grozi
poparzeniami!

Niebezpieczenstwo ran cietych

Ostrze drapaka do czyszczenia powtoki szkla-
nej ptyty kuchennej jest bardzo ostre i od-
stoniete po odciggnieciu ostonki ochronnej.
Uzywaj drapaka z wielka ostroznoscia i prze-
chowuj go poza zasiegiem dzieci.
Nieprzestrzeganie niniejszych instrukgcji grozi
zranieniem!

WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Nie zostawiaj wtaczonego urzadzenia bez
nadzoru. Wykipienie zawartosci naczyn lub jej
wygotowanie grozi zadymieniem kuchnii za-
paleniem sie ttuszczu zalewajacego kuchenke.
Powtoka szklana ptyty kuchennej nie nadaje sie
jako blat roboczy. Nie wolno przechowywac
na niej zadnych przedmiotow.
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Nie pozostawiaj zadnych przedmiotéw ani
sztu¢cow na urzadzeniu.

Nie uzywaj urzadzenia do ogrzewania po-
mieszczen.

Zakonczywszy gotowanie na ptycie kuchennej,
wytacz wszystkie jej pola grzejne i cata ku-
chenke wedle instrukcji obstugi (tj. za pomoca
elementéw sterowania dotykowego).

Nie wolno dzieciom bawic sie urzadzeniem,
wchodzi¢ na nie ani siadac¢ na nim.

Nie przechowuj przedmiotéw, ktorymi dzieci
mogtyby sie zainteresowac¢, w szafkach nad
urzadzeniem. Dzieci chcac siegnac tych przed-
miotow moga wspiac sie na ptyte kuchenna,
co grozi upadkiem z wysokosci i urazem!
Nie pozostawiaj dzieci bez opieki i nadzoru
w pomieszczeniu kuchennym, gdy urzadzenie
jest wtaczone.

Dzieci i osoby ograniczone psychofizycznie
moga uzywac ptyty kuchennej wytacznie
pod nadzorem petnosprawnych, dorostych
i odpowiedzialnych opiekundw, ktére powinny
wyjasni¢ im zasade obstugi urzadzenia w taki
sposdb, aby dzieci i osoby niepetnosprawne
mogty uzywac ptyty kuchennej w sposéb
bezpieczny dla siebie i otoczenia.

Nie wolno naprawiac urzadzenia ani wymieniac
jego czescina nowe, chyba ze jest to wyraznie
dozwolone w niniejszej instrukcji. Czynnosci
obstugi technicznej urzadzenia wolno powie-
rza¢ wykwalifikowanemu serwisantowi.

Nie wolno czysci¢ ptyty kuchennej za pomoca
myjek parowych.

Nie stawiaj ani nie zrzucaj ciezkich przedmio-
téw na ptyte kuchenna.

Nie wchodz na ptyte kuchenna.

Nie gotuj na ptycie kuchennej w naczyniach
o ostrych, nieréwnych krawedziach ani nie
przesuwaj ich po powtoce szklanej — grozi
to jej zarysowaniem.
Nie wolno szorowac ptyty kuchennej drapa-
kami ani silnie sciernymi detergentami. Groza
one porysowaniem powtoki szklanej.
W razie uszkodzenia przewodu zasilania urza-
dzenia, nalezy zwrécic sie o jego wymiane do
producenta urzadzenia, jego autoryzowanego
serwisanta lub innego, odpowiednio wykwa-
lifkowanego specjalisty. Nieprofesjonalna
wymiana czyni dalsze uzytkowanie urzadzenia
niebezpiecznym!
Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku
w gospodarstwach domowych i podobnych
zastosowaniach, m.in.: — aneksach kuchennych,
zapleczach socjalnych w zaktadach pracy,
miejscach publicznych, itp.,
domkach dziatkowych i wczasowych,
zapleczach kuchennych dla klientéw hoteli,
moteli i innych o$rodkéw zakwaterowania
zbiorowego,
pokojach i apartamentach goscinnych.

OSTRZEZENIE! Urzadzenie i jego elementy
dostepne z zewnatrz rozgrzewaja sie podczas
uzytku do wysokiej temperatury.

Nalezy uwazac, aby nie dotkna¢ elementéw
grzejnych.

Nie wolno zbliza¢ sie do urzadzenia dzieciom
ponizej 8-go roku zycia, chyba ze pod nadzo-
rem oséb odpowiedzialnych.

Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci od
8. roku zycia, osoby o ograniczonych zdolno-
Sciach zmystowych lub umystowych oraz osoby

bez odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy
wytacznie pod nadzorem odpowiedzialnych,
dorostych i petnosprawnych opiekunow, lub
gdy znaja zasady bezpiecznego uzytkowa-
nia urzadzenia i zagrozenia zwigzane z jego
dziataniem.
Dzieciom nie wolno sie bawic¢ urzadzeniem.
Dzieci pozbawione nadzoru oséb dorostych
nie moga czysci¢ ani zajmowac sie pielegnacja
urzadzenia.
OSTRZEZENIE! Pozostawienie bez nadzoru
ptyty kuchennej z positkami gotujacymi sie
na ttuszczu lub oleju jest niebezpieczne i grozi
pozarem. NIE WOLNO gasi¢ pozaru woda -
Ww razie pozaru nalezy odtaczy¢ urzadzenie od
zasilania elektrycznego, a nastepnie zdta-
wic ogien np. pokrywa naczynia lub kocem
gasniczym.

OSTRZEZENIE! Niebezpieczenstwo pozaru:
nie wolno przechowywac zadnych przedmio-
toéw na powierzchniach grzejnych.

OSTRZEZENIE! Jezeli powierzchnia szklana
ptyty kuchennej peknie, wytacz urzadzenie,
aby unikna¢ porazenia pradem elektrycznym
przez szczeliny za ktérymi znajduja sie podze-
spoty pod wysokim napieciem.
Nie wolno czysci¢ urzadzenia myjkami pa-
rowymi.
Urzadzenia nie nadaje sie do obstugi za po-
mocga zewnetrznego sterownika zegarowego
lub oddzielnego uktadu zdalnego sterowania.



OPIS URZADZENIA

Moc catkowita

Lewy przéd

Minimalna srednica garnka
Moc

Moc z funkcjq Booster
Lewy tyt

Minimalna srednica garnka
Moc

Moc z funkcjq Booster

PANEL STEROWANIA

CHARAKTERYSTYKA TECHNICZNA

210x177 mm
@ 90 mm
1400 W
2000 W
210x177 mm
@ 90 mm
1400 W

7100 W

Prawy tyt

Minimalna srednica garnka
Moc

Moc z funkcjq Booster
Prawy przéd
Minimalna srednica garnka

Moc

Timer,
poziom mocy

N\

Wybér strefy

210x177 mm
@ 100 mm
2300 W
3000 W
210x177 mm
@90 mm
1400 W
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OBStUGA PLYTY

DISPLAY
Symbol
0
1.9
u
E
H
P
L
m
CHEODZENIE

Uktad chtodzenia jest w petni automatyczny.
Wentylator chtodzacy uruchamia sie z mata

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Wyczys¢ ptyte wilgotng szmatka, a nastepnie
doktadnie wysusz powierzchnie. Nie uzywaj
detergentu .

Znaczenie

Funkcja

Zero Aktywna strefa grzejna.

Poziom mocy

Wykrywanie naczynia

Wybér poziomu mocy.

Brak lub nieodpowiednie naczynie .

Btqd Usterka elektroniczna

Wskaznik mocy resztkowej

Strefa grzejna gorgca.

Booster Funkcja Booster aktywna.
Blokada Blokada panelu sterowania.
Funkcja Bridge Potqczenie 2 stref.

predkoscia, gdy ciepto wytwarzane przez uktad
elektroniczny osiagna okreslony poziom. Wen-
tylacja zaczyna dziata¢ z duza predkoscia, gdy
ptyta jest intensywnie uzytkowana. Wentyla-

STEROWANIE DOTYKOWE

Ptyta elektryczna jest wyposazona w elek-
troniczne sterowanie z czutymi przyciskami
dotykowymi. Naciéniecie palcem powoduje ak-

tor chtodzacy zmniejsza predkosc i zatrzymuje
sie automatycznie, gdy obwadd elektroniczny
ostygnie.

tywacje odpowiedniego polecenia. Aktywacje
te potwierdza lampka kontrolna, litera lub cyfra
na wyswietlaczu i / lub sygnat dzwiekowy.
Nalezy naciskac¢ tylko jeden sensor w tym
samym czasie.



URUCHOMIENIE

Whtaczanie/wytaczanie ptyty:

Czynnosc¢ Panel Wyswietlacz
sterowania
Uruchomienie Naciénij @ 4x[0]
Whtaczanie/wytaczanie pola:
Czynnos¢ Panel Wyswietlacz
sterowania
Wybor st 0
ARSI | sl | O
Zwiekszenie
- Nacisnij [+] [1]do[9]
Zmniejszenie
mocy Nacis’nij [ - ] [9 ] do [ 1 ]

Jesli w ciagu 20 sekund nie zostanie wykona-
na zadna czynnos¢, elektronika powraca do
pozycji oczekiwania.

WYKRYWANIE NACZYNIA

Wykrywanie naczynia zapewnia doskonate
bezpieczenstwo. Indukcja nie dziata:
Jeslina polu grzewczym nie ma naczynia lub
naczynie nie jest przystosowane do indukgji.
W takim przypadku nie mozna zwiekszy¢
mocy, a na wyswietlaczu pojawia sie [U]. Ten
symbol znika po postawieniu odpowiedniego
naczynia na polu grzewczym.
Zdjecie naczynia ze strefy grzewczej powoduje
zatrzymanie pracy. Na wyswietlaczu pojawi sie
[U]. Symbol [U] znika po ponownym umieszcze-
niu naczynia w strefie grzewczej. Gotowanie

jest kontynuowane z ustawionym wczes$niej
poziomem mocy
Po uzyciu wytacz element grzejny: nie pozwal,
aby funkcja wykrywania naczynia [U] byta
aktywna.

WSKAZNIK MOCY RESZTKOWE)J

Po wytaczeniu strefy grzewczej lub catkowitym
zatrzymaniu ptyty, strefy grzewcze sa nadal
gorace i na wyswietlaczu pojawia sie [H].
Symbol [H] znika, gdy pola grzewcze mozna
dotykac bez niebezpieczenstwa.

O ile wskazniki ciepta resztkowego $wieca sieg,
nie dotykaj stref grzewczych i nie ktadz na nich
zadnych przedmiotéw wrazliwych na ciepto.
Istnieje ryzyko poparzenia i pozaru.

FUNKCJA BOOSTER

Funkcja Booster [P] zapewnia zwiekszenie
mocy dla wybranej strefy grzewczej.

Jesli ta funkcja jest aktywna, pola grzewcze
dziataja przez 5 minut z bardzo duza moca.
Booster jest przewidziany, na przyktad, do
szybkiego podgrzewania duzych ilosci wody.

Wtaczanie/wytaczanie funkcji booster :

Czynnos¢ Panel Wyswietlacz
sterowania

Wybdr strefy Naciénij D [0]

oy M Nacisnij+) (110091

s Naciénij[+] ~ [P]5min

P Naciénif[-]  [9]

TIMER

Timer moze by¢ uzywany jednoczesnie ze
wszystkimi 4 strefami grzewczymi i to z rézny-
mi ustawieniami czasu (od O do 99 minut) dla
kazdej strefy grzewcze).

Ustawienia czasu gotowania :

Czynnosé Panel Wyswietlacz
sterowania

Wybér st 0

T | [oi

Zwiekszenie

mocy Nacignij [ +] [1]do[9]

Wybér funkgji Nacisnij Timer

«Timer » jednoczesnie [00 ] min
[-1i[+]

Skrécenie QP [00 ] wents

czasu Nacisnij [ -] to 30,29....

Wydtuzenie Naciénij [ +]

czasu

Po kilku sekundach lampka kontrolna przestaje
migac.

Pole zaczyna pracowac do momentu uptywu
ustawionego czasu.

Aby zakonczy¢ prace timera:

Czynnos¢ Panel Wyswietlacz
sterowania

Wybor stre 0

4 W Nacins ]| %
Wybdér funkcji Nacisnij Pozostaty
« Timer » jednoczesnie czas

[-1i[+]
Kasowanie
?taw;en« Nacisnij[ - ] [00]
imer »
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Jedli funkcja timer aktywowana jest na kilku
polach - czynnosc¢ nalezy powtérzyc.

AUTOMATYCZNE ZATRZYMANIE NA
KONIEC CZASU GOTOWANIA:

Gdy tylko wybrany czas gotowania dobiegnie
konca, zegar pokazuje migajace [00] i rozlega
sie dZzwiek.

Aby zatrzymac dZzwiek i miganie wystarczy
wcisnac¢ dowolny przycisk.

FUNKCJA BRIDGE

Ta funkcja umozliwia jednoczesne korzystanie
z 2 stref gotowania po lewej stronie z tymi
samymi funkcjami, co jedna strefa grzejna.
Funkcja booster nie moze by¢ aktywowana.

Czynnos¢ Panel Wyswietlacz
sterowania
[0]lub
Wigczenie [H]przy
ptyty Nacisnij @ wszystkich
polach

Aktywacja
bridge

Zwiekszenie
mocy bridge

Zmniejszenie
mocy bridge

Nacis$nij oba
lewe pola

Nacisnij [ +]

Nacisnij [ - ]

przy polach
pojawiq sie
symbole

[oJiflIr]

[0]lub
[H]przy
2 polach

BLOKADA PANELU STEROWANIA

Aby unikna¢ zmiany ustawien pol grzejnych,
w szczegdlnosci w ramach czyszczenia, panel
sterowania mozna zablokowac (z wyjatkiem
przycisku wtaczania [ @ ).

Blokowanie :
Czynnos¢ Panel Wyswietlacz
sterowania
4x[0]or
Start Nacisnij @ [H]

PRZYKEADOWE USTAWIENIA POZIOMU MOCY

Blokowanie
ptyty

Odblokowanie:
Czynnos¢
Start

Po 5 sekundach:

Czynnosé

Odblokowanie
ptyty

(ponizsze wartosci majg charakter informacyjny)

1do2

2do3

3do4

Topienie
Podgrzewanie

Gotowanie
Rozmrazanie

Gotowanie na parze

Nacisnij
jednoczesnie [
-Jand[["]]
na

prawym
przednim polu
Nacisnij
powtdrnie

i)

Panel
sterowania

Nacisnij @)

Panel
sterowania

Nacisnij
jednoczesnie
[-1i[]lna
prawym
przednim polu
Nacisnij
powtdrnie

[-1

Sosy, masto, czekolada, zelatyna Potrawy przygotowane

wczesniej

Ryz, budyn, syrop cukrowy
Suszone warzywa, ryby, mrozonki

Warzywa, ryby, mieso

4x[L]

Wyswietlacz

4x[L]

Wyswietlacz

4x[0]



4do5
6do7
7do8

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Co?

Zwykte zabrudzenia powierzchni
szklanej od codziennego uzytkowania
(odciski palcéw, niewielkie $lady, plamy
od jedzenia lub plamy od kipienia
produktéw bez cukru)

Przypalona przelana zawarto$c
naczyn, stopione plamy oraz plamy

po wykipiatych potrawach z duza
zawartoscia cukru na powtoce szklanej

Gotowanie Parowane ziemniaki, zupy, makarony, swieze warzywa
Gotowanie na wolnym ogniu Mieso, jajka, kietbaski, gulasz, rolada, flaki
Smazenie Ziemniaki, frytki,
Pieczenie, smazenie, gotowanie wody Steki, omlety, pieczone potrawy,
Smazenie, pieczenie, gotowanie wody Przegrzebki, steki, gotowanie duzej ilosci wody
Jak? Wazne!

. Odtacz zasilanie od ptyty kuchennej.

Nanie$ preparat do mycia ptyt ceramicznych, gdy ptyta jest nadal

ciepta (nie nano$ na zbyt goraca powierzchnie).

. Przetrzyj cata ptyte, po czym wytrzyj ja do sucha czysta Scierka lub
papierowym recznikiem.

4. Podtacz zasilanie do ptyty kuchennej.

N =

w

Nalezy usuwac je doktadnie ostrym nozem, zyletka lub

specjalistycznym drapakiem do indukcyjnych ptyt kuchennych,

zachowujac ostroznos¢ podczas czyszczenia goracych pél grzejnych.

1. Odtacz zasilanie od ptyty kuchennej.

2. Zdrap przypalone zabrudzenia i plamy po wykipieniu potraw,

przyktadajac ostrze narzedzia (drapaka) pod katem 30° do powtoki

szklanej, odczekawszy, az ta ostygnie do w miare bezpiecznej

temperatury.

Wytrzyj do czysta resztki brudu i plamy po wykipieniu za pomoca

Scierki do naczyn lub recznika papierowego.

4. Czys¢ wedtug instrukcji w krokach od 2 do 4 w pkt. ,Zwykte
zabrudzenia powierzchni szklanej od codziennego uzytkowania”.

@

o Gdy odtaczysz ptyte kuchenna od zrodta zasilania
elektrycznego, nie bedzie ona sygnalizowata
wskaznikiem $wietlnym, czy jej powierzchnia jest
goraca! Zachowaj ostroznosc!

o Skrobaki do naczyn metalowych, niektére drapaki

z szorstkiego nylonu oraz mleczka i preparaty do

szorowania groza zarysowaniem powtoki szklanej

ptyty kuchennej. Sprawdz, czy detergent i drapak
nadaje sie do mycia ptyt ceramicznych.

Doktadnie usun resztki po preparacie do mycia

ptyty ceramicznej, moze on odbarwic¢ powtoke

szklana.

Plamy od zywnosci stopionej cieptem od
produktéw stodkich lub wykipienia nalezy

usuwac natychmiast. Jezeli ostygna i przywra

do szkta, bedzie je trudno usuna¢, a w skrajnych
przypadkach moga uszkodzi¢ powtoke szklana.
Niebezpieczenstwo skaleczenia: ostrze drapaka do
czyszczenia powtoki szklanej ptyty kuchennej jest
bardzo ostre i odstoniete po odciagnieciu ostonki
ochronnej. Uzywaj drapaka z wielka ostroznoscia

i przechowuj go poza zasiegiem dzieci.
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1. Odtacz zasilanie od ptyty kuchennej.
2. Potoéz Scierke na plamie, aby ja wchtonac.

Plamy od wykipienia na elementach
sterowania dotykowego

3. Wytrzyj do czysta powierzchnie panelu z elementami dotykowymi
za pomocg czystej, wilgotnej gabki lub scierki.

4. Wytrzyj powierzchnie zupetnie do sucha recznikiem papierowym.
5. Podtacz zasilanie do ptyty kuchennej.

USUWANIE USTEREK

KIEDY POJAWI SIE SYMBOL[E4]:

Ptyta musi zostac zrekonfigurowana. Prosimy

postepowac wedtug ponizszych krokow:

[ Upewnij sie, ze nie ma zadnych naczyn
na ptycie.

II. Odtacz urzadzenie od sieci, wyjmujac
bezpiecznik lub wytaczajac wytacznik
automatyczny

[Il. Ponownie podtacz do sieci.

IV.  Procedura
We?Z garnek z ferromagnetycznym
dnem o $rednicy minimum 16 cm .
Wykonaj ponizsze czynnosci w ciagu
2 minut od podtaczenia do sieci. Nie
naciskaj [(D]

V. Krok pierwszy: Zresetuj biezace
ustawienia
1. Nacisnij | przytrzymaj [ -]

2.  Drugareka, kolejno I szybko
(krécej niz 2s) na kazdy przycisk
[O].

Zacznij od prawego przedniego
pola a potem kolejno b od a do

d - rysunek obok.

Podwojny sygnat dZzwiekowy
oznacza, ze wystapit bfad (nalezy
zaczac procedure od pkt 1).

Naciskaj jednoczesnie [+]i[ -]
przez kilka sekund , dopdki nie
pojawi sie migajacy symbol [E].
Poczekaj do momentu az symbol [
E ] przestanie migac.

Po kilku sekundach, [ E ] automa-
tycznie zmieni sie w [ C ]. Istniejg-
ce ustawienia zostaty anulowane.

VI.  Krok drugi: nowe ustawienia

1.
2.

3.

We? garnek z ferromagnetycznym
dnem o $rednicy min 16 cm.
Wybierz strefe grzejna, naciskajac
odpowiedni przycisk [ O ]

Umiesc garnek na wybranym
polu.

o8 &80
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e Ptyta kuchenna moze uruchomic¢ dzwiek i wytaczyc¢
sie, zas elementy sterowania dotykowego nie
beda dziataty prawidtowo, gdy panel sterowania
jest mokry. Wytrzyj panel sterowania i elementy
dotykowe do sucha, zanim ponownie wtaczysz
ptyte kuchenna.

4. Poczekaj az symbol [ C] zmieni
sie w [ - ]. Strefa zostata skonfi-
gurowana.

5.  Postepuj tak z kazda strefg z sym-
bolem [ C ] na wyswietlaczu.

6. Do catej procedury uzywaj tego
samego garnka.

Nigdy nie uzywaj kilku garnkow
jednoczesnie w trakcie konfigu-
racji. Jezeli mimo powyzszych
czynnoséci symbol [ E 4] dalej sie
Swieci — skontaktuj sie z autory-
zowanym serwisem.

PLYTA LUB STREFA GRZEJNA
NIE DZIALA:

Niewtasciwe podtaczenie do pradu.
Zadziatat bezpiecznik w instalacji elektrycznej.
Aktywna jest funkcja blokady sterowania.
Panel sterowania pokryty jest woda lub inng
ciecza.

Na panelu znajduje sie jaki$ przedmiot

NA PANELU WYSWIETLA SIE
SYMBOL[U]:

Na polu grzejnym nie ma garnka.



Garnek nie jest przeznaczony do ptyt induk-
cyjnych.
Zbyt mata $rednica garnka.

NA PANELU WYSWIETLA SIE SYMBOL
[CILUBIE]:

Skontaktuj sie z serwisem.

ODCIECIE JEDNEJ LUB WSZYSTKICH
STREF GOTOWANIA:

Zadziatat system bezpieczenstwa.

Strefa gotowania byta wtaczona przez dtugi
czas.

Panel sterowania zostat przystoniety .

Na polu pozostawiono pusty garnek z prze-
grzanym dnem.

Ptyta posiada funkcje automatycznej reduk-
cji poziomu mocy i system ochrony przed
przegrzaniem.

Problem
Ptyta indukcyjna nie wtacza sie.

Przyciski nie reaguja na dotyk.

Przyciski dotykowe nie dziataja zbyt
dobrze.

Mozliwe przyczyny

Brak zasilania.

Whtaczono blokade bezpieczenstwa.

Powierzchnia szkta nad elementami dotykowymi
jest nieco wilgotna lub dotykasz ich tylko
czubkiem palca, przez co nie reaguja nalezycie.

WENTYLATOR PRACUJE
PO WYLACZENIU PLYTY :

To nie jest usterka, wentylator chtodzacy
wytaczy sie automatycznie po schtodzeniu
urzadzenia

NA PANELU WYSWIETLA SIE
SYMBOL[L]:

Zapoznaj sie ze wskazowkami dotyczacymi
blokowania panelu sterowania

NA PANELU WYSWIETLASIE[ ~' 1LUB
[ERO3]:

Przedmiot lub ciecz pokrywa panel sterowania.
Symbol zniknie po usunieciu przedmiotu lub
wytarciu cieczy.

NA PANELU WYSWIETLA SIE SYMBOL
[E2]LUB[EH]:

Ptyta jest przegrzana. Po wystygnieciu - uru-
chom ponownie

Rozwiazania

NA PANELU WYSWIETLA SIE SYMBOL
[E3]:

Naczynie nie jest przystosowane do gotowania
na ptycie indukcyjnej.

NA PANELU WYSWIETLA SIE SYMBOL
[E6]:

Uszkodzona sie¢, skontroluj napiecie w sieci
przytaczeniowej

NA PANELU WYSWIETLA SIE SYMBOL
[E8]:

Zatkany wlot powietrza do wentylatora. Usun
zanieczyszczenia

NA PANELU WYSWIETLA SIE SYMBOL
[EC]:

Btad konfiguracji. Powtérz czynnosci zwiazane
z symbolem [E 4].

Sprawdz, czy ptyta indukcyjna zostata podtaczona do Zrédta zasilania i czy
wtaczono jego doptyw. Sprawdz, czy w instalacji domowej jest prad. Jezeli
nie mozna rozwiazac¢ problemu, wezwij wykwalifikowanego serwisanta.

Gotowano w naczyniach o nieréwnych, ostrych

krawedziach.
Powtoka szklana jest porysowana.

Ptyte kuchenna czyszczono szorstkim
drapakiem lub mleczkiem do szorowania (ze

Wytacz blokade bezpieczenstwa.
Patrz pkt ,Jak uzywac ptyty kuchennej”.

Powierzchnia przyciskéw dotykowych powinna by¢ idealnie sucha. Dotykaj
przyciskow catym opuszkiem palca.

Uzywaj naczyn o gtadkim spodzie i krawedziach dolnych. Patrz pkt ,Dobor

Srodkiem $ciernym).

odpowiednich naczyn do gotowania”.
Patrz pkt ,Pielegnacja i czyszczenie”.
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Moze to wynikac z konstrukcji uzywanych
Niektore naczynia stukaja lub strzelaja.  naczyn (tj. réznic w drganiach indukowanych
w materiatach dna indukcyjnego).
Ptyta indukcyjna brzeczy cicho podczas Wynika to z technologii gotowania
gotowania z duza moca grzejna. indukcyjnego.
Witaczyt sie wentylator uktadu chtodzenia
wbudowanego w ptyte indukcyjna, aby
nie doszto do przegrzania si¢ elektroniki.
Wentylator moze pracowac nawet po
wytaczeniu ptyty indukcyjnej.

Z ptyty indukcyjnej stychac szum
wentylatora.

Ptyta indukcyjna nie wykrywa naczynia na polu
grzejnym, bo nie nadaje sie ono do gotowania
indukcyjnego.

Ptyta indukcyjna nie wykrywa naczynia na polu
grzejnym, bo jest ono albo za mate dla danego
pola grzejnego, lub nie stoi na jego srodku.

Naczynia nie nagrzewaja sie i nie
wiaczaja sie wskazniki Swietlne na
panelu.

Ptyta indukcyjna lub pole grzejne
wytaczyto sie, stychaé sygnat
dzwiekowy, a na wskazniku wyswietla
sie kod btedu (zwykle na przemian

z jedna lub dwiema cyframi na
wskazniku zegara).

Usterka techniczna urzadzenia.

INSTRUKCJA MONTAZU

Montaz urzadzenia powinien by¢ wykonany

Jest to normalne zjawisko i nie oznacza usterki.

Jest to zjawisko normalne. Brzeczenie powinno przycichna¢ lub zupetnie
ustapi¢, gdy wybierzesz nizszy stopien mocy grzejnej.

Jest to normalne zjawisko i nie wymaga interwencji. Nie odtaczaj doptywu
zasilania elektrycznego od ptyty indukcyjnej, dopdki wentylator pracuje.

Uzywaj naczyn przeznaczonych do gotowania indukcyjnego. Patrz pkt
,Dobor odpowiednich naczyn do gotowani@’l

Ustaw naczynie na $rodku pola grzejnego. Srednica jego spodu powinna
odpowiada¢ wielkosci pola.

Zapisz sygnalizowany kod btedu (literowo-cyfrowy), odtacz ptyte indukcyjna
od zasilania elektrycznego i wezwij wykwalifikowanego serwisanta.

przez osobe posiadajaca odpowiednie kwalifi-
kacje.

JAK PRZYKLEIC USZCZELKE:

Uszczelka dostarczona z ptyta kuchenng zapo-
biega przedostawaniu sie ptynow do szafki.
instalacje nalezy wykonac starannie, zgodnie

Z ponizszym rysunkiem.

Po zdjeciu folii ochronnej (3), naklei¢ uszczel-
ke (2) dwa milimetry od zewnetrznej krawedzi

szyby.



Model Wymiar otworu

INSTALACJA:
............................ PSC.1021070 250 % 490 mm

79
124

1208 8

rur
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Upewnij sie, ze pozostawiono minimum
50 mm wolnej przestrzeni wokét plyty.
Ptyty posiadaja klase ,Y” w zakresie ochrony
przed wysoka temperatura. Idealnie bytoby,
gdyby ptyta byta zainstalowana z duza iloscia
miejsca po obu stronach. Z tytu moze znaj-
dowac sie $ciana i wysokie szafki lub $ciana
z boku.

PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

Instalacje tego urzadzenia i podtaczenie do
sieci elektrycznej nalezy powierzyc¢ elektrykowi
z odpowiednimi uprawnieniami

Dane niezbedne do podtaczenia znajduja sie
na naklejkach umieszczonych na obudowie
ptyty w poblizu skrzynki przytaczeniowe;.
Podtaczenie do sieci zasilajacej nalezy wykonac
za pomoca uziemionej wtyczki lub przez wy-
tacznik wielobiegunowy z rozwarciem stykdéw
co najmniej 3 mm

Siec Podtaczenie
230V~ 50/60Hz
400V~ 50/60Hz

1 Faza+ N
2 Fazy+N

Mebel lub podstawa, w ktorej ma zostac za-
montowana ptyta, a takze krawedzie mebli,
powtoki laminowane i klej uzyty do ich mo-
cowania musza by¢ odporne na temperatury
do 100 ° C.

Listwy $cienne na krawedzi blatu musza by¢
odporne na ciepto.

Od spodu urzadzenia - nalezy zapewnic¢ 20
mm wolnej przestrzeni zapewniajacej dobra

Kabel przytaczeniowy nalezy umiescic¢ tak,
aby nie dotykat zadnej z goracych czesci ptyty
grzejnej lub piekarnika.

UWAGA! Zawsze podtaczaj przewdd uzie-
miajacy.

Podtaczenie ptyty musi by¢ wykonane przez
osobe z uprawnieniami. Nalezy wykonac¢ zgod-
nie ze schematem.

Puszka przytaczeniowa znajduje sie pod
spodem ptyty. Aby otworzy¢ jej pokrywe, uzyj
Sredniego Srubokreta. WtdzZ go w szczeliny

i otworz pokrywe.

cyrkulacje powietrza urzadzenia elektronicz-
nego

Aby zabezpieczy¢ wycieta krawedz, natéz
warstwe lakieru lub specjalnego uszczelniacza.
Szczegblng uwage nalezy zwrécic na przykle-
jenie uszczelki, aby zapobiec przeciekom do
wnetrza mebli.

ST

el

WY T -

Srednica kabla Kabel Bezpiecznik
3x2,5mm? HO5VV-FHO5RR-F 25A
4 x 1.5 mm? HO5VV-FHO5RR-F 16 A



PODtACZENIE PLYTY

Dla réznych potaczen uzywaj mosieznych
mostkéw znajdujacych sie w puszce

1FAZA 230V~1P+N

Uzyj mostka miedzy stykiem 1 2.
Podtacz uziemienie do styku “uziemienie”,
przewdd neutralny N do styku 4, faze L do
styku 1 lub 2.

AUTORYZOWANY SERWIS

MOZLIWE USTERKI | CZYNNOSCI
JAKIE NALEZY WYKONAC PRZED
WEZWANIEM AUTORYZOWANEGO
SERWISU.

OSWIETLENIE NIE DZIALA:

Urzadzenie nalezy podtaczy¢ do gniazdka
Z uziemieniem o napieciu 220-240V
Sprawdz, czy oswietlenie zostato wtaczone.
Sprawdz, czy urzadzenie jest podtaczone do
pradu, a bezpieczniki sg nienaruszone.

2FAZY 400V~2P+N

Podtacz uziemienie do styku “uziemienie”,
przewdd neutralny N do styku 4, faze L1 do
styku 1 a faze L2 do styku 2.

UWAGA! Czeste odkrecanie i wkrecanie $rub
na skrzynce rozdzielczej grozi utrata prawi-

URZADZENIE NIE DZIAtA:

Urzadzenie nalezy podtaczy¢ do gniazdka

Z uziemieniem o napieciu 220-240V

Sprawdz, czy urzadzenie jest podtaczone
do pradu lub czy wtyczka jest wsadzona do

gniazdka prawidtowo.

Sprawdz bezpiecznik, do ktérego jest podta-
czone urzadzenie, a takze gtowny bezpiecznik

w Twoim domu.

dtowego przylegania po wkreceniu. Dlatego
zaleca sie ograniczenie wkrecania i wykre-
cania do minimum. Upewnij sie, ze kable s3
prawidtowo wtozone i mocno przykrecone

NISKA WYDAJNOSC PRACY
URZADZENIA, WYSOKI POZIOM
HAEASU:

Sprawdz, czy $rednica wylotu przewodu ko-
minowego jest odpowiednia (min. 120mm).
Otwor wylotowy powietrza jest otwarty.
Sprawdz, czy filtry metalowe sa czyste. W nor-
malnych warunkach nalezy czyscic filtry przy-
najmniej raz w miesiacu.
Upewnij sie, ze filtry weglowe nie sg starsze
niz 6 miesiecy. W normalnych warunkach filtry
weglowe nalezy wymienia¢ przynajmniej raz
na trzy miesiace.
Zwréc¢ uwage na wentylacje w kuchni, za-
pewniajaca odpowiedni przeptyw powietrza.
Jezeli nadal nie jeste$ zadowolony z funkcjono-
wania urzadzenia, skonsultuj sie z autoryzowa-
nym serwisem technicznym.
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DANE TECHNICZNE

Parametry techniczne podane s3
na tabliczce znamionowej produktu.

UWAGA! Firma MPM agd S.A. zastrzega sobie mozliwo$¢ zmian technicznych.



Kuchnia jutra

Kuchnia to doskonate miejsce na realizacje marzen

i rozwoj kulinarnego talentu. Szukaj nowych rozwigzan,
pomystow - eksperymentuj! Nie bdj sie wyzwan, tgczenia
starego z nowym, innowacyjnych smakaéw i sktadnikow.

Nowe mozliwosci

Zaplanuj swoj kulinarny sukces z odpowiednim

sprzetem agd. Wybierajagc marke Sam Cook zapewniasz
sobie profesjonalng pomoc w kuchni.

Bedziesz zaskoczony jak tatwo stworzy¢ co$ wyjatkowego
i poczuc sie ekspertem.

Polska Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu

uzytkowania nie nalezy wyrzuca¢ z innymi odpadami pochodzacymi
E z gospodarstw domowych. Zuzyty sprzet moze mie¢ szkodliwy wptyw na

srodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng zawartos¢ niebezpiecznych
W= substancji, mieszanin oraz czesci sktadowych. Mieszanie elektroodpadow
z innymi odpadami lub ich nieprofesjonalny demontaz moze prowadzi¢ do uwolnienia
substancji szkodliwych dla zdrowia i Srodowiska. Zuzyte urzadzenie nalezy dostarczyc¢ do
punktu odbioru zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. W celu uzyskania
szczegdtowych informacji na temat miejsca oddawania odpaddéw elektrycznych
i elektronicznych uzytkownik powinien skontaktowac sie z gminnym punktem zbierania

\_ zuzytego sprzetu lub zaktadem przetwarzania zuzytego sprzetu.

( PRAWIDEOWE USUWANIE PRODUKTU (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny) )
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Szanowny Kliencie!

Dziekujemy za zakup naszego produktu. Mamy nadzieje, ze spetni on Twoje ocze-
kiwania i bedzie stuzyt Ci przez wiele lat.

W przypadku jakichkolwiek wqgtpliwosci na temat funkcjonowania lub awarii pro-
duktu prosimy o kontakt z Serwisem Centralnym. Dotozylismy staran, aby proce-
dury reklamacyjne byty maksymalnie uproszczone.

Karta gwarancyjna/
Warranty card

nazwa-model/
name-model

PSC-10Z-1070

Pieczatka sklepu/

Data sprzedazy/
Date of sale

Podpis sprzedawcy/
Signature of Seller

Stamp shop

JAK POSTEPOWAC W PRZYPADKU REKLAMACIJI

1. ZADZWON

W razie awarii urzadzenia skontaktuj
sie z naszym Serwisem Centralnym
w Szczytnie pod numerem telefonu
(0-89) 623 11 00 od poniedziatku

do pigtku w godzinach 7.00-15.00.

2. ZAPAKUJ

Po uwzglednieniu reklamacji zapakuj
uszkodzony produkt w oryginalne
lub zastepcze opakowanie, ktére
jest niezbedne w czasie transportu.
Dotacz karte gwarancyjna, dowadd
zakupu oraz krotka notatke na temat
ujawnionej usterki wraz z podaniem
numeru kontaktowego.

Przesytki sq odbierane i dostarczane
do Serwisu Centralnego na adres:
Korpele 71, 12-100 Szczytno na nasz
koszt (dotyczy napraw gwarancyjnych)
za posrednictwem firmy kurierskiej
wskazanej przez Serwis Centralny.

3. ODBIERZ

W terminie 14 dni od daty
dostarczenia produktu do naprawy
pracownik serwisu skontaktuje sie

z Tobg i odedle naprawione urzadzenie
nieodptatnie (dotyczy zasadnych
napraw gwarancyjnych).

W przypadku pytan lub watpliwosci
prosimy o kontakt
z Serwisem Centralnym:

A

0

@ N

12-100 Szczytno,
Korpele 71,
(22) 380 52 40

serwis@samcook.eu
www.samcook.eu

Przed zgtoszeniem reklamacji prosimy
0 zapoznanie sie z warunkami
gwarancji.

Zapoznatem sie i akceptuje warunki
niniejszej gwarancji.

Czytelny podpis kupujacego/
Legible signature of the buyer




WARUNKI GWARANCIJI

1. Gwarancji udziela sie na okres 24 miesiecy od daty zakupu.
Ujawnione w tym okresie wady beda usuwane bezptatnie
przez Gwaranta w terminie ustawowym lub 14 dni
liczonym od daty dostarczenia produktu do Gwaranta
w szczegblnych wypadkach termin wydtuza sie do 30
dni. Okres gwarancyjny przedtuza sie o czas naprawy.
Gwarancja nie wytacza, nie ogranicza ani nie zawiesza
uprawnien kupujacego wynikajacych z przepiséow
o rekojmi za wady rzeczy sprzedanej.

2. Przez naprawe gwarancyjna rozumie sie¢ wykonanie
przez Gwaranta czynnos$ci o charakterze specjalistycznym,
wtasciwym dla usuniecia wady objetej gwarancja. Naprawa
gwarancyjna nie obejmuje czynnosci przewidzianych
w instrukcji obstugi, do wykonania ktérych zobowiazany
jest uzytkownik we wtasnym zakresie i na wtasny koszt,
np.: zainstalowanie, sprawdzenie dziatania, itp.

3. GWARANCIJA NIE SA OBJETE:

a) sznury potaczeniowe, wtyki, gniazda, weze ssace,
baterie, akumulatory, nozyki itp.;
b) wuszkodzenia mechaniczne, termiczne, chemiczne

i wszystkie inne spowodowane dziataniem badz

zaniechaniem uzytkowania albo dziataniem sity

zewnetrznej (przepiecia w sieci, przekroczone
temperatury otoczenia, wytadowania atmosferyczne,
uzywanie niezgodnych z instrukcjg obstugi sSrodkéw
eksploatacyjnych lub czyszczacych, uszkodzenia
spowodowane przez obce przedmioty, ktore dostaty
sie do wnetrza, np.: wilgo¢, korozja, pyt, itp.);

c) uszkodzenia powstate wskutek naturalnego
czesciowego lub catkowitego zuzycia zgodnie

z wtasciwos$ciami albo przeznaczeniem sprzetu;

zarowki

d) uszkodzenia wynikte na skutek:

- przerobek i zmian konstrukcyjnych dokonywanych
przez uzytkownika lub osoby trzecie;

- okolicznosci, za ktore nie odpowiada ani wytwérca,
ani sprzedawca, a w szczegdlnosci na skutek
niewtasciwej lub niezgodnej z instrukcja instalacji,
uzytkowania albo innych przyczyn lezagcych

po stronie uzytkownika lub osdb trzecich (uzywania
NIEORYGINALNYCH materiatéow lub akcesoridow),
- nieprawidtowego transportu;

e) celowe uszkodzenie sprzetu;
f) uszkodzenia elementéw ze szkta, ceramiki;
g) czynnosci konserwacyjne.

4. Reklamujgacemu przystuguje prawo do wymiany sprzetu
na nowy, w przypadku gdy:

a) Serwis Centralny stwierdzi na pi$mie, ze usuniecie
wady jest niemozliwe,

b) naprawa nie jest wykonywana w terminie wymienionym
w pkt. 1 lub innym terminie, uzgodnionym na pi$mie
z reklamujacym,

5. Reklamowany sprzet moze zosta¢ przestany na koszt
gwaranta zwykta przesytka pocztowa po wczesniejszym
uzgodnieniu tego faktu z gwarantem.

6. Sprzet dostarczany do Serwisu Centralnego powinien by¢
czysty. Serwisant moze odmowié przyjecia do naprawy
sprzetu brudnego lub oczys$ci¢ go na koszt nabywcy.

7. Faktyczna date naprawy gwarancyjnej Serwis Centralny
poswiadcza w karcie gwarancyjnej.

8. Uprawnienia z tytutu udzielanej gwarancji moga by¢
realizowane jedynie po przedstawieniu przez uzytkownika
WAZNEJ karty gwarancyjnej wraz z dowodem zakupu.
Samowolne zmiany wpiséw w karcie gwarancyjnej lub
dokonywanie naprawy we wtasnym zakresie powoduje
utrate gwarancji.

9. Karta gwarancyjna jest wazna na terytorium Polski.

10.Urzadzenia marki Sam Cook maja zastosowanie
do uzytkowania przez konsumenta wytacznie
w gospodarstwie domowym, chyba Ze maja inne
przeznaczenie np. witryna handlowa. Uzytkowanie sprzetu
niezgodne z przeznaczeniem spowoduje utrate gwarancji.

11. Uszkodzenie lub usuniecie tabliczki znamionowej
z urzadzenia moze spowodowac utrate prawa gwarancji

Karta gwarancyjna bez wpisanej nazwy urzadzenia, typu,

modelu, daty sprzedazy, czytelnego stempla sklepu, a takze

czytelnego podpisu kupujacego jest NIEWAZNA.
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Data naprawy/ Numer naprawy/ Opis wykonywanych czynnos$ci oraz wymienionych czesci/ Pieczatka punktu serwisowego/
Date of repair Number repair Description of activities performed and specific parts Stamp service point

Numer seryjny/
Serial number




WARNING AND SAFETY PRECAUTIONS

This appliance can be
used by children of

8 years and older, people
with physical, sensory or
mental capability def1-
ciency or people with
lack of experience or
knowledge; as long as
they are provided su-
pervision or instructions
for the safe use of the
appliance and they com-
prehend the dangers.
Children should not
tamper with the appli-
ance. Cleaning and user
maintenance operations
must not be performed

by children unless super-
vised.

This product is designed
for home use.

Usage voltage of

your product is

220-240 Volt~

50-60 Hz.

Power cord of your
product is fitted with

a grounded plug. This
cord must be plugged
into a grounded outlet.
The whole electrical wir-
ing must be installed

by a qualified
electri-

cian.

Installation by unauthor-
ized persons could lead
to poor operation per-
formance, damage to the
product, and accidents.
Feeder cable of the
appliance mustn't be
exposed to jamming or
crashing during assem-
bly. Feeder cable mustn't
be placed near the cook-
er. In such cases, it might
melt down and lead to
fire.
Do not plug in the
appliance before the
installation.

Make sure that

the installation
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place allows the user to
easily unplug the pow-
er cable in case of any
danger.

Do not touch your prod-
uct's lamps when they
work for a long time.
The lamps may burn
your hand as they will be
hot.

Kitchen hoods are man-
ufactured for household
use in normal home
cooking. There is a risk
of malfunction in other
types of use, and the
product guarantee will
be void.

Comply with the rules
and instructions regard-
ing discharge of outgoing

air, stipulated by the rel-
evant authorities. (This
warning does not apply
to uses without flue.)
Flammable foods must
not be cooked under the
appliance.

Start your product after
you place pot, pan etc.
on the stoves. Other-
wise, high temperature
may cause same parts of

your products to deform.

Turn off the cooker's
burner before taking the
saucepan, pan, etc. off
the cooker.

Do not leave boiling ol
on the stove. Pots that
contain boiling oil may
catch fire by itself.

Since oils could catch
fire when you cook fried
foods in particular, be
careful about your cur-
tains and tablecloths.
Ensure timely replace-
ment of the filters. Filters
not replaced in a time-
ly manner pose risk of
fire due to accumulated
grease deposits on them.
Do not use non-fire-re-
sistant filtering materials
instead of the filter.

Do not operate your
product without filter,
and do not remove the
filters when the product
IS In operation.

In case of any fire,
de-energize the hood



and any other cooking
devices. (Plug off the
appliance or turn off the
main switch.)

If your product's periodic
cleaning is not made in

a timely manner, it could
pose risk of fire.
De-energize the appli-
ance before any mainte-
nance operations. (Plug
off the appliance or turn
off the main switch.)
Gas or fuel oil burning
appliances, such as room
heaters, which share the
same environment with
your product, must be
fully insulated from the
exhaust of this product

or they must be hermet-

ical.

When you make a flue
connection for your
product, use pipes with
a diameter of 150 mm
or 120 mm. The length
of the duct connection
as well as the number of
elbows must be as mini-
mum as possible.
Children must not play
with the appliance.

For your safety, use
"MAX 6 A’ fuse in the
hood system.

Since the packing mate-
rials could be dangerous,
keep them away from
children.

If the feeder cable is
damaged, it must be
replaced by its manufac-
turer or its authorized
technical service or any
other personnel quali-
fied at the same level, in
order to avoid any dan-
gerous situation.

In case of any deflagra-
tion, de-energize the
cooker hood and cook-
ing appliances, and cover
the flame. Never use
water to extinguish the
fire.

When cooking applianc-
es are in operation, their
accessible parts could be
hot.
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This appliance is not
intended to be used by
people with physical,
sensory and mental dis-
abilities (including chil-
dren) or those who have
not adequate experience
and knowledge regarding
its use, unless they are
under the supervision of
a person responsible for
the safety of the appli-
ance.

After the installation of
the hood, the minimum
distance must be 65 cm
between the product
and any electric cooker:
and /5 cm between it
and any gas ranges or

cookers burning other
fuels.

Output of the hood
must not be connected
to air ducts, where there
exist another smokes.
You must be careful
when using the appli-
ance spontaneously
with other appliances
(e.g. gas, diesel fuels,
coal, wood, etc. burning
heaters, shower heaters),
which use the same air
in the same environ-
ment. Attention must be
paid when using them
simultaneously. It is be-
cause the hood could
adversely affect the

combustion, by discharg-
ing the ambient air.

This warning does not
apply to uses without
flue.

When electric cooker
hood is used simultane-
ously with devices that
use gas or other fuels,
there must be sufficient
ventilation in the room
(might not apply to de-
vices that discharges the
air back into the room).



OPERATION AND MAINTENANCE OF HOOD

LETHAL RISK, DANGER OF POISONING

ﬁ DANGER! Warning - Choking Hazard

The packaging materials are dangerous
for children. Never allow children to play with
packaging materials.

if DANGER! Warning - Death Hazard

There are life-threatening danger and
poisoning danger due to reabsorbed combus-
tion gases. During the air discharge outlet use,
unless sufficient air supply is provided, do not
use the appliance simultaneously with devices
that discharge toxic gases through flue such as
ventilated, gas, oil, wood or coal burning
heaters, shower heaters, water heaters, etc.

The oil residue in the oil filter may catch
fire. Clean the oil filter at least once every
3 months.Never operate the device without
the oil filter.

The oil residue in the oil filter may catch fire.
Never work with open flame (ex. flambe) near
the device. The apparatus is allowed to be
installed near a solid fuel (e.g. wood or coal)
heater only if it has a non-removable cover.
No sparks should be scattered.

Hot oils and fats catch fire easily. Hot oils and
fats should never be left unattended. Never
try to put out the fire with water. Turn off the
cooker. Kill the flames carefully using a cover,
fire blanket or a similar material.

A

A hazard!

WARNING! Electrocution

A malfunctioning device may cause electric
shock. Never turn on a malfunctioning device.
Pull the power plug and switch off the circuit
breaker. Call customer service.

Unsuitable repairs pose hazards. Repairs and
replacement of damaged power cords must
be performed only by a customer services
technician trained by us. If the device is mal-
functioning pull the power plug and switch
off the circuit breaker. Call customer service.
Water leaking into the device may cause elec-
tric shock. High pressure or steam cleaners
must not be used.

A DANGER! Danger of physical injury!

During the installation, there is a danger of
physical injury due to the sharp edges. Use
protective gloves throughout the installation
process of the appliance.

Due to risk of dropping the appliance, as-
sembly of all safety bolts and covers must be
performed as specified in the user manual.

u

Objects placed on the ap-
pliance may fall over.
Do not place any objects on the device.
LED lights are very bright and may damage
eyes (Risk group 1). You must not look direct-
ly at running LED lights for longer than 100
seconds.

WARNING! Risk of burn, risk of elec-
tric shock!

Allow the appliance to cool before cleaning
or maintenance process. Switch off the fuse
or pull out the mains plug from the socket.
There is risk of damage due to ingress of
moisture in the electronics. Do not clean the
control components with a wet cloth.

The surface could be damaged due to a wrong
cleaning process. Clean stainless steel sur-
faces only in their brushing direction. Do not
use a stainless steel cleaner for the control
elements.

The surface could be damaged due to aggres-
sive and abrasive cleaning agents. Never use
aggressive and abrasive cleaning agents.

o\
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WARNING! Dangers of fire and physical

injury!
In case of repairing that is not performed
according to the rules or as required, turn off
the fuse or unplug the feeder cable of your
appliance. Repairing must be performed only
by the authorized technical service or author-
ized experts.

A NOTICE!

If the appliance is faulty or damages, turn off
the fuse or unplug the feeder cable of your
appliance and call the authorized service.

If the feeder cable is damaged, it must be
replaced by its manufacturer or its author-
ized technical service or any other personnel
qualified at the same level, in order to avoid
any dangerous situation.

When the bulbs of the device malfunction,
switch off the circuit breaker and unplug the
device's power plug from the socket. Replace
the defective bulbs immediately (leave bulbs

to cool down first), in order to protect the
remaining bulbs against overloading.
Accessible components might be heated when
used with cooking devices.

A DANGER!

Air outlet pipe of this appliance mustn't be
connected in the flue used to discharge the
fume generated by devices that use gas or
other fuels.

DAMAGE REASONS

A CAUTION!

Damage hazard due to corrosion. Always run
the appliance to prevent condensate forma-
tion while cooking. Condensates may cause
corrosion damage. Replace the malfunctioning
lamp right away to prevent overloading of
other lamps. Moisture intrusion in electronic

USAGE WITH AND WITHOUT CARBON FILTER

You can use this appliance in exhaust air mode
and ventilated air mode.

EXHAUST AIR MODE

The absorbed air is cleaned by the grease
filters, and is discharged through a piping
system.Fig. 4

NOTICE! Exhaust air must not be transferred
to an active smoke or waste gas flue; or a flue

used for ventilation of the places, where heat
sources are installed.

If you want to transfer exhaust air to an in-
active smoke or waste gas flue, you need to
obtain permission from an authorized chimney
sweep.

VENTILATED AIR MODE

Absorbed air is cleaned by the grease filters
and an active carbon filter, and then it is trans-
ferred back to the kitchen.Fig. 5.

. Air Outlet without Carbon
Fig. 4 Mol

parts poses a risk of damage. Never
clean the control elements with a wet cloth.
The surface could be damaged due to a wrong
cleaning process. Clean stainless steel surfaces
only in their brushing direction. Do not use
a stainless steel cleaner for the control ele-
ments. The surface could be damaged due to
aggressive and abrasive cleaning agents. Never
use aggressive and abrasive cleaning agents.
There is a risk of damage due to condensate
liquid backflow. Install the air exit canal with
a small downward inclination (1° inclination)
from the appliance.

You need to install an active carbon filter, in
order to catch the substances, which cause
stink in the circulating air. Consult your author-

ar
T

. Air Circulation with Carbon
Fig. 5 NI




ized dealer to know the different opportunities
available for enabling the appliance to function

REPLACEMENT OF CARBON FILTER

1. active carbon filter (Fig. 6/2) by pulling it
towards the direction of the arrow (Fig. 6).

in circulating air mode. You can buy the
accessories required for this process from the

. Remove the connection screw of the active

carbon filter ( Fig. 7/1) by turning in the
direction of the arrow.

. Remove the active carbon filter (Fig. 8).
. Make the active carbon filter reusable by

holding in the at 175-200°C for 60-90 min-
utes in the oven.

CLEANING AND PREVENTIVE MAINTENANCE

CAUTION! Cleaning and user main-
tenance of the appliance shall not be
performed by unattended children.

The surface could be damaged due to aggres-
sive and abrasive cleaning agents. Never use
aggressive and abrasive cleaning agents. Sup-
ply your cleaning and protective substances
that are appropriate for your appliance from
the authorized technical service. Surface of
appliance and control units are sensitive to
scratching.

Clean the surfaces with a soft and damp cloth,
dish-washing liquid or mild glass cleaning
agent. Soften the dry, sticky dirt with a damp
cloth. Do not scrape!

It is not appropriate to use dry cloths, sponges
that may scratch, materials that require rub-
bing, and other aggressive cleaning agents
containing sand, soda, acid or chlorine.
Clean the stainless steel surfaces in their
brushing direction only.

Do not use stainless steel cleaning agents
and wet clothes for control units. Cleaning of
metal grease filters Used metal grease filters
retain the greasy particles in the moisture and
vapour generated in the kitchen. Clean the
metal grease filters about every two months,
under normal use conditions (1 to 2 hours
a day). In case of intensive usage, clean it
every two weeks.

Do not use excessively effective, acidic or
alkaline cleaning agents.

relevant outlets, authorized technical service
or online sales center.

5. Attach the active

carbon filter by per-
forming the reverse
of the procedures
given above.

For cleaning the metal grease filters, clean the
holder parts of the metal grease filters in the
appliance, with a damp cloth as well.

You can clean the metal grease filters in the
dishwasher or by hand.

Do not apply spray cleaning supplies directly
to the product.

Do not keep flammable and/or heavy deco-
rative items on the product.

CLEANING THE METAL OIL FILTERS

WARNING! Clean the metal oil filter
at least every 2 months or when the

oil filter cleaning warning is displayed. Never
operate the hood without a metal oil filter.
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REMOVING THE METAL OIL FILTERS

1. Press on the label
on the appliance,
open the lighting
and filter group
(Fig. 9).

2. Remove the main
waste bin upwards
and remove it
(Fig. 10).

Pull back the alu-

minium metal fil-
ter via the holder

on it. (Fig. 11).

Remove the active carbon filter by pulling it
towards the direction of the arrow (Fig. 11) .

4. Clean the metal oil filter with hand or in the
dishwasher.

8. Start a program
with a maximum
temperature of 55°
C. Colour changes
may occur due to
cleaning in the dish-
washer. This will
not adversely affect
the oil filter or main
waste bin functions.

AFTER CLEANING

9. Allow the metal oil filter to dry on an absor-
bent coaster.

10.Insert the main waste bin and metal filter by
following the instructions above in reverse.

HAND-CLEANING

5. Material damage
due to wrong de-
tergent! Soften the
metal oil filter in hot
water and clean it
with a soft brush.

6. Rinse the metal oil
filter or the main
waste bin with hot
water.

Fig. 11

Fig. 10

WASHING IN A DISHWASHER

7. Place the active carbon filter in the dish-
washer loosely and steeply and without any
other dishes.

CLEANING AND PREVENTIVE MAINTENANCE

INSTALLATION AND UNPACKING OF
THE APPLIANCE

Check that your appliance is not deformed.
Report the transport issues immediately to
transport operator.

Any faults encountered shall be reported to
the dealer, too.

Do not allow children to play the with pack-
aging materials!

RECOMMENDATIONS FOR ENERGY
SAVING

Replace the carbon filters on a regular basis.
Regularly clean your aluminium filters. Since
dirty filters would block the air passage, you
might have to use the appliance at a higher
speed.

Use your product according to its normal
speeds.

Use at higher speed would cause an increase
in the energy consumption.



ASSEMBLY OF PRODUCT

Parts inside the appli-
ance may have sharp A

edges. Use protective .
gloves (Fig. 12).

Tran
iy

CAUTION!
The furniture that [REEEEY

the appliance will be

mounted on should

be resistant to 90°C temperature.

The durability of the furniture that will be
mounted on should also be ensured after
the cutting operations have been completed.
Particularly in thin plates the carrying capacity
and durability should be provided with suitable
support parts. Consider the weight of the
appliance by including additional loads. The
reinforcing material used should be heat and
moisture resistant. The weight of the appliance
is specified in the label on the package.
Clean the sawdust after cutting. Cover the
cut surfaces so that they are heat resistant
and waterproof.

The cross-sectional surface angle to the work-
ing plate should be 90°.

MEASURES OF THE EXTRACTION HOOD

Remove the body cover before installing the

appliance. Remove the appliance package.

1. Press on the label on the appliance, open
the lighting and filter group (Fig. 13). Pull
the lighting and filter group upwards and
remove it (Fig. 13).

2. Prepare the mount surface in align with the
dimensions specified in the technical

illustration (Fig. 14). Observe the warnings
regarding preparing the kitchen counter
(Fig. 14).

. Prepare the mount surface for the motor

box in align with the dimensions specified in
the technical illustration (Fig. 15). Observe
the warnings regarding preparing the
kitchen counter (Fig. 15).

. Place the cooker to the kitchen counter that

was prepared prior (Fig. 16).

. Place the exterior container of the hood

to the mounting plates behind the lower
section of the cooker and tighten 2 screws
to attach them (Fig. 17).
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. There shall be 4 mounting screws in the

8. Remove the motor box package. Remove 10.Insert the flue ingress plate on the motor
interior section of the exterior container. the 6 flue ingress plate connection screw box with the screws that you have removed
Mount the exterior container with 4 screws and remove the flue ingress plate (Fig. 20). (Fig. 22).

(Fig. 18).

Fig. 18

7. Insert the lighting and filter group in the 9
container and press lightly. (Fig. 19).

Fig. 22
. Insert the motor box under the kitchen

11.Mount the electronic circuit box inside the
cupboard (Fig. 21). kitchen counter with 4x3,9x22 screws with
M4 nuts (Fig. 23).
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12.Make the air connections of the product

Rys. 24

(Fig. 24).

OPERATING

SAFETY WHEN OPERATING

WARNING!
Improper operation may cause injury

and the danger of material damage.

Test this device for every possible use. A de-
fective device cannot be used.

Do not place any objects on the device as
these could fall off.

Never use the device without metal fat filter.
A danger of burning exists.

Keep the device turned on to prevent corro-
sion caused by condensation.

A CAUTION! Open the filter group by

pressing the hood glass prior to

turning the appliance on.

1.

In turned off state the appliance digital
screen is in standby mode and a dot is dis-
played. If any button is pressed ,L" [ J(lock)
flashes three times on the digital screen.

Your hood is equipped with a potential-free re-
lay that can be connected to an external device
(eg decentralized / recyclable). The relay can
be found inside the hood or on top of the hood
next to the trigger, depending on the model. To
make the connection, the following should be
followed:
1. Press the lid in the direction of the arrows
and pull up (Fig. 25)
Red-NC: Normally Closed - Normally Closed
Black-COM: Common - Common connection
White-NO: Normally Open - Normally Open

2. Then keep the timer button pressed until g
is displayed on the digital screen (Fig. 27/1).

3. After the fan is unlocked, you can use
“+/-" button to adjust the operation speed
(Fig. 27/2,4).

You can change the fan power level by
using the control unit or remote control and
adjust as you like. In order to turn the fan
off, press button until “0” is displayed. If the
appliance is left idle for 10 minutes, it will
switch to standby mode and will be locked.

4. As the appliance is being operated at any
level, pressing @ button will enable the 15
minute timer. As the timer counts back,
the speed rate on the digital screen will
flash. After 15 minutes, any function that is
enabled before the timer will be turned off.
(Fig. 27/5).

5. When [T, is displayed on the digital screen,
the metal oil filter shall be cleaned . In
order to delete the clean the filter message,
follow the below SH is displayed press “-”

CONNECTION METHODS:

1. NC/ COM: When these two connections
are used and the hood is switched off, then
will the hood give the connected device
a constant signal. (Fig. 26).

2. NO / COM:When these 2 connections are
used and the hood is switched on, then will
the hood give the connected device a con-
stant signal. (Fig. 26).

a — |J] + ©
| |

press the timer button (Figure 10/2). Metal
oil filter clean message is deleted.
When the product is switched to maximum
speed while it is operated, a (§) symbol shall
be displayed on the screen. § (b) symbol
indicates that boost (boost ventilation) mode
is active on the model. Product shall operate
for 7 minutes in this mode and ‘b’ symbol shall
flash on the screen during this period. After
7 minutes, product shall automatically switch
down one speed level and shall resume opera-
tion in the lower speed level.

45



46

OPERATION AND MAINTENANCE OF INDUCTION HOB

Please read these instructions carefully
before installing or using your appliance. It is
advisable to keep your purchase and installa-
tion receipts with these instructions in a safe
place for future reference. Included is some
important safety information in addition to
guidelines and recommendations that will
enable you to take full advantage of all the
functions available.

This quality appliance has been tested and
certified to meet all applicable electrical and
safety standards.

This appliance must be installed and connect-
ed in accordance with current regulations.

After unpacking the appliance ensure that
there is no visible damage. If the appliance
has been damaged during transit, do not use
it, contact your retailer immediately.

SAFETY WARNINGS

Your safety is important to us. Please read this
information before using your cooktop.

INSTALLATION

Electrical Shock Hazard!

Disconnect the appliance from the mains
electricity supply before carrying out any
work or maintenance on it.

Connection to a good earth wiring system is
essential and mandatory.

Alterations to the domestic wiring system
must only be made by a qualified electrician.

Failure to follow this advice may result in
electrical shock or death!

OPERATION AND MAINTENANCE

Electrical Shock Hazard

Do not cook on a broken or cracked cook-
top. If the cooktop surface should break or
crack,switch the appliance off immediately
at the mains power supply (wall switch) and
contact a qualified technician.

Switch the cooktop off at the wall before
cleaning or maintenance.

Failure to follow this advice may result in
electrical shock or death.

Health Hazard
This appliance complies with electromagnetic
safety standards.

Hot Surface Hazard
During use, accessible parts of this appliance
will become hot enough to cause burns.
Do not let your body, clothing or any item
other than suitable cookware contact the
Induction glass until the surface is cool.
Metallic objects such as knives, forks, spoons
and lids should not be placed on the hob sur-
face since they can get hot
Keep children away.
Handles of saucepans may be hot to touch.
Check saucepan handles do not overhang
other cooking zones that are on. Keep handles
out of reach of children.
Failure to follow this advice could result in
burns and scalds.

Cut Hazard
The razor-sharp blade of a cooktop scraper is
exposed when the safety cover is retracted.
Use with extreme care and always store safely
and out of reach of children.
Failure to use caution could result in injury
or cuts.

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

Never leave the appliance unattended when
in use. Boilover causes smoking and greasy
spillovers that may ignite.

Never use your appliance as a work or storage
surface.

Never leave any objects or utensils on the
appliance.

Never use your appliance for warming or
heating the room.

After use, always turn off the cooking zones
and the cooktop as described in this manual
(i.e. by using the touch controls).

Do not allow children to play with the appli-
ance or sit, stand, or climb on it.

Do not store items of interest to children in
cabinets above the appliance. Children climb-
ing on the cooktop could be seriously injured.
Do not leave children alone or unattended in
the area where the appliance is in use.
Children or persons with a disability which
limits their ability to use the appliance should
have a responsible and competent person to
instruct them in its use. The instructor should
be satisfied that they can use the appliance
without danger to themselves or their sur-
roundings.



Do not repair or replace any part of the appli-
ance unless specifically recommended in the
manual. All other servicing should be done by
a qualified technician.
Do not use a steam cleaner to clean your
cooktop.
Do not place or drop heavy objects on your
cooktop.
Do not stand on your cooktop.
Do not use pans with jagged edges or drag
pans across the Induction glass surface as this
can scratch the glass.
Do not use scourers or any other harsh abra-
sive cleaning agents to clean your cooktop, as
these can scratch the Induction glass.
If the supply cord is damaged, it must be re-
placed by the manufacturer, its service agent
or similarly qualified persons in order to avoid
a hazard.
This appliance is intended to be used in house-
hold and similar applications such as:
staff kitchen areas in shops, offices and
other working environments;
farm houses;
by clients in hotels, motels and other res-
idential type environments ;
bed and breakfast type environments

WARNING! The appliance and its accessible
parts become hot during use.

Care should be taken to avoid touching heating
elements.

Children less than 8 years of age shall be kept
away unless continuously supervised.

This appliance can be used by children aged
from 8 years and above and persons with re-
duced physical,sensory or mental capabilities
or lack of experience and knowledge if they
have been given supervision or instruction

concerning use of the appliance in a safe way
and understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance shall not be
made by children without supervision.

WARNING! Unattended cooking on a hob
with fat or oil can be dangerous and may re-
sult in fire.NEVER try to extinguish a fire with
water, but switch off the appliance and then
cover flame e.g. with a lid or a fire blanket.

WARNING! Danger of fire: do not store items
on the cooking surfaces.

WARNING! If the surface is cracked, switch
off the appliance to avoid the possibility of
electric shock, for hob surfaces of glass-ce-
ramic or similar material which protect live
parts.
A steam cleaner is not to be used.
The appliance is not intended to be operated
by means of an external timer or separate
remote-control system.
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DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

TECHNICAL CHARACTERISTICS

Total power

Front left heating zone
Minimum detection
Nominal power

Booster power

Rear left heating zone
Minimum detection
Nominal power

Booster power

CONTROL PANEL

210x177 mm
@ 90 mm
1400 W
2000 W
210x177 mm
@ 90 mm
1400 W

[-]

7100 W

Rear right heating zone
Minimum detection

Nominal power

Booster power

Front right heating zone
Minimum detection

Nominal power

Timer and Power Selection k
display

210x177 mm
@ 100 mm
2300 W
3000 W
210x177 mm
@90 mm
1400 W



USE OF THE APPLIANCE

DISPLAY
Display
0
1..9
u
E
H
P
L
m
VENTILATION

The cooling system is fully automatic. The
cooling fan starts with a low speed when the

BEFORE THE FIRST USE

Clean your hob with a damp cloth, and then
dry the surface thoroughly. Do not use deter-
gent which risks causing blue-tinted colour on
the glass surface.

SENSITIVE TOUCH
Your ceramic hob is equipped with electronic

controls with sensitive touch keys. When your
finger presses the key, the corresponding com-

Designation Function

Zero The heating zone is activated

Power level Selection of the cooking level

Pan detection No pan or inadequate pan

Error message Electronic failure

Residual heat The heating zone is hot

Booster The boosted power is activated

Locking Control panel locking

Bridge 2 cooking zones are combined
calories brought out by the electronic system automatically when the electronic circuit is
reach a certain level. The ventilation starts his cooled enough.

high speed when the hob is intensively used.
The cooling fan reduces his speed and stops

mand is activated. This activation is validated
by a control light, a letter or a number in the
display and/or a “beep” sound.

In the case of a general use press only one key
at the same time.



STARTING-UP
Start-up/ switch off the hob:
Action Control panel Display
To start Press key @ 4x[0]

Start-up/ switch off a heating zone:

Action Control panel Display
Zone selection Press key D [0]
erv'vi‘ise Press key [+] I21EslD)]
Do presskeyl-]  [9140l1]

If no action is made within 20 second the elec-
tronics returns in waiting position.

PAN DETECTION

The pan detection ensures a perfect safety.The
induction doesn't work:
If there is no pan on the heating zone or if this
pan is not adapted to the induction. In this case
it is impossible to increase the power and the
display shows [ U ]. This symbol disappears
when a pan is put on the heating zone.
If the pan is removed from the heating zone
the operation is stopped. The display shows
[U]. The symbol [ U] disappears when the pan
is put back to the heating zone. The cooking
continues with the power level setted before.
After use, switch the heat element off: don't let
the pan detection [ U ] active.

RESIDUAL HEAT INDICATION

After the switch off of a heating zone or the
complete stop of the hob, the heating zones
are still hot and indicates [ H ] on the display.
The symbol [ H ] disappears when the heating
zones may be touched without danger.

As far as the residual heat indicators are on
light, don’t touch the heating zones and don't
put any heat sensitive object on them. There
are risks of burns and fire.

BOOSTER FUNCTION

The booster function [ P ] grants a boost of
power to the selected heating zone.

If this function is activated the heating zones
works during 5 minutes with an ultra high
power. The booster is foreseen for example
to heat up rapidely big quantities of water, like
nuddles cooking.

Start up / Stop the booster function :

Action Control panel Display
Zone selection Press key D [0]
Increase
power Presskey[+] ~ [1]to[?]
Start up the [ P]during
booster Presskey [+]  5min
Stop the :
booster Press key [ -] [9]

TIMER

The timer is able to be used simultaneous
with all 4 heating zones and this with different

time settings (from O to 99 minutes) for each
heating zone.

Setting and modification of the cooking time:

Action Control panel Display
Zone selection Press key D [0]
Increase
power Press key [ +] [1]to[9]
To select « Press simul- Timer
Timer » taneously [ - ] [00] min

and[+]
Decrease the ) [ 00 ] wents
time Presskey[-]1  1530,29..

Increase the

time Press key [ +]
After a few seconds the control light stops
with blinking.

The time is confirmed and the cooking starts
until the time reaches [ 00 ].

To stop the cooking time:

Action Control panel Wyswietlacz
VA lecti 0
one selection Press keyD [0]

To select « Press simul- The

Timer » taneously [ - | remaining
and [ + ] time

To stop the

« Timer » Press key [ - ] 1e

If several timers are activated repeat the
process.



AUTOMATIC STOP AT THE END OF THE
COOKING TIME:

As soon as the selected cooking time is
finished the timer displays blinking [ 00 ] and

a sound rings.

To stop the sound and the blinking it is enough
to press any key.

BRIDGE FUNCTION

This function allows to use the 2 cooking zones
at the left at same time with the same features
as a single cooking zone. Power function isn’t
allowed.

[o]

Start (D
appears on Press
Activate the Press on the the before .
bridge 2 cooking area[[T] Press simul-
zones left on the rear Hob locking taneously [ - ]
zone.[1to and[|* |]at
9] front right
Increase Repress key
bridge Press [ +] [0]or 1
[H]onthe
Stop the Press] 2 zones Unlocking:
brid. ress [ -
MR Action Control panel
CONTROL PANEL LOCKING Start ®
Press

To avoid modifying a setting of cooking zones ,
in particular with within the framework of

In the 5 seconds after start:

Action Control panel Display . R i

cleaning the control panel can be locked (with G adiolrane]

Activate the @ {)2 {;g[H] exception to the On/Off key [ @ D Press simul-

hob . ing - t ly [ -
ey 4 displays Locking Unlocking the a?]r:je[ogtsf);(gm]

Action Control panel Display hob right
Repress key
[-]

EXAMPLES OF COOKING POWER SETTING

(the values below are indicative)

Melting
liwz Reheating
Simmering
2 Defrosting
3to4 Steam
4to5 Water
6to7 Med:um cooking
Simmering
7to8 Cooking

Sauces, butter, chocolate, gelatine
Dishes prepared beforehand

Rice, pudding, sugar syrup
Dried vegetables, fish, frozen products

Vegetables, fish, meat
Steamed potatoes, soups, pasta, fresh vegetables

Meat, lever, eggs, sausages
Goulash, roulade, tripe

Potatoes, fritters, wafers

4x[0]or
[H]

4x[L]

Display

4x[L]

Display

4x[0]
No light on
the displays
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9 Frying, roosting, boiling water

MAINTENANCE AND CLEANING

What? How?

Everyday soiling on glass (fingerprints,

marks, stains left by food or non-sugary
spillovers on the glass)

Frying, roosting
Boiling water

scallops, steaks

Steaks, omelettes, fried dishes, water

Boiling significant quantities of water

1. Switch the power to the cooktop off.

2. Apply a cooktop cleaner while the glass is still warm (but not hot!)
3. Rinse and wipe dry with a clean cloth or paper towel.

4. Switch the power to the cooktop back on.

Remove these immediately with a fish slice, palette knife or razor

blade scraper suitable for Induction glass cooktops, but beware of hot
cooking zone surfaces:

Boil overs, melts, and hot sugary spills 1. Switch the power to the cooktop off at the wall.
on the glass 2. Hold the blade or utensil at a 30° angle and scrape the soiling or
spill to a cool area of the cooktop.
. Clean the soiling or spill up with a dish cloth or paper towel.
. Follow steps 2 to 4 for ‘Everyday soiling on glass’ above.

. Switch the power to the cooktop off.

Spillovers on the touch controls

. Wipe the touch control area with a clean damp sponge or cloth.

. Wipe the area completely dry with a paper towel.
. Switch the power to the cooktop back on.

WHAT TO DO IN CASE OF A PROBLEM

WHEN THE SYMBOL [ E 4] APPEARS:

The table must be reconfigured. Please im-
plement the following steps:

3
4
1
2. Soak up the spill
3
4
5

Make sure there is no more pot on the
hob.

Important!

* When the power to the cooktop is switched off,
there will be no ‘hot surface’ indication but the
cooking zone may still be hot! Take extreme care.

* Heavy-duty scourers, some nylon scourers and

harsh/abrasive cleaning agents may scratch the

glass. Always read the label to check if your cleaner
or scourer is suitable.

Never leave cleaning residue on the cooktop: the

glass may become stained.

Remove stains left by melts and sugary food or
spillovers as soon as possible. If left to cool on

the glass, they may be difficult to remove or even
permanently damage the glass surface.

o Cut hazard: when the safety cover is retracted, the
blade in a scraper is razor-sharp. Use with extreme
care and always store safely and out of reach of
children.

The cooktop may beep and turn itself off, and
the touch controls may not function while there
is liquid on them. Make sure you wipe the touch
control area dry before turning the cooktop back
on.

II. disconnect the appliance from the grid
by removing the fuse or turning the
circuit breaker off.

IIl.  Reconnect the table to the grid.



V.

VI

Procedure

take a pot with a ferromagnetic bot-
tom and a minimum diameter of 16 cm
start the procedure within 2 minutes
after reconnecting the hob to the grid
don't use the [(@] touch.

First step : cancel the existing config-
uration

1.
2.

Press [ - ] and hold down

With your other hand, press
successively and quickly (less than
2s)on each [ O] key.

Begin from the front right side
and turn contrary clockwise, as
described on the picture (from
atod).

A double "beep" means an error
occurred. If so, start again from
item 1).

Remove your fingers from the
touch control, press simultane-
ously [ +]and [ -] during few sec-
onds, until blinking [ E ] symbols
appear.

Wiait until [ E ] symbols stop
blinking.

After few seconds, [ E ] are auto-
matically transformed in [ C ]. The
existing setup has been cancelled.

Second step: new setup

1.

2.

3.

Take a ferromagnetical pot with

a minimum diameter of 16 cm
Select a cooking zone by pushing
on the corresponding [ O ] key
Place the pot on the area to be
set

Wiait until the [ C ] display be-
comes a [ - ]. The selected zone is
now configured.

5.  Follow the same procedure for
each cooking zone with a [ C ]
display.

6. All the cooking zones are con-
figured once all the displays are
turned off.

Please use the same pot for the
whole procedure.

Never put several pots together
on the zones during the set-
up-process.

If [ E 4] displaying remains, please
call the customer care.

THE HOB OR THE COOKING ZONE
DOESN'T START-UP:

The hob is badly connected on the electrical
network.

The protection fuse cut-off.

The locking function is activated.

The sensitive keys are covered with grease
or water.

An object is put on a key.

THE CONTROL PANEL DISPLAYS [ U 1:
There is no pan on the cooking zone.

The pan is not compatible with induction.
The bottom diameter of the pan is too small.

THE CONTROL PANEL DISPLAYS[C] OR
[E]:

Call the After-sales Service.

ONE OR ALL COOKING ZONE CUT-OFF:

The safety system functioned.

You forgot to cut-off the cooking zone for
along time.

One or more sensitive keys are covered.
The panis empty and its bottom overheated.
The hob also has an automatic reduction of
power level and breaking Automatic over-
heating.

CONTINUOUS VENTILATION AFTER
CUTTING OFF THE HOB:

This is not a failure, the fan continuous to
protect the electronic device.
The fan cooling stops automatically.

THE CONTROL PANEL DISPLAYS[L]:

Refer to the chapter control panel locking
page.

THE CONTROL PANEL DISPLAYS [ /' |
OR[ER03]:

An object or liquid covers the control keys.

The symbol disappear as soon as the key is
released or cleaned.

THE CONTROL PANEL DISPLAYS [ E2 ]
OR[EH]I:

The hob is overheated, let it cool and then
turn it onagain.

THE CONTROL PANEL DISPLAYS [E3 ]:

The pan is not adapted, change the pan.
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THE CONTROL PANEL DISPLAYS [ E6 |:

Defective network. Control the frequency and
voltage of the electrical network.

Problem

release it.

Possible causes

The induction hob cannot be turned on. No power.

The touch controls are unresponsive.

The touch controls are difficult to
operate.

The glass is being scratched.

Some pans make crackling or clicking

noises.

The induction hob makes a low
humming noise when used on a high
heat setting.

Fan noise coming from the induction
hob.

Pans do not become hot and appears in

the display.

The controls are locked.

There may be a slight film of water
over the controls or you may be using
the tip of your finger when touching
the controls.

Rough-edged cookware.

Unsuitable, abrasive scourer or
cleaning products being used.

This may be caused by the
construction of your cookware
(layers of different metals vibrating
differently).

This is caused by the technology of
induction cooking.

A cooling fan built into your induction
hob has come on to prevent the
electronics from overheating. It may
continue to run even after you've
turned the induction hob off.

The induction hob cannot detect
the pan because it is not suitable for
induction cooking.

The induction hob cannot detect the
pan because it is too small for the

cooking zone or not properly centered

onit.

THE CONTROL PANEL DISPLAYS [E8]:

The air inlet of the ventilator is obstructed,

THE CONTROL PANEL DISPLAYS[EC ]:

Configuration error. Set the table again, re-
ferring to the chapter "The [E 4] appears."

What to do

Make sure the induction hob is connected to the power supply and that it is switched
on.

Check whether there is a power outage in your home or area. If you've checked
everything and the problem persists, call a qualified technician.

Unlock the controls. See section ‘Using your induction cooktop’ for instructions.

Make sure the touch control area is dry and use the ball of your finger when touching
the controls.

Use cookware with flat and smooth bases. See ‘Choosing the right cookware'.
See ‘Care and cleaning’.

This is normal for cookware and does not indicate a fault.

This is normal, but the noise should quieten down or disappear completely when you
decrease the heat setting.

This is normal and needs no action. Do not switch the power to the induction hob off
at the wall while the fan is running.

Use cookware suitable for induction cooking. See section ‘Choosing the right
cookware’.

Centre the pan and make sure that its base matches the size of the cooking zone.



The induction hob or a cooking zone
has turned itself off unexpectedly,

a tone sounds and an error code is
displayed (typically alternating with
one or two digits in the cooking timer
display).

Technical fault.

INSTALLATION INSTRUCTIONS

The installation comes under the exclusive
responsibility of specialists.

The installer is held to respect the legislation
and the standards enforce in his home country.

HOW TO STICK THE GASKET:

The gasket supplied with the hob avoids all
infiltration of liquids in the cabinet.

His installation has to be done carefully, in
conformity of the following drawing.

Please note down the error letters and numbers, switch the power to the induction

hob off at the wall, and contact a qualified technician.

Stick the gasket (2) two millimeters from the
external edge of the glass, after removing the

protection sheet (3).



FITTING - INSTALLING: Reference Cut-size
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Ensure that there is a distance of 50 mm
between the hob and the wall or sides.
The hobs are classified as “Y” class for heat
protection. Ideally the hob should be installed
with plenty of space on either side. There may
be a wall at the rear and tall units or a wall at
one side. On the other side, however, no unit
or divider must stand higher than the hob.
The piece of furniture or the support in which
the hob is to be fitted, as well as the edges
of furniture, the laminate coatings and the
glue used to fix them, must be able to resist
temperatures of up to 100 °C.

The mural rods of edge must be heat-resisting.
Not to install the hob to the top of a not ven-
tilated oven or a dishwasher.

ELECTRICAL CONNECTION

The installation of this appliance and the con-
nection to the electrical network should be
entrusted only to an electrician perfectly to
the fact of the normative regulations and
which respects them scrupulously.
Protection against the parts under tension
must be ensured after the building-in.

The data of connection necessary are on
the stickers place on the hob casing near the
connection box.

The connection to the main must be made
using an earthed plug or via an omnipolar
circuit breaking device with a contact opening
of at least 3 mm.

The electrical circuit must be separated from
the network by adapted devices, for example:
circuit breakers, fuses or contactors.

If the appliance is not fitted with an accessible
plug, disconnecting means must be incorpo-

To guarantee under the bottom of the hob

casing a space of 20 mm to ensure a good air

circulation of the electronic device.

If a drawer is placed under the work, avoid to
put into this drawer flammable objects (for
example: sprays) or not heat-resistant objects.
Materials which are often used to make work-
tops expand on contact with water. To protect
the cut out edge, apply a coat of varnish or
special sealant. Particular care must be given
to applying the adhesive joint supplied with the
hob to prevent any leakage into the supporting
furniture. This gasket guaranties a correct seal
when used in conjunction with smooth work

top surfaces.

rated in the fixed installation, in accordance

with the installation regulations.

The inlet hose must be positioned so that it
does not touch any of the hot parts of the

hob or oven.
CAUTION!

This appliance has only to be connected to

a network 230 V~ 50/60 Hz.

Connect always the earth wire.

Respect the connection diagram.

The connection box is located underneath at

the back of the hob casing. To open the cover
use a medium screwdriver. Place it in the slits

and open the cover.

The safety gap between the hob and the
cooker hood placed above must respect the
indications of the hood manufacturer. In case
of absence of instructions respect a distance
minimum of 760 mm.

The connection cord should be subjected,
after building, with no mechanical constraint,
such for example of the fact of the drawer.
WARNING: Use only hob guards designed
by the manufacturer of the cooking appli-
ance or indicated by the manufacturer of
the appliance in the instructions for use as
suitable or hob guards incorporated in the
appliance. The use of inappropriate guards
can cause accidents.
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Mains Connection

230V~ 50/60Hz 1 Phase + N

400V~ 50/60Hz 2 Phases + N
CONNECTION OF THEHOB

Setting up the configurations:

For the various kinds of connection, use the
brass bridges which are in the box next the
terminal.

MONOPHASE 230V~1P+N

Put a bridge between terminal 1 and 2.
Attach the earth to the terminate “earth”, the

AUTHORIZED SERVICE

POSSIBLE FAULTS AND THINGS THAT
YOU CAN DO BEFORE CALLING
TECHNICAL SERVICE

IF LIGHTING IS NOT FUNCTIONING:

Make sure that the plug is plugged in, and that
the fuses are intact.

IF THE DEVICE DOES NOT RUN IN ANY
WAY:

Check to see if the hood is plugged in or if the
plug is fit properly into the socket.

Cable diameter Cable

3x2,5mm?

4x1.5mm?*

neutral N to terminal 4, the Phase L to one of
the terminals 1 or 2.

BIPHASE 400V~2P+N

Attach the earth to the terminate “earth’, the
neutral N to terminal 4, the Phase L1 to the
terminals 1 and the Phase L2 to the terminal 2.

Check the fuse, to which the appliance is con-
nected, as well as the main fuse of your house.

IF THE DEVICE PERFORMANCE IS NOT
ENOUGH AND IT CREATES HIGH NOISE
WHILE RUNNING:

Is the outlet diameter of the appliance's flue
adequate? (min. 120 mm).

Are the metal filters clean? Please check.

If you use the hood without flue, make sure
that the carbon filters are not older than
6 months.

Protection calibre

HO5VV-FHO5RR-F 25A
HO5VV-FHO5RR-F 16A

CAUTION! Frequent loosening and screwing
of the screws on the connection box risks
damaging the efficiency of the tightness once
screwed. It is therefore advisable to keep
screwing and unscrewing to a minimum.
Ensure that the cables are correctly inserted
and tightly screwed down.

Be attentive to ventilate your kitchen ade-
quately, in order to provide an airflow. If you
are still not satisfied with the performance of
the appliance, consult the authorized technical
service.



TECHNICAL SPECIFICATIONS

See the product’s nameplate for
technical specifications.

CAUTION! MPM AGD S.A. MAY CHANGE THE TECHNICAL FEATURES OF THE PRODUCT
WITHOUT NOTICE.
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The kitchen of tomorrow

The kitchen is the best place to make your culinary dreams
come true, and allow your cooking prowess to grow.

Test out new ideas and find better ways of doing things!
Never be afraid of new challenges, of fusing the old

with the new, or of innovative tastes and ingredients.

New opportunities

Plan your culinary success with the right appliances.
Choosing the Sam Cook household brand is like enlisting
professional help in your kitchen.

Surprise yourself with how easy it is to make something
new and feel like a professional chef!

é PROPER DISPOSAL OF THE PRODUCT (waste electrical and electronic equipment) A

Poland Marking on the product indicates that after the service-life of the product
expires, it should not be disposed with other type of municipal waste. Used
equipment may have a negative impact on the environment and health of people
due to potentially containing hazardous substances, mixtures and components.

W Mixing electric waste with other types of waste or disassembling those in an

unprofessional manner may cause a release of substances that are hazardous to the

environment and health. Used equipment should be handed-over to a point for collection of
electric waste. In order to obtain detailed information regarding the electric waste collection
points, the user should contact the municipal point of electric waste collection or used

\_ equipment processing department. Y,




