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ELEMENTY MONTAZOWE/FITTING ELEMENTS:

“

zawias/bracket (4)

$rubka/screw (4)

uszczelka/sponge seal (4)

instrukcja obstugi/
Instruction Manual (1)

Gotowanie to dzis element sztuki.

A sztuka kulinarna to eksperymenty

i nieustanne obalanie stereotypéw. Jednak
perfekcyjne dzieto jest efektem nie tylko
talentu artysty, ale i doskonatych urzadzen.
Wiashie takich jak Sam Cook.

Sam Cook to linia produktéw stworzona dla wymagajacych.

Rezultat pracy wielu profesjonalistéw, dla ktérych
gotowanie jest zyciowa pasja. Ich kulinarny kunszt cechuje
kreatywne szalenstwo i odwaga w eksperymentowaniu

ze smakiem. Wyprobuj najwyzszej klasy urzadzenia
kuchenne i poczuj sie mistrzem w swojej kuchni.

4

Jam Cook

MASTERCHEF LINE

— EXECUTIVE —

Cooking today has become an art.

In preparing food, art means experimenting
and breaking stereotypes. Nevertheless,
achieving great art requires us to combine
the artist’s talent with excellent equipment.
That is the case with Sam Cook.

Sam Cook products are designed for demanding people,
based on the efforts of many professionals who consider
cooking a living passion. Their artistry in cooking is
characterized by risk-taking and the courage to experiment
with taste. Try our superb cookware and become a master
chef in your own kitchen.

Zapraszamy do sklepu internetowego www.samcook.eu,
w ktérym mozna nabyc¢ urzadzenia, brakujace czesci i akcesoria
do naszych produktow.

Wystarczy wybrac potrzebna czesc, zamoéwic,
a kurier dostarczy ja bezposrednio do domu.



WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

Prosimy o0 zapoznanie sie z ninigjszg instrukcja obstugi przed zainstalowaniem lub
uzyciem urzadzenia. Niniejszg instrukcje obstugi nalezy zachowac wraz z urzadze-
niem, aby w razie potrzeby mozna byto z niej skorzystac w przysztosci. W przypadku
sprzedazy urzadzenia lub przekazania go innemu uzytkownikowi, nalezy przekazac
rowniez instrukcje. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci w przypadku nieprze-
strzegania zalecanych srodkow bezpieczenstwa.

UWAGA!

W przypadku
podejrzenia wycieku
gazu, nalezy wykonac
nastepujace czynnosci:

Nie wtgczaj Swiatta.
/gas wszelkiego ro-
dzaju ogien (rowniez
papierosa).

Nie wiaczaj/wytaczaj

zadnego urzadzenia

elektrycznego i nie do-
tykaj zadnej wtyczki.
Nie korzystaj z telefo-
nu.

Zaprzestan korzystania
z urzadzenia i zamknij
Zawor gazu.

Otworz okno, aby
przewie-
trzyc.

Skontaktuj sie z serwi-
sem autoryzowanym
lub wykwalifikowanym
technikiem posiada-
Jacym odpowiednie
kwalifikacje.
Gaz zawiera merkap-
tan, dzieki czemu
mozna wyczuc
wyciek gazu (za-
pach zblizony do



zgnitego czosnku lub jajka,

nawet wowczas gdy w po-

wietrzu znajduje sie tylko
1/1000 gazu.

A UWAGA!

To urzadzenie nalezy
zainstalowac zgodnie

7 obowigzujacymi prze-
pisami i uzywac tylko

w dobrze wentylowa-
nym pomieszczeniu.
Przed instalacjg upewnij
sie, ze zasilanie gazowe
| elektryczne jest zgod-
ne z typem podanym na
tabliczce znamionowe.

Jesli urzadzenie to jest
instalowane na todzi lub
W przyczepie kempin-
gowej, nie powinno byc
uzywane jako grzejnik.
Rura gazowa | przewod
elektryczny musza byc
utozone w taki sposob,
aby nie dotykaty zad-
nych czesci ani urzadze-

A PRZESTROGA!

Urzadzenie to powinno
zostac zainstalowane
przez wykwalifikowane-
go technika lub instala-
tora.

Warunki regulacji tego
urzadzenia podane sg na

etykiecie lub tabliczce
Znamionowe.

Przed uzyciem urzadze-
nia nalezy usungc cate
opakowanie.

Po rozpakowaniu urza-
dzenia nalezy upewnic
sie, ze produkt nie jest
uszkodzony, a przewod
zasilajacy jest w idealnym
stanie. W przeciwnym
razie przed zainstalowa-
niem urzadzenia skon-
taktuj sie ze sprzedawca.
Meble sgsiadujace

| wszystkie materiaty
uzyte do montazu musza
byC w stanie wytrzy-
mac podczas uzytko-
wania minimalng tem-



perature 85°C powyze]
temperatury otoczenia
znajdujace] sie w po-
mieszczeniu, w ktorym
sie znajduja.

W przypadku zgasniecia
ptomienia, palnik nalezy
wytaczyC i nie probowac
zapalac przez co najmnie]
1 minute.

Korzystanie z ptyty
gazowe] powoduje Wy-
twarzanie ciepta i wilgoci
W pomieszczeniu, w kto-
rym jest zainstalowane.
/adbaj 0 dobrg wenty-
lacje kuchni, pozostaw
otwory wentylacyjne
otwarte lub zainstalu

wentylacje mechaniczng
typu okap.

Dtugotrwate, intensyw-
ne uzytkowanie urzadze-
nia moze wymagac do-
datkowe] wentylacji, na
przyktad otwarcia okna
lub zwiekszenia poziomu
wentylacji mechaniczne),
jesli wystepuije.

UWAGA!

Nie pozwalaj dzieciom
bawic sie urzadzeniem
lub w jego poblizu. Dzie-
ci nalezy trzymac z dale-

ka dopoki urzadzenie nie
ostygnie.

Urzadzenie przeznaczo-
ne jest do obstugi przez
0soby doroste.

Dzieci moga rowniez zra-
nic sie zdejmujac patelnie
lub garnki z urzadzenia.
To urzadzenie nie jest
przeznaczone do uzyt-
ku przez dzieci lub inne
0soby, ktorych zdolnosci
fizyczne, sensoryczne
lub umystowe, lub brak
doSwiadczenia lub wie-
dzy uniemozliwiajg im
bezpieczne korzystanie
7 Urzadzenia bez nadzo-
ru lub instrukgji osoby
odpowiedzialnej w celu



zapewnienia, ze moga
korzystac z urzadzenia
W Sposob bezpieczny.
Uzywaj urzadzenia wy-
tacznie do przygotowy-
wania jedzenia.

Nie modyfikuj urzadze-
nia.

Panel sterowania pal-
nikami nie jest przy-
stosowany do obstugi
7 zewnetrznego timera
lub oddzielnego uktadu
zdalnego sterowania.
Nie uzywaj urzadzenia
jesli ma ono kontakt

z woda. Nie obstuguj
ptyty gazowe] mokrymi
rekami.

Powierzchnie grzewcze

| kuchenne urzadzenia
nagrzewaja sie podczas
uzytkowania, nalezy za-
chowac wszelkie Srodki
0stroznosci.

Nie uzywaj duzych scie-
rek, poniewaz ich konce
mogg dotkng¢ ptomienia
| zapalic sie.

Podczas gotowania nigdy
nie pozostawia urzadze-
nia bez nadzoru.

Nie korzystaj z niesta-
bilnych lub znieksztat-
conych naczyn do goto-
wania, poniewaz mogg
spowodowac wypadek
poprzez przewrocenie

sie lub rozlanie zawarto-
Scl.

Nie uzywaj ani nie prze-
chowuj materiatow fa-
twopalnych w poblizu
urzadzenia.

tatwo psujaca sie
7ywnosc, przedmioty

z tworzyw sztucznych

| aerozole moga podle-
gac dziataniu ciepta i nie
nalezy ich przechowy-
wac nad ani pod urza-
dzeniem.

Nie rozpylaj aerozoli

w poblizu tego urzadze-
nia, gdy jest ono witaczo-
ne.



Upewnij sie, ze pokretta
sq wyfaczone, gdy nie
korzystasz z urzadzenia.
Urzadzenie to jest prze-
znaczone wytacznie do
uzytku domowego. Nie
jest przeznaczone do
celow komercyjnych ani
przemystowych.
Podczas przenosze-

nia goracych garnkow

I patelni nalezy uzywac
odpornych na ciepto
uchwytow na garnki lub
rekawic.

Nie pozwol, aby uchwy-

ty garnkow zblizyty sie
do ognia podczas pod-
noszenia.

Uwazaj, aby uchwyty
garnkow lub rekawiczki
nie ulegty zamoczeniu
lub zawilgoceniu, ponie-
waz powoduje to szyb-
sze przenoszenie ciepta
przez materiat, co grozi
poparzeniem.

Zawsze korzystaj z palni-

kow po umieszczeniu na

nich garnkow lub patelni.

Nie podgrzewaj pustych
garnkow ani patelni.
Nigdy nie stawiaj naczyn
plastikowych lub z folii
aluminiowej na urzadze-
niu.

W przypadku korzysta-
nia z innych urzadzen
elektrycznych nalezy

upewnic sie, ze kabel nie
styka sie z elementami
ptyty gazows).

Jezeli posiadasz w swo-
im ciele jakies elementy
mechaniczne np. roz-
rusznik, przed uzyciem
urzadzenia skonsultuj sie
Z lekarzem.

Nie uzywaj sciereczki ani
podobnych materiatow
zamiast uchwytu na gar-
nek, gdyz mogg sie one
zapalic.

Uzywajac szklanych
naczyn upewnij sie, ze
53 ONe przeznaczone

do gotowania na ptycie.
W przypadku pekniecia
naczynia, wytacz urza-
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dzenie aby uniknac pora-

zenia pradem.

Aby zminimalizowac ry-
zyko poparzenia, zapto-
nu materiatow tatwopal-
nych lub wycieku obroc
uchwyty garnkow w kie-
runku boku lub srodka
ptyty bez wystawiania
na sasiednie palniki.
Zawsze wytaczaj palnik
przez zdjeciem naczynia.
Uwaznie obserwuj po-
trawy, ktore smazysz
lub gotujesz na duzym
ogniu.

Powoli rozgrzewa
ttuszcz.

Potrawy do smazenia
powinny by¢ suche jak

tylko jest to mozliwe.
Szron na mrozonkach
lub wilgo¢ na Swiezej

ZyWnoscl mogg powodo-

wac pryskanie goracego
ttuszczu na boki naczy-
nia.

Nigdy nie probuj prze-
suwac naczynia z duza
loscig goracego ttuszczu,
poczekaj az ttuszcz cat-
kowicie ostygnie.
Wtyczka przewodu
przytaczeniowego po-
winna by¢ dostepna po
zainstalowaniu ptyty.
Nie nalezy pozostawiac
ptyty bez nadzoru pod-
czas smazenia. Olgje

| ttuszcze mogg sie zapa-
li¢ z powodu przegrzania.
Uwazac na moment
zagotowania potrawy, by
nie dopuscic¢ do zalania
palnikow.

Jezeli nastapi uszkodze-
nie ptyty to mozna ja
ponownie uzywac po
usunieciu wady przez
wyspecjalizowany perso-
nel techniczny.

Nie otwierac kurka

na przytaczu gazu lub
zaworu na butli bez
uprzedniego sprawdze-
nia czy wszystkie kurki
sg zamkniete.

Nie dopuszczac do zale-
wania palnikow oraz ich



zanieczyszczania. Zabru-
dzone palniki oczyscic

I wysuszyC natychmiast
po wystudzeniu. Nie
wolno stawiac naczyn
bezposrednio na palni-
kach.

Nie ustawia¢ naczyn na
ruszcie nad jednym pal-
nikiem o masie wiekszej
niz 5 kg.

Nie dopuszcza sie sta-
wiania jednego naczy-
nia na dwoch palnikach
jednoczesnie.

Nie uderzac w pokretfa
I palniki.

Nie dopusci¢ do uszko-
dzenia powierzchni pty-
ty.

Palnikow nie nalezy
uzywac w sytuagji, gdy
wigczony gaz nie pali sie
stabilnym ptomieniem.
Gtowny zawor na prze-
wodzie doprowadzaja-
cym gaz nalezy zamknac
rowniez w przypadku,
gdy palniki przez dtuzszy
czas nie bedg uzywane
(np. wyjazd na wakacje).
Poszczegdlne czesci
urzadzenia rozgrzewaja
sie podczas uzytkowania
(palniki i ptyta). Nalezy
wobec tego zadbac, aby
dzieci nie przebywaty

w bezposredniej okolicy
urzadzenia, jak rowniez

W pore ostrzec je przed
mozliwoscig poparzenia.
Rozgrzany ttuszcz moze
sie fatwo zapali¢. Dlate-
g0 potrawy z uzyciem
ttuszczow (np. frytki)
nalezy przygotowywac
ostroznie | pod stafg
kontrola.

Palnikow na ptycie ku-
chennej nie nalezy zo-
stawiac wtgczonych, gdy
na nich sie nic nie gotuje.
Zabrania sie dokonywa-
nia napraw ptyty przez
0soby nie przeszkolone
zawodowo.

Zabrania sie gasic pto-
mien palnika przez dmu-
chanie.

1
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Zabrania sie samowol-
nego dokonywania
przerobek ptyty na inny
rodzaj gazu, przenosze-
nia ptyty w inne miejsce
oraz dokonywania zmian
w instalacji zasilajace).
Czynnosci te moze wy-
konywac uprawniony
instalator.

Instalacja dla gazu ptyn-
nego nie moze byc
stosowana w pomiesz-
czeniach, w ktorych
poziom podtogi znajduje
sie ponize] otaczajacego
terenu.

Butle z gazem nalezy
umiescic w odlegtosci
co najmnigj 1,5 m od

urzadzen wydzielajacych
ciepto (piece, ogrzewa-
cze, grzejniki).

Nie wolno umieszczac
butli z gazem w poblizu
innych urzadzen po-
wodujacych iskrzenie.
Temperatura w pomiesz-
czeniach, w ktorych in-
staluje sie butle z gazem
nie powinna prze-kra-
czac 35°C.

Po kazdym podtaczeniu
ptyty do instalagji ga-
zowe] lub butli, nalezy
sprawdzi¢ szczelnosc¢
podtaczenia wodnym
roztworem mydta. Po-
Jawienie sie pecherzy

swiadczy o ulatnianiu sie
gazu.

Niedopuszczalne jest
sprawdzanie szczelnosci
Za pomocg otwartego
ptomienia.

Ptyta nie jest odporna na
uderzenia - szkfo.

W przypadku zapalenia
sie gazu uchodzacego

z nieszczelngj instalacji
nalezy natychmiast za-
mkna¢ doptyw gazu przy
pomocy zaworu odcina-

Jacego.
W przypadku zapalenia

sie gazu uchodzacego
7 nieszczelnego zaworuy
butli gazowej nalezy: na
butle zarzuci¢ mokry



koc, w celu ostudze-

nia butli zakreci¢ zawor
na butli. Po ostudzeniu
nalezy butle wyniesc

na otwartg przestrzen.
Zabrania sie powtorne
eksploatacji uszkodzonej
butli.

W przypadku kilkudnio-
wej przerwy w uzyt-

UZYTKOWANIE URZADZENIA

kowaniu ptyty nalezy
zamknac zawor gtowny
na instalacji gazowse,
natomiast przy korzy-
staniu z butli gazowe] po
kazdorazowym uzytko-
waniu.

Uwaga! Jezeli przewod
zasilajacy nie odtaczany
ulegnie uszkodzeniu, to

powinien on by¢ wy-
mieniony u producenta
lub w specjalistycznym
zaktadzie naprawczym
albo przez wykwalifi-
kowang osobe w celu
unikniecia zagrozenia.

Ponizsze symbole pojawia sie na panelu sterowania przy kazdym z pokretet

‘ czarne koétko: palnik wytqczony
A duzy ptomieni: maksymalne ustawienie

A maty ptomien: minimalne ustawienie

O

LTI

*

N

/
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Aby uzyskac maty ptomien, nalezy przekrecic¢
pokretto do korica zgodnie z ruchem przeciw-

nym do ruchu wskazéwek zegara.

\\\\\\“,
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Wszelkie ustawienia wielkosci ptomienia
nalezy wybrac pomiedzy ustawieniem mak-
symalnym a minimalnym.

15 i

AUTOMATYCZNA ZAPALARKA Z ZABEZPIECZENIEM PRZECIWWYPLYWOWYM

Urzadzenie jest wyposazone w automatyczna
zapalarke z zabezpieczeniem przeciwwypty-
wowym w kazdym palniku, ktére powoduje

odciecie doptywu gazu w przypadku zaniku
ptomienia.

Nalezy nacisna¢ odpowiednie pokretto i prze-
kreci¢ w kierunku przeciwnym do ruchu

wskazéwek zegara do momentu ustawienia
maksymalnego.

W takiej pozycji nalezy przytrzymac pokretto
15 sekund, po czym ptomien zapali sie. Jezeli
po 15 sekundach nie nastapi zapalenie pto-
mienia, nalezy wstrzymac dziatania i odczekac
1 minute przed ponowng proba uruchomienia
i/lub otworzy¢ drzwi pomieszczenia.

PORADY DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA | OSZCZEDNOSCI ENERGII

Srednica spodu garnka powinna odpowiadac
Srednicy palnika.

Nie nalezy stosowac¢ naczyn, ktére
nachodzj na krawedz palnika!

Palnik

potréjna korona 200-240
Sredni 160-180
pomocniczy 120-160

/ A
///Illll\‘\\\

Symbol znajdujacy sie obok pokretta na pa-
nelu sterowania wskazuje, ktéry palnik jest
obstugiwany.

QO
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Aby zgasi¢ palnik, nalezy przekreci¢ pokretto
catkowicie w kierunku ruchu wskazowek ze-
gara do pozycji oznaczonej czarnym kotkiem
- palnik wytaczony.

W przypadku awarii zasilania, palniki mozna
zapali¢ ostroznie uzywajac zapatki.

Srednica garnka (mm)



unikaj gotowania bez pokrywki lub z pokrywka
odchylona do potowy, poniewaz powoduje to strate
energii

nie stawiaj naczyn kuchennych po jednej stronie
palnika, poniewaz moze sie przewrocic¢

nie stawiaj naczyn bezposrednio na gorze palnika

naktadaj pokrywke na naczynie

naczynie zawsze stawiaj bezposrednio nad palnikami

umies¢ naczynie na tréjnogu

15
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nie uzywaj nadmiernie ciezkich przedmiotow i nie
uderzaj ptyty kuchennej nimi

S

Nie zaleca sie uzywania brytfanek, patelni
oraz kamieni grillowych rozgrzanych jed-
noczesnie na kilku palnikach, poniewaz po-
wstajace ciepto moze uszkodzi¢ urzadzenie.

Urzadzenie nalezy czyscic tylko i wytacznie
gdy jest ono catkowicie schtodzone.

Przed przystapieniem do czyszczenia urza-
dzenie nalezy odtaczyc¢ od zasilania.

Czysc urzadzenie regularnie, najlepiej po
kazdym uzyciu.

Zdejmij ruszt

Umyj urzadzenie wraz z pokrettami wilgotna
sciereczka, delikatnym ptynem i ciepta woda.
Nastepnie wytrzyj catos¢ czysta, miekka
szmatka.

Zdejmij pokryweki i korony palnikéw podnoszac
je do géry i odsuwajac od ptyty.

Namocz je w goracej wodzie z dodatkiem
niewielkiej ilosci detergentu lub ptynu do
mycia naczyn.

Po wyczyszczeniu i umyciu doktadnie wytrzyj
jeiosusz. Upewnij sie, ze otwory na ptomienie
sg czyste i catkowicie suche.

Nie dotykaj gérnej ptyty i podstawy naczynia
przez pewien czas po uzyciu.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA URZADZENIA

Scierne $rodki czystosci lub ostre przedmioty
moga uszkodzi¢ powierzchnie urzadzenia;
urzadzenie nalezy czysci¢ woda z dodatkiem
ptynu do mycia naczyn (dozwolone: miekka
scierka, neutralny detergent; niedozwolone:
metalowa lub nylonowa szczotka, kwasny/

Regularnie przecieraj ptyte gérnag wilgotna
Sciereczka z odrobing ptynu do mycia naczyn,
po wyczyszczeniu doktadnie osusz gorna ptyte.
Nalezy jak najszybciej usuwac solone potrawy
lub ptyny z ptyty kuchennej, aby uniknac¢
ryzyka korozji.

State elementy palnika nalezy wytrzec wil-
gotna szmatka.

Przed ponownym umieszczeniem palnikéw na
ptycie gornej nalezy upewnic sie, ze wtryski-
wacz nie jest zablokowany.

ostroznie obchodz sie z naczyniami, gdy stoja na
palniku

Jesli ptyn w naczyniu zacznie wrze¢, zmniejsz
ptomien, aby lekko podtrzymywat gotowanie
sie ptynu.

alkaliczny detergent, jadalny olej, rozpusz-
czalnik, benzyna.)

Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywac
wytwornicy pary ani innych urzadzen czysz-
czacych pod wysokim ci$nieniem.

Elementy urzadzenia wykonane ze stali nie-
rdzewnej z czasem moga ulec przebarwieniu.
Jest to normalne z powodu dziatania wysokich
temperatur. Po kazdym uzyciu elementy te
nalezy czyscic srodkiem przeznaczonym do
stali nierdzewnej.



MONTAZ PALNIKOW: POMOCNICZY, SREDNI | Z POTROJNA KORONA

N

potréjna korona

. Pierscien palnika

Wewnetrzna pokrywa palnika

. Korona palnika
. Zewnetrzna pokrywa palnika
. Nasadka motylkowa

Po umyciu umiesc¢ elementy palnika w naste-
pujacej kolejnosci.

Nie mieszaj géry z dotem.

Kotki muszg idealnie pasowac do otwordw.

0N

Podstawa palnika
Pokrywa palnika
Nasadka motylkowa
Podstawa palnika

$redni, pomocniczy

17
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INSTALACJA URZADZENIA

Nie modyfikuj urzadzenia.

Urzadzenie to musi zostac zainstalowane
przez autoryzowanego technika lub insta-
latora.

Przed instalacja nalezy upewnic sie, ze lo-
kalne warunki dystrybucji (rodzaj i cisnienie
gazu) oraz regulacja urzadzenia s3 zgodne.

Warunki regulacji urzadzenia s podane na
etykiecie lub tabliczce znamionowej.

To urzadzenie nie jest podtaczone do urza-
dzenia odprowadzajacego produkty spalania.
Powinno by¢ zainstalowane i podtaczone
zgodnie z obowigzujacymi przepisami insta-
lacyjnymi. Szczeg6lng uwage nalezy zwro6-
ci¢ na odpowiednie wymagania dotyczace
wentylacji.

Przed instalacja nalezy odtaczy¢ doptyw
gazu i pradu do urzadzenia.

Urzadzenie nalezy wbudowac w szafke kuchenna lub blat roboczy
o szerokosci 600 mm z zachowaniem nastepujacych minimalnych

odlegtosci:

Wszystkie urzadzenia zawierajace jakie-
kolwiek elementy elektryczne musza by¢
uziemione.

Upewnij sie, Zze rura od gazu i przewéd elek-
tryczny sa zainstalowane w taki sposéb, aby
nie dotykaty zadnych czesci urzadzenia, ktére
moga sie nagrzac.

Rura od gazu albo ztacze nie powinny by¢
zagiete albo blokowane przez zadne inne
urzadzenia.

SprawdzZ wymiary urzadzenia, a takze wymia-
ry otworu do wyciecia w szafce kuchennej.
Panele umieszczone nad blatem roboczym
lub bezposrednio obok urzadzenia musza by¢
wykonane z materiatu niepalnego. Zaréwno
warstwa wierzchnia jak i klej powinny by¢
odporne na ciepto, aby zapobiec niszczeniu.
Wi1acz urzadzenie, zapal wszystkie palniki.
Sprawdz czy ptomien jest czysty, niebieski

600mm

krawedzie ptyty powinny znajdowac sie w minimalnej odlegto-
$ci 60 mm od $ciany bocznej lub tylnej;

odlegtos¢ miedzy najwyzszym punktem powierzchni ptyty
gazowej (tacznie z palnikami) a spodem dowolnej poziomej
powierzchni znajdujacej sie bezposrednio nad nig powinna
wynosi¢ min 700 mm;

400 mm pomiedzy powierzchnia ptyty gazowej a powierzchnia
pozioma pod warunkiem, ze dolna strona poziomej powierzchni
pokrywa sie z zewnetrzna krawedzia ptyty; jezeli odlegtos¢
ta jest mniejsza to musi znajdowac sie co najmniej 50 mm od
zewnetrznych krawedzi ptyty;

700mm

400mm

bez z6ttych koncéwek. Jesli palniki wyka-
zuja jakiekolwiek nieprawidtowosci nalezy
sprawdzic:
czy prawidtowo zatozona jest pokrywa
palnika
czy prawidtowo zamontowana jest ko-
rona palnika
czy palnik ustawiony jest pionowo do
ztaczki wtryskiwacza
Po zamontowaniu urzadzenia, monter po-
winien przeprowadzi¢ petna prébe, aby
sprawdzi¢ czy urzadzenie dziata poprawnie
i nie ma zadnych wyciekéw.
Waz elastyczny nalezy zamocowac w taki
sposdb, aby nie mogt stykac sie z ruchomymi
elementami znajdujacymi sie w mieszkaniu
i nie przechodzit przez zadna przestrzen,
w ktorej moze dojs¢ do zatkania.

50 mm wolnej przestrzeni wokét urzadzenia
pomiedzy spodem urzadzenia a jakakolwiek
powierzchnia znajdujaca sie pod nim na-
lezy pozostawic¢ odstep co najmniej 25 mm;

: |
L‘:'| f‘““_“_ZS mm

25 mm (MIN.)

Piekarnik musi posiada¢ wentylacje, aby mozna
byto zainstalowac nad nim ptyte gazowa. Na-
lezy sprawdzi¢ wymiary piekarnika w instrukcji
montazu.



MONTAZ URZADZENIA

1. Zdejmij ruszt z ptyty, pokrywe oraz korone
palnika i ostroznie odwroc urzadzenie do
gbry dnem, umiesc je na wyscietanej macie.
Nalezy uwaza¢, aby podczas tej operacji nie
uszkodzi¢ swiecy iskrownika oraz zabezpie-
czenia przeciwwyptywowego.

2. Utdz zataczong uszczelke wokét krawedzi
urzadzenia.

3. Nie nalezy pozostawic¢ szczeliny jak réwniez
utozy¢ podwojnie.

4. Grubosc uszczelki wynosi 3 mm, szero-
kos¢ 10mm.

(A) USZCZELKA

o

(C) SRUBA (B) WSPORNIK

Nie uzywaj szczeliwa silikonowego

do uszczelnienia urzadzenia

w otworze. Utrudni to w przyszto-

$ci wyjecie urzadzenia z otworu,
zwtaszcza jesli bedzie wymagato naprawy.

1. Umies¢ wspornik (B) nad otworami odpo-

wiadajacymi rozmiarowi srub. W kazdym
rogu ptyty znajduje sie jeden zestaw
otwordw na $ruby. Lekko dokre¢ srube (C)
poprzez wspornik (B), tak aby wspornik byt
przymocowany do ptyty, ale nadal mozna
byto wyregulowac potozenie.

2. Ostroznie odwrdé¢ ptyte z powrotem, a na-

stepnie delikatnie opus¢ ja do wycietego
otworu.

3. Na spodniej stronie ptyty ustaw wsporniki

w pozycji odpowiedniej dla blatu. Nastepnie
catkowicie dokre¢ $ruby (C), aby zamoco-
wac ptyte na miejscu.

spdd urzgdzenia
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PRZYLACZE GAZU DO PLYTY GAZOWE)J

Urzadzenie nalezy zainstalowac i podtaczyc
zgodnie z przepisami obowiazujacym w kraju,

w ktérym to urzadzenie bedzie uzytkowa-
ne. Urzadzenie to moze by¢ podtgczone do LPG > NG
LPG i gazu ziemnego. Zmiana z LPG na gaz
ziemny (NG) powinna by¢ wykonana przez
wykwalifikowana osobe.

Zgodnie z prawem wszystkie urzadzenia gazo- uszczelka
we powinny by¢ instalowane przez uprawnio-
nego technika z odpowiednimi kwalifikacjami.
Ptyte nalezy podtaczy¢ do butli z gazem lub
sieciowej instalacji gazowe] zgodnie z obowia-

rura od gazu

ztaczka G1/2"

NG > LPG

rura od gazu

uszczelka

ztaczka @11.5

zujacymi przepisami. Nieprawidtowe zainstalo-
wanie ptyty moze spowodowac uniewaznienie
gwarancji, roszczen z tytutu odpowiedzialnosci

i prowadzi¢ do wybuchu gazu.

rodzaj gazu

specyfikacja palnikow i otwordw (mm)

i ciSnienie palnik WOK pa

Inik sredni palnik pomocniczy

4.5kW

1.75kW 1.0kW

G20 20 mbar 0.50+0.76+0.96 * 2

1.00 0.78

Urzadzenie to nalezy podtaczy¢ do gniazdka Przewdd uziemiajacy mozna zidentyfikowac
7 uziemieniem. przez jego z6tty/zielony kolor.

Nalezy podtaczy¢ do Zrédta pradu zmiennego W przypadku montazu nad zabudowanym
o parametrach 220-240V 50-60 Hz piekarnikiem, przytacza elektryczne ptyty

i piekarnika musza by¢ niezalezne - nie tylko ze

Podejmij wszelkie niezbedne srodki ostrozno- 1. Wymiana dyszy palnika

$ci podczas konwersji z jednego gazu na inny. Zdejmij ruszt, pokrywe i korone palnika.
Wszystkie prace musza by¢ wykonane przez Odkre¢ dysze przy pomocy klucza nasa-
wykwalifikowanego technika. Zanim zaczniesz, dowego 7mm i wymien na zalecang dy-

odtacz doptyw gazu i pradu do urzadzenia. sze do nowego zasilania gazem. Po czym

wzgledow bezpieczenstwa,
ale takze dla tatwiejszego
demontazu w przysztosci.

ostroznie zamontuj
wszystkie elementy.
Po wymianie dysz
wskazane jest mocne
dokrecenie.




2. Regulacja minimalnego poziomu pto-

Zatéz ponownie pokretto sterujace

mienia Upewnij sie, ze ptomien nie gasnie szyb-
b Obroéc kurki do minimum. ko zmieniajac z poziomu maksymalnego
b Zdejmij pokretta z kurkow i umies¢ maty na minimalny
Srubokret ptaski na Srodku trzpienia Jesli gasnie, zdejmij ponownie pokretto
b Prawidtowa regulacje uzyskuje sie, gdy sterujace i kontynuuj regulacje. Przete-
ptomien ma 3-4mm stuj ptomien ponownie.
b W przypadku gazu propan/butan $ruba Powtérz ten proces dla kazdego kurka <«4— Kurek

regulacyjna musi by¢ mocno dokrecona

44— Uszczelka

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Naprawy powinny by¢ wykonywane wytacznie
przez licencjonowanego technika. Nieprawi-
dtowa naprawa moze spowodowac powazne

zagrozenie dla Ciebie i innych oséb. Niektére
drobne problemy moga zostac¢ rozwigzane
w nastepujacy sposoéb.

. Sruba regulacyjna
ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW g V)

W przypadku problemow postepuj zgodnie z poradami zawartymi w ponizszej tabeli:

Brak zaptonu. 1. Brak iskry. 1. Sprawdz zasilanie elektryczne.
2. Pokrywa palnika jest Zle zamontowana. 2. Zatdéz prawidtowo pokrywe.

Hatas 1.

Zle zamontowana pokrywa palnika. 1.

Zamontuj poprawnie pokrywe palnika.

N} .
«4— Pokretto sterujace
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Z6tty ptomien 1. Otwory w koronie palnika sa zalane. 1. Wyczysc¢ korone palnika.
2. Zastosowano inny gaz. 2. Sprawdz jaki gaz zostat uzyty.
Zapach gazu 1. Gaz wycieka. 1. Zaprzestan uzywania produktu i zamknij srodkowy zawor.

Otworz okno, aby przewietrzy¢. Skontaktuj sie z serwisem.

DANE TECHNICZNE

Parametry techniczne podane s3
na tabliczce znamionowej produktu.

UWAGA! Firma MPM agd S.A. zastrzega sobie mozliwo$¢ zmian technicznych.
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Kuchnia jutra
Kuchnia to doskonate miejsce na realizacje marzen

i rozw0j kulinarnego talentu. Szukaj nowych rozwigzan,
pomystow - eksperymentuj! Nie bdj sie wyzwan, tgczenia
starego z nowym, innowacyjnych smakaéw i sktadnikow.

Nowe mozliwosci

Zaplanuj swoj kulinarny sukces z odpowiednim

sprzetem agd. Wybierajagc marke Sam Cook zapewniasz
sobie profesjonalng pomoc w kuchni.

Bedziesz zaskoczony jak tatwo stworzy¢ cos wyjatkowego
i poczuc sie ekspertem.

( PRAWIDEOWE USUWANIE PRODUKTU (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny) )

Polska Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu
uzytkowania nie nalezy usuwac z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstw
domowych. Aby unikna¢ szkodliwego wptywu na srodowisko naturalne i zdrowie

. = ludzi wskutek niekontrolowanego usuwania odpaddw, zuzyte urzadzenie nalezy

¥ ] W= dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu AGD lub zgtosi¢ jego odbior

= zdomu. W celu uzyskania szczegétowych informacjina temat miejscaisposobu bezpiecznego
usuwania odpaddéw elektrycznych i elektronicznych uzytkownik powinien skontaktowac sie

- \ S z punktem sprzedazy detalicznej lub z lokalnym Wydziatem Ochrony Srodowiska. Produktu

o\ & nie nalezy usuwacd razem z innymi odpadami komunalnymi.
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Szanowny Kliencie!

Dziekujemy za zakup naszego produktu. Mamy nadzieje, Zze spetni on Twoje
oczekiwania i bedzie stuzyt Ci przez wiele lat.

W przypadku jakichkolwiek wqgtpliwosci na temat funkcjonowania lub awarii
produktu prosimy o kontakt z Serwisem Centralnym. DotozyliSmy staran,
aby procedury reklamacyjne byty maksymalnie uproszczone.

Karta gwarancyjna/| nazwa-model/ Data sprzedazy/

name-model PSC-VH_lOéO Date of sale

Podpis sprzedawcy/
Signature of Seller

Warranty card

Pieczatka sklepu/
Stamp shop

JAK POSTEPOWAC W PRZYPADKU REKLAMACIJI

1. ZADZWON W przypadku pytan lub watpliwosci
prosimy o kontakt

W razie awarii urzadzenia skontaktuj .
z Serwisem Centralnym:

sie z naszym Serwisem Centralnym

w Szczytnie pod numerem telefonu A 12-100 Szczytno,
(0-89) 623 11 00 od poniedziatku Korpele 71,
do pigtku w godzinach 7.00-15.00. © (22) 3805242

serwis@samcook.eu
® www.samcook.eu

Przed zgtoszeniem reklamacji prosimy
0 zapoznanie sie z warunkami
gwarancji.

Zapoznatem sie i akceptuje warunki
niniejszej gwarancji.

Czytelny podpis kupujacego/
Legible signature of the buyer




WARUNKI GWARANCIJI

1.

Gwarancji udziela sie na okres 24 miesiecy od daty zakupu.

Ujawnione w tym okresie wady beda usuwane bezptatnie

przez Gwaranta w terminie ustawowym lub 14 dni

liczonym od daty dostarczenia produktu do Gwaranta

w szczegblnych wypadkach termin wydtuza sie do 30

dni. Okres gwarancyjny przedtuza sie o czas naprawy.

Gwarancja nie wytacza, nie ogranicza ani nie zawiesza

uprawnien kupujacego wynikajacych z przepiséow

o rekojmi za wady rzeczy sprzedanej.

Przez naprawe gwarancyjna rozumie sie wykonanie

przez Gwaranta czynnos$ci o charakterze specjalistycznym,

wtasciwym dla usuniecia wady objetej gwarancja. Naprawa

gwarancyjna nie obejmuje czynnosci przewidzianych

w instrukcji obstugi, do wykonania ktérych zobowiazany

jest uzytkownik we wtasnym zakresie i na wtasny koszt,

np.: zainstalowanie, sprawdzenie dziatania, itp.

GWARANCIJA NIE SA OBJETE:

a) sznury potaczeniowe, wtyki, gniazda, weze ssace,
baterie, akumulatory, nozyki itp.;

b) wuszkodzenia mechaniczne, termiczne, chemiczne

i wszystkie inne spowodowane dziataniem badz

zaniechaniem uzytkowania albo dziataniem sity

zewnetrznej (przepiecia w sieci, przekroczone
temperatury otoczenia, wytadowania atmosferyczne,
uzywanie niezgodnych z instrukcjg obstugi sSrodkéw
eksploatacyjnych lub czyszczacych, uszkodzenia
spowodowane przez obce przedmioty, ktore dostaty
sie do wnetrza, np.: wilgo¢, korozja, pyt, itp.);

c) uszkodzenia powstate wskutek naturalnego
czesciowego lub catkowitego zuzycia zgodnie

z wtasciwos$ciami albo przeznaczeniem sprzetu;

zarowki

d) uszkodzenia wynikte na skutek:

- przerobek i zmian konstrukcyjnych dokonywanych
przez uzytkownika lub osoby trzecie;

- okolicznosci, za ktore nie odpowiada ani wytwérca,
ani sprzedawca, a w szczegdlnosci na skutek
niewtasciwej lub niezgodnej z instrukcja instalacji,
uzytkowania albo innych przyczyn lezagcych

11.

po stronie uzytkownika lub osdb trzecich (uzywania
NIEORYGINALNYCH materiatéow lub akcesoridow),
- nieprawidtowego transportu;
celowe uszkodzenie sprzetu;
uszkodzenia elementéw ze szkta, ceramiki;
czynnosci konserwacyjne.
Reklamujacemu przystuguje prawo do wymiany sprzetu
na nowy, w przypadku gdy:
a) Serwis Centralny stwierdzi na pi$mie, ze usuniecie
wady jest niemozliwe,
b) naprawa nie jest wykonywana w terminie wymienionym
w pkt. 1 lub innym terminie, uzgodnionym na pi$mie
z reklamujacym,
Reklamowany sprzet moze zostac¢ przestany na koszt
gwaranta zwykta przesytka pocztowa po wczesniejszym
uzgodnieniu tego faktu z gwarantem.
Sprzet dostarczany do Serwisu Centralnego powinien by¢
czysty. Serwisant moze odmowié przyjecia do naprawy
sprzetu brudnego lub oczys$ci¢ go na koszt nabywcy.
Faktyczna date naprawy gwarancyjnej Serwis Centralny
poswiadcza w karcie gwarancyjnej.
Uprawnienia z tytutu udzielanej gwarancji moga by¢
realizowane jedynie po przedstawieniu przez uzytkownika
WAZNEJ karty gwarancyjnej wraz z dowodem zakupu.
Samowolne zmiany wpiséw w karcie gwarancyjnej lub
dokonywanie naprawy we wtasnym zakresie powoduje
utrate gwarancji.
Karta gwarancyjna jest wazna na terytorium Polski.

.Urzadzenia marki Sam Cook majg zastosowanie

do uzytkowania przez konsumenta wytacznie

w gospodarstwie domowym, chyba Ze maja inne
przeznaczenie np. witryna handlowa. Uzytkowanie sprzetu
niezgodne z przeznaczeniem spowoduje utrate gwarancji.
Uszkodzenie lub usuniecie tabliczki znamionowej

z urzadzenia moze spowodowac utrate prawa gwarancji

Karta gwarancyjna bez wpisanej nazwy urzadzenia, typu,
modelu, daty sprzedazy, czytelnego stempla'sklepu, ERE1¢4
czytelnego podpisu kupujacego jest NIEWAZNA.



Data naprawy/ Numer naprawy/ Opis wykonywanych czynnos$ci oraz wymienionych czesci/ Pieczatka punktu serwisowego/
Date of repair Number repair Description of activities performed and specific parts Stamp service point

Numer seryjny/
Serial number




GUIDELINES FOR SAFE USE

Thank you for choosing our gas cooktop.

To use this appliance correctly and prevent any potential risk, read these instructions
before using the appliance. If you are unsure of any of the information contained in
these instructions, please contact our customer care centre.

The manufacturer shall not be responsible for any damages to persons or property
caused by incorrect installation or use of the appliance.

The appliance is designed for a domestic environment and not a commercial one.

DANGER! If gas
seems to leak, take
the actions as follow:

Do not turn on the
light.

Do not switch on/off
any electrical appliance
and do not touch any
electric plug.

Do not use a tele- vice centre by using a
phone. phone outside.

Stop using the product  The fuel gas contains mer-
and close the middle  captan, so that you can

valve, smell the gas leak (smell
Open the window to of rotten garlic or egg)
ventilate. even where only
Contact 1/1000 of the gas is

in the air.
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AWARNING!

This appliance shall be
installed in accordance
with regulations in force
and only used in a well
ventilated space.

Prior to installation, en-
sure that the gas and
electrical supply com-
plies with the type stat-
ed on the rating plate.
Where this appliance is
installed in marine craft
or in caravans, it should
not be used as a space
heater.

The gas pipe and electri-
cal cable must be in-
stalled in such a way that
they do not touch any
parts or the appliance.

A CAUTION!

This appliance should be
installed by a qualified
technician or installer.
The adjustment condi-
tions for this appliance
are stated on the label or
data plate.

Remove all packaging
before using the appli-
ance.

After unpacking the
appliance, make sure the

product is not damaged
and that the connection
cord is in perfect condi-
fion. Otherwise, contact
the dealer before install-
ing the appliance.

The adjacent furniture
and all materials used

in the installation must
be able to withstand a
minimum temperature of
85°C above the ambient
temperature of the room
it is located in, whilst in
use.

In the event of burner
flames being accidentally
extinguished, turn off
the burner control and
do not attempt to re-ig-



nite the burner for at
least one minute.

The use of a gas cooking
appliance results in the
production of heat and
moisture in the room

in which it is installed.
Ensure that the kitchen
is well ventilated: keep
natural ventilation holes
open or install a me-
chanical ventilation de-
vice (mechanical extrac-
tor hood).

Prolonged intensive use
of the appliance may call
for additional ventilation,
for example opening of
a window, or more ef-
fective ventilation, for

example increasing the
level of mechanical ven-
filation where present.

AWARNING!

Do not allow children
to play near or with the
appliance.

The appliance gets hot
when it is in use.
Children should be kept
away until it has cooled.
Do not use or store
flammable materials in
the storage drawer near
this appliance.

This appliance is de-
signed to be operated by
adults.

Children can also injure
themselves by pulling
pans or pots off the ap-
pliance.

This appliance is not
intended for use by
children or other persons
whose physical, sensory
or mental capabilities or
lack of experience and
knowledge prevents
them from using the
appliance safety without
supervision or instruc-
fion by a responsible
person to ensure that
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they can use the appli-
ance safetyWarning
Only use the appliance
for preparing food.

Do not modify this ap-
pliance. Burner panel is
not designed to operate
from an external timer or
separate remote control
system.

The use of a gas cooking
appliance results in the
production of heat and
moisture in the room

in which it is installed.
Ensure that the kitch-

en is well ventilated :
keep natural ventilation
holes open or install a
mechanical ventilation

device (mechanical ex-
tractor hood).

Do not use this appli-
ance if it comes in con-
tact with water. Do not
operate this appliance
with wet hands.

The heating and cooking
surfaces of the appliance
become hot when they
are in use, take all due
precautions.

Do not use large cloths,
tea towels or similar as
the ends could touch the
flames and catch fire.
Never leave the appli-
ance unattended when
cooking.

Unstable or misshapen
pans should not be used
on the appliance as they
can cause an accident by
fipping or spillage.
Perishable food, plastic
items and aerosols may
be affected by heat and
should not stored above
or below the appliance.
Do not spray aerosols in
the vicinity of this appli-
ance while it is in opera-
fion.

Ensure the control knobs
are in the '®’ position
when not in use.

Never use abrasive or
caustic cleaning agents.



This appliance is intend-
ed for domestic cooking
only. It is not designed
for commercial or indus-
trial purposes.
Prolonged intensive use
of the appliance may call
for additional ventilation,
for example opening of
a window, or increasing
the level of mechanical
ventilation where pres-
ent. Use heat-resistant
pot holders or gloves
when handling hot pots
and pans.

Do not let pot holders
come near open flames
when lifting cookware.

Take care not to let pot
holders or gloves get
damp or wet, as this
causes heat to transfer
through the material
quicker with the risk of
burning yourself.

Only ever use the burn-
ers after placing pots and
pans on them. Do not
heat up any empty pots
or pans.

Never use plastic or alu-
minium foil dishes on the
appliance.

When using other elec-
trical appliances, ensure
the cable does not come
into contact with the

appliance surfaces of the
cooking appliance.
If you have any mechan-
ical parts eg. an artifi-
cial heart in your body,
consult a doctor before
using the appliance.
Do not use a tea towel
or similar materials in
place of a pot holder.
Such cloths can catch
fire on a hot burner.
When using glass cook-
ware, make sure it is
designed for top plate
cooking. If the surface is
made of glass-cracked,
switch off the appliance
to avoid defeat electro-
cution. To minimise the
31
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possibility of burns, ig-
nition of flammable ma-
terials and spillage, turn
cookware handles to-
ward the side or center
of the top plate without
extending over adjacent
burners.

Always turn burner con-
trols off before removing
cookware.

Carefully watch foods
being fried at a high
flame setting.

Always heat fat slowly
and watch as it heats.
Foods for frying should
be as dry as possible.
Frost on frozen foods or
moisture on fresh foods

can cause hot fat to
bubble up and over the
sides of the pan.

Never try to move a pan
of hot fat, especially a
deep fat fryer. Wait until
the fat is completely
cool.

This appliance should
only be repaired or ser-
viced by an authorised
Service Engineer and
only genuine approved
spare parts should be
used.

Before attempting to
clean the appliance, it
should be disconnect-
ed from the mains and
cooled.

You should not use a
steam jet or any other
high pressure cleaning
equipment to clean the
appliance.



HOW TO USE THE APPLIANCE

Black circle: gas off

A

Large flame: maximum setting

The following symbols will appear on the control panel, next to each control handle

A

N\

Small flame: minimum setting

/7
////Itm\\“ A
The minimum setting is at the end of the All operation positions must be selected be- The symbol on the control panel, next to the
anti-clockwise rotation of the control handle. tween the maximum and minimum position. control handle will indicate which burner it
operates.
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AUTOMATIC IGNITION WITH FLAME FAILURE SAFETY DEVICE

The appliance is fitted with a flame failure safe-
ty device on each burner, which is designed to

event of the flame going out.Automatic ignition
stop the flow of gas to the burner head in the

with flame failure safety device

stop the flow of gas to the burner head in the
event of the flame going out.

The appliance is fitted with a flame failure safe-

ty device on each burner, which is designed to
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TO IGNITE A BURNER:

SAFETY AND ENERGY SAVING ADVICE

Press in the control knob of the burner that
you wish to light and turn it anti-clockwise to
the maximum position.

If you keep the control knob depressed, the
automatic ignition for the burner will operate.

You should hold down the control knob for 15
seconds after the flame on the burner has lit. If
after 15s the burner has not lit, stop operating
the device and open the compartment door
and/or wait at least 1 min before attempting
a further ignition of the burner.

After this 15-second interval, to regulate the
flame you should continue turning the control

knob anti-clockwise until the flame is at a
suitable level. The operating position MUST
be at a position between the maximum and
minimum position.

To switch the burner off, turn the control knob
fully clockwise to the gas off position.

In case of power failure, the burners can be
lit by carefully using a match.

The diameter of the bottom of the pan should
correspond to that of the burner.

Do not use cookware that overlaps
the edge of the burner!

Avoid cooking without a lid or with the lid half off - as
this wastes energy

BURNERS PANS (mm)

160-180

Semi-Rapid

Place a lid on the cookware.




could tip over.

Do not place cookware on one side of a burner, as it

Never place cookware directly on top of the burner.

Do not use excessive weight and do not hit the
cooktop with heavy objects.

Always place the cookware right over the burners, not
to one side.

Place the cookware on top of the trivet.

Handle cookware carefully when they are on the
burner.

It is not recommended to use roasting pans,
frying pans or grill stones heated simultane-
ously on several burners because the result-
ing heat build-up may damage the appliance.
Do not touch the top plate and trivet whilst
in use for a certain period afer use.

! Assoon as a liquid starts boiling, turn down
the flame so that it will barely keep the liquid
simmering.
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CLEANING AND MAINTENANCE

Cleaning operations must only be carried
out when the appliance is completely cool.
The appliance should be disconnected from
your mains supply before commencing any
cleaning process.

Take off the Pan support.

Clean these and the control handles with a
damp cloth, washing up liquid and warm water.
For stubborn soiling, soak beforehand.

Dry everything with a clean soft cloth.

Remove the burner lids and Flame Spreaders
by pulling them upwards and away from the
top plate.

After cleaning and washing them, wipe and
dry them carefully. Make sure that the flame
holes are clean and completely dry.

Clean the appliance regularly, preferably
after each use.

Abrasive cleaners or sharp objects will dam-
age the appliance surface; you should clean
it using water and a little washing up liquid.

Regularly wipe over the top plate using a soft
cloth well wrung-out in warm water to which
a little washing up liquid has been added.
Dry the top plate thoroughly after cleaning.
Thoroughly remove salty foods or liquids from
the hob as soon as possible to avoid the risk
of corrosion.

Wipe the fixed parts of the burner cup with
a damp cloth and dry afterwards.

Gently wipe the ignition device and flame
supervision device with a well wrung-out cloth
and wipe dry with a clean cloth.

Stainless steel parts of the appliance may
become discoloured over time. This is normal
because of the high temperatures. Each time
the appliance is used these parts should be
cleaned with a product that is suitable for
stainless steel.

Before placing the burners back on the
top plate, make sure that the injector is not
blocked.



RE-ASSEMBLE THE AUXILIARY, SEMI-RAPID AND TRIPLE-CROWN BURNERS AS FOLLOWS

1
2 7
3
4
8
5
9
6
Triple-Crown burners Auxiliary,Semi-rapid

1. Place the circle burner cap (2) and burner 2. Place the flame spreader(5) onto the burner 3. Position the flame spreader (3) onto the

lid(1) on the flame spreader (3) in tu cup (6) and place the burner lid(4) on the burner lid (4).
flame spreader (5).

1. Place the flame spreader (8) onto the through their respective holes in the flame 2. Position the burner lid (7) onto the flame
burner cup (9) so that the ignition device spreader. spreader (8) ,so that the retaining pins fit
and the flame supervision device extend into their respective recesses.

Do not mix up the top and bottom. The locating pins must fit exactly into the

notches.
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INSTALLING THE APPLIANCE

Do not modify this appliance.

This appliance must be installed by an au-
thorised technician or installer.

Prior to installation, ensure that the local
distribution conditions (nature of the gas
and gas pressure) and the adjustment of the
appliance are compatible.

The adjustment conditions for this appliance
are stated on the label (or data plate).

This appliance is not connected to a combus-
tion products evacuation device. It should be
installed and connected in accordance with
current installation regulations. Particular
attention should be given to the relevant
requirements regarding ventilaton.

Before installing, turn off the gas and elec-
tricity supply to the appliance.

This appliance is to be built into a kitchen unit or 600 mm worktop,
providing the following minimum distances are allowed:

The edges of the hob must be a minimum
distance of 60 mm from a side or rear wall.
700 mm between the highest point of the
hob surface (including the burners) and
the underside of any horizontal surface
directly above it.

400 mm between the hob surfaces, pro-
viding that the underside of the horizontal
surface is in line with the outer edge of
the hob. If the underside of the horizontal
surface is lower than 400 mm, then it must
be at least 50 mm away from the outer
edges of the hob.

All appliances containing any electrical com-
ponents must be earthed.

Ensure that the gas pipe and electrical cable
are installed in such a way that they do not
touch any parts of the appliance which may
become hot.

Gas pipe or connector shouldn’t be bent or
blocked by any other appliances.

Check the dimensions of the appliance as
well as the dimensions of the gap to be cut
in the kitchen unit.

The panels located above the work surface,
directly next to the appliance, must be made
of non-flammable material. Both the strati--
fied surfacing and the glue used to secure
it should be heat resistant, to prevent de-
terioration.

Turn on appliance tap and light each burners.

50 mm
clearance
around
the appli-
ance and
between
the hob
surface
and any
combus-
tible ma-
terials.

Check for a clear blue flame without yellow
tipping.
If burners shows any abnormalities check
the following:
Burner lid on correctly
Flame spreader positioned correctly
Burner vertically aligned with injector
nipple
A full operational test and a test for possible
leakages must be carried out by the fitter
after installation.
The flexible hose shall be fitted in such a
way that it cannot come into contact with a
moveable part of the housing unit and does
not pass through any space susceptible of
becoming congested.
Grease cranes produced at the factory to
meet the requirement of all life hob.

You must have a gap of at least 25 mm and
at most 74 mm between the underneath
of the appliance and any surface that is
below it.;

: |
I“‘ﬂ [‘““_“_25 mm|

25 mm (MIN.)

An oven must have forced ventilation to install
a hob above it.



INSTALLING THE APPLIANCE

1. Remove the pan supports, the burner lid
and flame spreader and carefully turn the
appliance upside down and place it on a
cushioned mat.

2. Take care that the Ignition devices and
flame supervision devices are not damaged
in this operation.

3. Apply the sponge provided around the edge
of the appliance.

4. Do not leave a gap in the sealing agent or
overlap the thickness.

5. The thickness of the sponge is 3 mm. The
width of the sponge is 10 mm.

(A) SEALING STRIP

[

(C) SCREW (B) BRACKET

Do not use a silicon sealant to seal
the appliance against the aperture.
This will make it difficult to remove
the appliance from the aperture in
future, particularly if it needs to be serviced.

. Place the bracket(B) over the holes that
match the size of the screws. There are
one set of screw holes in each corner of
the hob(H). Slightly tighten a screw(C)
through the bracket(B) so that the bracket
is attached to the hob, but so that you can
still adjust the position .

. Carefully turn the hob back over and then
gently lower it into the aperture hole that
you have cut out.

. On the underneath of the hob, adjust the
brackets into a position that is suitable
for your worktop. Then fully tighten the
screws(C) to secure the hob into position.
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GAS SUPPLY REPLACEMENT AND INSTALLATION GUIDELINES

It is the law that all gas appliances are installed
by competent persons in accordance with the LPG > NG NG > LPG
current edition of the Gas Safety Installation The gas rail
and Use Regulations .

It is in your interest and that of safety to en-
sure compliance with the law. seal seal
In the UK, GASSAFE registered installers work
to safe standards of practice. The hob must
also be installed in accordance with the current G1/2" Female coupler @11.5 Female coupler
edition of BS 6172. Failure to install the cooker
correctly could invalidate the warranty, liability
claims and lead to prosecution.

The gas rail

Heat input and orifice size marked(mm)
Gas type &
pressure Wok burner Semi-rapid Auxiliary-rapid
4.5kW 1.75kW 1.0kW
G20 20 mbar 0.50+0.76+0.96 * 2 1.00 0.78
This appliance must be earthed. The wire which is coloured green and yellow marked with the letter E or
This appliance is designed to be connected to must be connected to the terminal which is by the earth symbol.
a 220-240V, 50Hz-60Hz AC electricity supply.
Take precautions on the operations and adjust- Unscrew the injector using a 7mm box 2. Adjustment of
ments to be carried out when converting from spanner and replace it with the stipulat- minimum level of the
one gas to another. ed injector for new gas supply. flame
All' work must be carried out by a qualified Carefully reassemble the all compo- Remove the knob
technician. nents. from the tap and
Before you begin, turn off the gas and electric- After injectors are replaced, it is advisa- place a small bladed
ity supply to the appliance. ble to strongly tighten. screwdriver in the
1. Change the injector of the burners centre of the tap
Remove the pan support, Burner lid and shaft.

Flame spreader.



The correct adjustment is obtained
when the flame has a length of about
3 -4 mm.

For butane/ propane gas, the adjusting
screw must be tightly screwed in.
Refit the control knob.

Make sure that the flame does not go

flow to minimum flow. If it does then
remove the control knob and make
further adjustments to the gas flow,
testing it again once the adjustment
has been made.

Repeat this process for each one of
the gas taps.

@ <4— Control handle
4—— Tap
@4— Sealing ring

out by quickly turning from maximum

N7

TROUBLESHOOTING
Adjustment
Not ignited 1. No Spark. 1. Check the electricity supply.
2. The burner lid is badly assembled. 2. Assemble the lid correctly.

Noise made when combusted and ignited The burner lid is badly assembled. Assemble the burner lid correctly.

Yellow Flame 1. Theholes in the flame spreader are clogged. 1.  Clean the flame spreader.
2. Different gas is used. 2. Check the gas used.
Gas Smell 1. Gas leakage 1. Stop using the product and close the middle valve. Open

the window to ventilate. Contact our service centre by
using a phone outside.
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TECHNICAL SPECIFICATIONS

See the product’s nameplate for
technical specifications.

ATTENTION! MPM AGD S.A. RESERVES ITS RIGHTS TO MODIFY THE TECHNICAL DATA.



The kitchen of tomorrow

The kitchen is the best place to make your culinary dreams
come true, and allow your cooking prowess to grow.

Test out new ideas and find better ways of doing things!
Never be afraid of new challenges, of fusing the old

with the new, or of innovative tastes and ingredients.

New opportunities

Plan your culinary success with the right appliances.
Choosing the Sam Cook household brand is like enlisting
professional help in your kitchen.

Surprise yourself with how easy it is to make something
new and feel like a professional chef!

() PROPER DISPOSAL OF THE PRODUCT (waste electrical and electronic equipment) A

Poland This symbol on the product indicates that the product, after its lifetime, should
not be disposed with other household wastes. To avoid harmful influence on the

. > environment and human health due to uncontrolled waste disposal, dispose the
f waste device to the service point of waste household appliances or report
W= collecting it from home. In order to obtain detailed information about the location
i ] and how to dispose the waste electrical and electronic equipment in a safe way, contact your
RS retailer or local Department of Environmental Protection. Do not dispose the device with

0\ \_ other municipal waste.




NOTES

44



